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Brioche grillée chocolat cerises amarena

Dorian Nieto

Pour 4 personnes
Préparation : 10 minutes
Cuisson : 5 minutes

INGREDIENTS

12 tranches d’environ 2cm de brioche
allongée

30 g de beurre

180 g de chocolat noir

Une trentaine de cerises amarena

24 c. a café de sirop de cerises amarena

PREPARATION

1. Rapez le chocolat noir.

2. Faites chauffer votre plancha a feu vif.

3. Arrosez les tranches de brioche des deux

cotés d’une cuillere a café de sirop de
cerises amarena, puis beurrez-les trés
légerement, toujours de deux cotés.

4. Faites dorer les tranches de brioche d’un
coté, retournez-les, parsemez le chocolat

rapé pendant que le second c6té dore.

5. Empilez-les trois par trois dans les assiettes

et terminez en répartissant les cerises
amarena.



