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R E C E T T E

Rôti de veau
façon Marengo

I N G R É D I E N T S

1 rôti de veau 
1 gros oignon
3 tomates
4 carottes 
2 courgettes 
2 gousses d’ail 
thym, romarin, 
feuilles de laurier
8 pommes de terre 
½ verre de
vin blanc sec

Disposez dans le 
fond du plat, les 
légumes émincés, 
les épices. 

Posez la pièce de 
viande et placez les 
pommes de terre 
tout autour. 

Salez, poivrez et 
versez le vin.

Enfournez puis ré-
glez la température 
à 200 °C - Th7.

Temps de cuisson : 
1h30 

C U I S S O N
1 h 3 0
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Terrine          saveur 37.5 x 24 x 20 cm

T E R R I N E  S AV E U R

Cocotte à rotir 
Cette cocotte saveur est fabriquée en partie de terre cuite naturelle 
avec une couche d’émail coloris sable à l’intérieur.

Idéale pour rôtir, cuire et braiser tout type de préparation culinaire au 
four traditionnel : la terre cuite poreuse absorbe et stocke l’humidité 
et la vapeur d’eau est régulée par la chaleur du four.

Ainsi, très peu de matières grasses sont nécessaires pour une cuisson 
saine et savoureuse. 

Les plats restent à la fois moelleux à cœur et très croustillants.

L’intérieur émaillé permet un nettoyage facile

	 Lavage à la main – Four traditionnel uniquement
	 Fabriqué en Union Européenne


