Quel verre pour quel cepage ?
Which glass goes with which type of wine 7
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Fruity 43 cl
Oaky 47 cl
CEnologue 73 cl
CEnologue 55 cl

(Enologue 28 cl
Tannic 55 ¢l
Effervescent 20 cl
Vinarmony 70 cl
Vinarmony 65 cl

Soft 47 cl
Sweet 27 ¢l

VINARMONY
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& | Fl(te Floral 21 ¢l

Chardonnay

& o | (aky 41 cl

Chenin Blanc
Gewdrztraminer
Marsanne
Muscat

Pinot Gris
Riesling
Roussanne
Sauvignon
Sémillon
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Viognier
Cabernets
Carignan
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Cinsault
Gamay
Grenache
Malbec
Merlot
Mourverdre
Nebbiolo
Pinotage
Pinot Noir
Sangiovese
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Syrah
Tempranillo
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Zinfandel
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& | Vinarmony Flate 37 cl

Quelques reperes supplémentaires avec les correspondances appellations - cépages :

A few more benchmarks thanks to the appellation - varietal links:

 Bordeaux blanc : Sauvignon / Sémillon

 Bordeaux rouge : Cabernets / Merlot

© Bourgogne blanc : Chardonnay

© Bourgogne rouge : Pinot noir

e Alsace blanc : Gewdirztraminer / Muscat / Pinot gris / Riesling
e Alsace rouge : Pinot noir

o Vallée de la Loire blanc : Chenin blanc / Sauvignon

* Vallée de la Loire rouge : Cabernets / Gamay

[ anguedoc Roussillon blanc : Marsanne / Muscat / Roussanne / Viognier
e Languedoc Roussillon rouge : Carignan / Cinsault / Grenache / Mourvedre
* Vallée du Rhone blanc : Marsanne / Roussanne / Viognier

© Vallée du Rhone rouge : Cinsault / Grenache / Syrah



