
Le tapis de cuisson pour pâtisser malin !

!

“Il est vraiment très pratique
et, petit plus, il passe au four
comme au congélateur. Super
qualité Je valide à 100%.”

Alexandra, 49 ans

à

ans

“Sa matière souple, facile
utiliser et à ranger, adhère

bien à la surface."
Elisabeth, 45



Succès aux noisettes

:Matériel
de

à

Tapis cuisson

Poche douille

Douilles n°12 et n°14

-

-

-

Ingrédients :

:Dacquoise
6 blancs d’œufs
150g de sucre
160g de poudre de noisettes

-
-
-

de

de

de

Ganache montée

350g

de

crème liquide à 30%

65g chocolat blanc

80g praliné

1 ½ feuilles gélatine

noisettes :

-

-

-

-

:
de

de noisettes

Praliné
praliné
croquant

20g
Une dizaine

-
- entières

:Montage

Préparation :


