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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir winschen |hnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Induktionskochfeldes (nachfolgend als
Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit,
den bestimmungsgemalien Gebrauch und die Pflege des Gerates.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Geréat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person
zu lesen und anzuwenden, die mit der:

¢ Inbetriebnahme,

e Bedienung,

e Stérungsbehebung und/oder
e Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.3 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu schweren
Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzungen
fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.
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VORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefihrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemafigten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu

vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

1.4 Haftungsbeschrénkung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Berucksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kbnnen keine
Anspruche hergeleitet werden.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden aufgrund:
¢ Nichtbeachtung der Anleitung

e Nicht bestimmungsgemafler Verwendung

e UnsachgemafRer Reparaturen

e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

¢ Verwendung nicht zugelassener Ersatzieile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt.

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefuhrt. Wir ibernehmen keine
Haftung fur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns oder in
unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der ursprungliche deutsche Text.

1.5 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.
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2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden flhren.

2.1 BestimmungsgemaRe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch in geschlossenen Raumen zum Erwarmen, Kochen
und Braten von Lebensmitteln bestimmt. Das dabei verwendete Kochgeschirr muss fur
Induktionskochgerate geeignet sein.

Eine andere oder daruber hinaus gehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman.

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaRe Verwendung!

Von dem Gerat konnen bei nicht bestimmungsgemafer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspruche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemafer Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

HINWEIS

Beachten Sie flir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aulere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Bei Beschadigung der Anschlussleitung muss eine spezielle
Anschlussleitung durch eine vom Hersteller autorisierte
Fachkraft installiert werden.

» Dieses Gerat kann von Kindern, die alter als 8 Jahre sind,
sowie von Personen mit einer geistigen, sensorischen oder
kérperlichen Behinderung benutzt werden, wenn sie Giber den
sicheren Betrieb unterrichtet worden sind und die méglichen
Gefahren verstehen.

» Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
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» Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgeftihrt werden.

» Das Gerat und das dazugehdérige Anschlusskabel missen
fur Kinder unter 8 Jahren unerreichbar sein.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt

lassen.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgeméale Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist
gewahrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erftllen
werden.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung benutzt zu
werden.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Gefahr durch elektromagnetisches Feld

B
o . "
A ING

L N T T e

Durch die beim Betrieb des Gerates entstehenden
magnetischen Felder kann es zu Beeintrachtigungen
kommen. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise:

» Personen mit gesteigerter Elektrosensibilitat sollten sich
nicht langer als nétig in unmittelbarer Nahe des Gerates
aufhalten.

16



» Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass
Induktionskocher keine Gefahr darstellen. Jedoch sollten
Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, mindestens 60
cm Abstand zum Gerat halten, wenn es in Betrieb ist.
AulRerdem sollten Personen, die einen Herzschrittmacher
tragen, eventuell zu beachtende Schutzhinweise vor
Benutzung mit ihrem Arzt besprechen.

» Platzieren Sie keine magnetisierbaren Gegenstande wie z.B.
Kreditkarten, Datentrager oder Kassetten auf oder in
unmittelbarer Nahe des Gerates.

» Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf das Kochfeld. So
schirmt der Topfboden das elektromagnetische Feld
weitestgehend ab.

» Entfernen Sie keine Abdeckungen am Gerat.

2.3.2 Verbrennungsgefahr
CAWARNUNG”

Das mit diesem Gerat erhitzte Kochgut sowie das
verwendete Kochgeschirr und die Oberflache des Gerates
konnen sehr heill werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbrihen:

» Schitzen Sie |hre Hande bei allen Arbeiten am heif3en Gerat
oder Kochgeschir_r mit Warme isolierenden Handschuhen,
Topflappen oder Ahnlichem.

» Legen Sie keine Kiichenutensilien, Koch- oder
Pfannendeckel, Messer oder andere Gegenstande aus Metall
auf die Kochstelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird,
kénnen sich diese Gegenstande stark erhitzen.

» Die heil3e Oberflache des Keramikfeldes nicht berthren.
Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze. Die Temperatur des
Kochgeschirrs erwarmt aber die Kochstelle.
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2.3.3 EXxplosionsgefahr

Bei nicht sachgemaRer Verwendung des Gerates besteht
Explosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die
Explosionsgefahr zu vermeiden:

» Erhitzen Sie niemals Speisen oder Flussigkeiten in
verschlossenen Behaltern wie z.B. Konservendosen. Durch
den entstehenden Uberdruck kann der Behélter platzen. Eine
Konservendose wird am besten erwarmt, indem man sie
offnet und in einem mit etwas Wasser gefullten Topf stellt.

2.3.4 Brandgefahr
 AWARNUNG

Bei nicht sachgemaRer Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr. Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu vermeiden:

» Entfernen Sie wahrend des Betriebes alle leicht
entzindlichen Gegenstande (z.B. Reinigungsmittel,
Spraydosen, Topflappen, Geschirrtlicher, etc.) aus der
unmittelbaren Nahe des Gerates.

» Vermeiden Sie ein langfristiges Uberhitzen von Olen und
Fetten. Uberhitztes Ol oder Fett kann sich schnell entziinden.

» Stellen Sie keine leeren Topfe auf das Kochfeld!

Sollte es zu einem Brand auf der Kochstelle kommen, wie folgt
vorgehen:

€ Schalten Sie das Gerat aus (gegebenenfalls die
Sicherung ausschalten).

® Ersticken Sie die Flammen mit einem groRen
Topfdeckel, Teller oder einem feuchten Geschirrtuch.
AUF KEINEN FALL MIT WASSER LOSCHEN!
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€ Nachdem der Brandherd erloschen ist, Geschirr und
Gerat abkihlen lassen und fir ausreichend
Frischluftzufuhr sorgen.

2.3.5 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Die Installation darf nur von qualifiziertem Fachpersonal
(Elektrofachbetrieb) durchgefihrt werden!

» Falls die Glaskeramik-Oberflache bricht oder reif3t, schalten
Sie das Gerat aus und schalten Sie die Sicherung aus, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn
das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Falls das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt worden sind, mussen diese durch den Hersteller
oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden, um
Gefahren vorzubeugen.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerétes.
Werden spannungsfihrende Anschlisse berthrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartber hinaus kénnen
Funktionsstérungen am Gerat auftreten.

» Berihren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit
nassen Handen.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen und nicht in die Spulmaschine geben.
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AGEFAHR

» Keine Gegensténde in die Offnungen des Gerétes einfilhren.
Bei Beriihrung Spannung fuhrender Anschlisse besteht
Stromschlaggefahr.

» SchlielRen Sie das Geréat nicht zusammen mit anderen
Geraten an der gleichen Netzsteckdose an.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerat wird standardmanig mit folgenden Komponenten geliefert:

¢ Induktionskochfeld ProChef 3500 » Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Prufen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
VVerpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial. Entfernen Sie bitte ebenfalls den Aufkleber vom
Kochfeld, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen. ﬁ

3.4 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt
und deshalb recycelbar. Die Ruckflihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendétigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwertungssystem » Gruner
Punkt«.

HINWEIS

» Heben Sie wenn moéglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kénnen.
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3.5 Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes muss der Aufstellort folgende
VVoraussetzungen erfullen:

e Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und hitzebestandigen
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fur das Gerat und das erwartungsgeman
schwerste Kochgut aufgestellt werden.

e Der Induktionskocher darf nicht auf einer eisen- oder stahlhaltigen Unterlage in Betrieb
genommen werden, da sich diese stark erhitzen kann.

¢ Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an die heiRe Oberflache des Gerates
gelangen kénnen.

e Das Gerat ist nicht fur den Einbau vorgesehen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heilten, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

e Stellen Sie den Induktionskocher nicht in der Nahe von Geraten und Gegenstanden auf,
die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios, Fernseher,
Kassettenrecorder, etc.).

e Das Gerat bendétigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Lassen Sie
seitlich (links und rechts) jeweils 10 cm Abstand.

e Die Kuhlluft wird von der Unterseite des Gerates angesaugt.
WARNUNG: Beliftungsoffnungen im Gerategehause nicht verschlieRen.

¢ Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

¢ Die Aufstellung des Gerates an nichtstationdren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die Voraussetzungen
fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

3.5.2 Vermeidung von Funkstorungen

Durch das Gerat kénnen Stérungen bei Radios, Fernsehern oder ahnlichen Geraten
auftreten. Durch folgende Manahmen kénnen Stérungen beseitigt oder reduziert werden:

e Stellen Sie das Radio, den Fernseher etc. soweit wie moglich vom Gerat entfernt auf.

e Schliel}en Sie das Gerét an einer anderen Steckdose an, so dass fur das Gerat und
den gestorten Empfanger unterschiedliche Stromkreise verwendet werden.

e Verwenden Sie eine ordnungsgemal installierte Antenne fur den Empfanger, um einen
guten Empfang sicherzustellen.
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3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elekirischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

o Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten mussen
ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

¢ Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal uber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von mindestens 1,5 mm?
erfolgen. Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der
damit verbundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Uber oder unter
dem Gerat oder Uber heile und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

¢ Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmanig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbrochenen
Schutzleiter verursacht werden.

4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und zur Funktion des
Geréates.

4.1 Bedienelemente und Anzeigen

411 Bedienfeld und Display

S 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 Keep Warm Temp. Timer

-4+ M= a0

Timer

1 Anzeige der gewahlten Einstellung (Display)

2 Wahltaste (-), Reduzierung der Leistungsstufe, Temperatur oder Dauer
3 Wahltaste (+), Erhéhung der Leistungsstufe, Temperatur oder Dauer

4 Funktionstaste Warmhalten (Keep Warm)

5 Funktionstaste Stufe (Level)

6 Funktionstaste Temperatur (Temp)

7 Funktionstaste Zeit (Timer)

8 On/StandbyTaste
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412 Hinweise am Gerit

Dieser Hinweis und das Anzeigen von ,H* im Display dienen zur Warnung, dass
f'i das Keramikfeld heifd sein kann. Der Induktionskocher selbst entwickelt zwar

wahrend des Kochvorgangs keine Hitze; die Temperatur des Kochgeschirrs
erwarmt aber die Kochstelle!

AVORSICHT  \erbrennungsgefahr an heil3er Oberflache!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um sich nicht am heien Gerat zu
verbrennen:

» Die Oberflache des Keramikfeldes nicht bertihren, solange sie heil} ist (H erscheint im
Display).

» Keine Gegenstédnde auf dem heilen Keramikfeld ablegen.

41.3 Signaltone
Das Gerat sendet nach dem Einschalten und im Fehlerfall ein akustisches Signal aus.

4.1.4 Uberhitzungsschutz
Das Gerat ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgerustet.

Wenn die Temperatur des Gerates die kritische Grenze Uberschreitet, wird der Fehlercode
,E08* angezeigt. Das Geréat schaltet aus Sicherheitsgrinden die weitere Energiezufuhr
ab. Nach der Abkuhlphase kann das Gerat aus- und wieder eingeschaltet werden.

HINWEIS

» Nahere Informationen zu den Fehleranzeigen finden Sie im Kapitel
»Storungsanzeigen®.

41.5 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Geréates.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahr schnell
eingreifen zu konnen.

5.1 Funktionsweise und Vorteile von Induktionskochstellen

Bei einem Induktionskochfeld wird die Warme nicht von einem Heizelement Uber das
Kochgefald auf die zu garende Speise Ubertragen, sondern die erforderliche Warme wird
mit Hilfe von Induktionsstromen direkt im Kochgefald erzeugt.

Eine Induktionsspule unterhalb der Glaskeramik-Kochflache erzeugt ein
elektromagnetisches Wechselfeld, dass die Glas-Keramikplatte durchdringt und im
Geschirrboden den warme- erzeugenden Strom induziert.
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Vorteile des Induktionskochfeldes
e Energiesparendes Kochen durch direkte Energietbertragung auf den Topf.
o Erhoéhte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetztem Topf Ubertragen wird.

e Energietubertragung zwischen Induktionskochzone und Topfboden mit hohem
Wirkungsgrad.

e Hohe Aufheizgeschwindigkeit.

e Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochflache nur durch den Topfboden erwarmt
wird.

» Uberlaufendes Kochgut brennt nicht fest.

e Schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

5.2 Hinweise zum Kochgeschirr

Das fur die Induktionskochflache benutzte Kochgefal® muss aus Metall sein, magnetische
Eigenschaften haben und eine ausreichende, plane Bodenflache besitzen.

So konnen Sie die Eignung des GefaRes feststellen:

Vergewissern Sie sich, dass das Gefal einen Hinweis fur die Eignung zum Kochen mit
Induktionsstrom tragt, oder fiuhren Sie den folgenden Magnettest durch:

€ Fihren Sie einen Magneten (z.B. einen Haftmagneten einer
Magnettafel) an den Boden Ilhres KochgefaRBes heran. Wird er kraftig
angezogen, so konnen Sie das KochgefaR auf der
Induktionskochflache benutzen.

Die folgende Tabelle dient als Anhaltspunkt zur Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs:

Geeignetes Kochgeschirr Ungeeignetes Kochgeschirr
Kochgeschirr mit ferromagnetischem Gefalte aus Kupfer, Aluminium, feuerfestem
(eisenhaltigen) Boden Glas und andere nichtmetallische GeféaRe

Gefalte aus rostfreiem Stahl ohne

Emaillierte Stahlgefalte mit starkem Boden magnetischen Eisenkern

Gefalie, die keine plane Auflage auf dem

Gusseiserne GefalRe mit emailliertem Boden Kochfeld haben

Gefalle aus rostfreiem Mehrschichten-Stahl,
rostfreiem Ferritstahl bzw. Aluminium mit
Spezialboden

HINWEIS

» Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger Hersteller kbnnen Gerausche
auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe zurtickzufihren sind.

Geféalke mit einem Bodendurchmesser kleiner
12 cm und groRer als 26 cm

Beachten Sie auch die folgenden Hinweise zur Verwendung geeigneten Kochgeschirrs:
AVORSICHT

» Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.
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AVORSICHT

» Das maximal zuldssige Gewicht von Topf mit Inhalt darf 18 kg nicht Gberschreiten.

» Vorsicht bei der Verwendung von hohlwandigen Simmertépfen. Diese Tépfe kdnnen
unbemerkt leer kochen. Dies fuhrt zu Beschadigungen am Topf und am Kochfeld.

5.3 Sicherheitshinweise

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kénnen.

» Das Gerat darf nicht wahrend des Betriebes oder mit heiRem Kochgeschirr auf der
Kochstelle versetzt werden.

» Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr mittig auf dem Kochfeld steht. Es darf weder
auf dem Bedienfeld, noch auf dem Rahmen abgestellt werden.

» Legen Sie keine Kuchenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel, Messer oder andere
Gegenstande aus Metall auf die Kochstelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird, kbnnen
sich diese Gegenstande stark erhitzen.

» Keine Metallfolie oder Metallplatten auf die Gerateoberflache legen, um Uberhitzung zu
vermeiden.

» Die hei3e Oberflache des Keramikfeldes nicht berthren.
Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des Kochvorgangs keine Hitze. Die
Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt aber die Kochstelle.

P Halten Sie die Kochstelle und den Topfboden immer trocken und sauber. Wenn
zwischen Topfboden und Kochstelle Fllussigkeit gelangt, kann diese verdampfen und
durch den entstehenden Druck der Topf in die Hohe springen. Es besteht
Verletzungsgefahr.

HINWEIS

» Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. So vermeiden Sie unnétigen
Energieverbrauch und gewahrleisten lhre Sicherheit.

» Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir den Netzstecker aus der
Steckdose zu ziehen.

5.4 Betrieb des Gerates

5.4.1 Einschalten
e Netzstecker in eine geeignete Steckdose stecken.

e Wenn die Temperatur der Oberflache unter 50°C liegt, wird im Display ,L* angezeigt,
wenn die Temperatur der Oberflache Uber 50°C liegt, zeigt das Display ,H". Ein
akustisches Signal ertont. Das Gerat befindet sich nun im Standby-Modus.

e Ein geeignetes Kochgeschirr mit dem Koch- / Bratgut zentriert auf die Kochstelle stellen
(9 120 mm - 260 mm).

e Zum Einschalten des Induktionskochers betatigen Sie nun die ,On/Standby” - Taste.
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5.4.2 Leistungsmodus

¢ Drucken Sie anschlieRend die Taste 5 (Level). Die voreingestellte Leistungsstufe , 8"
wird angewahlit und das Gerat schaltet ein. Mit den + / - Tasten kénnen Sie die Stufen
von 1 — 12 einstellen.

HINWEIS

» Beim Kochen empfehlen wir Ihnen, wie vom konventionellen Herd gewohnt, die
Leistungsstufen 1-12 zu benutzen.

543 Temperaturmodus

e Zur Einstellung der Temperatur dricken Sie anschlief3end die Taste 6 (Temp). Die
voreingestellte Temperatur von 120° C erscheint im Display.

e Sie kdnnen mit den + / - Tasten die Temperatur von 60 — 240°C einstellen.
(Temperaturstufen in 10° Schritten).

o Die Temperatur wird durch einen Fuhler unterhalb der Glaskeramikplatte gemessen,
daher kann die angezeigte Temperatur von der Temperatur im Topf abweichen.
Unterschiedliches Kochgeschirr kann zu unterschiedlichen Messergebnissen fuhren.

HINWEIS

» Sie konnen uber Druck auf Taste 5 (Level) in den Leistungsmodus wechseln.

» Sie konnen alternativ die Funktionen Stufe (Level), die Warmhalte Funktion (Keep
Warm) oder die Funktion Temperatur (Temp) wahlen. Die jeweils zuletzt gewahlte
Funktion ist aktiv.

» Da speziell beim Braten mit sehr wenig Fett die Temperatur im Topfboden sehr schnell
ansteigt und der Grenzwert von 260°C schnell erreicht wird, schalten Sie beim Braten
auf den Funktionsmodus , Temperatur® um. Hier liegt die Hochsttemperatur bei 240°C.

544 Warmbhalte Funktion

o Mit der Taste 4 (Keep Warm) haben Sie die Moglichkeit Ihre Speisen aufzuwarmen
oder direkt nach dem Garvorgang warmzuhalten. Das Gerat erwarmt lhre Speisen auf
um die 70°C.

5.4.5 Timer
e Timerfunktion: Taste 7 (Timer).

e Mit den +/ - Tasten kdnnen Sie die Zeit bis zu 23 Stunden 59 Minuten (in 1 Minuten
Schritten) einstellen. Ist die Zeit abgelaufen, dann ertdont ein akustisches Signal und das
Gerat schaltet automatisch in den Standby-Modus.

HINWEIS

» Wahrend des Timerbetriebs kbnnen Sie die Dauer mit Hilfe der Wahltasten +/-
jederzeit andern. Durch die Speicherfunktion des Gerates bleibt dabei die Einstellung
der Temperaturstufe/Leistungsstufe unverandert.

26



54.6 Ausschalten

e Wenn das Gerat ausgeschaltet wird (Uber ,On/Standby”), zeigt das Display die
Restwarme der Oberflache des Induktionskochfeldes an. Wenn die Temperatur der
Oberflache unter 50°C liegt, wird ,L* angezeigt, wenn die Temperatur der Oberflache
Uber 50°C liegt, zeigt das Display ,H".

HINWEIS

>

Kochgeschirr nicht ohne Kochgut auf das Keramikfeld stellen. Das Erhitzen eines
leeren Topfes oder einer leeren Pfanne aktiviert den Uberhitzungsschutz und das
Gerat schaltet ab.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér und Ersatzteilen
kann zu Gerateschaden und zu Verletzungen fihren.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden.

6.1 Sicherheitshinweise

AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

>

Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und Kochrtckstande entfernt werden. Ein nicht
in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die Lebensdauer
aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand fuhren.

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Das Kochfeld kann nach dem Benutzen heil sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!
Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nach der Verwendung, sobald es abgekuhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmdglich. Zu
starke Verschmutzungen konnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

Wenn Feuchtigkeit in das Geréat eindringt, kobnnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Luftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht in die
Spulmaschine geben.

Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.
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6.2 Reinigung
¢ Keramik-Kochfeld

Das Keramik-Kochfeld mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer milden,
nicht scheuernden Seifenlésung abwischen.

€ Gehduse und Bedienfeld

Reinigen Sie das Gehaduse und das Bedienfeld mit einem weichen angefeuchteten Tuch.

AVORSICHT

» Verwenden Sie keine I6sungshaltigen Reinigungsmittel wie z.B. Benzin, um die
Kunststoffteile nicht zu beschadigen.

7 Stérungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise

AVORSICHT
» Reparaturen an Elektrogeraten darfen nur von Fachleuten durchgefuhrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemafe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

7.2 Stérungsanzeigen

Im Fehlerfall wird im Display ein Fehlercode ausgegeben, der die Fehlerursache
beschreibt.

Anzeige Beschreibung

E05 Uberhitzungsschnutz

Erscheint im Display die Anzeige ,E05" so bedeutet dies, dass der
Uberhitzungsschutz ausgel6st wurde, um das Gerat und das Kochgeschirr zu
schutzen. Er schaltet sich automatisch ein, wenn Sie die Direktfunktionen
gewahlt haben und die Temperatur 260°C Ubersteigt. Ein ausgeltster
Uberhitzungsschutz wird durch Ziehen des Netzsteckers zuriickgesetzt und
das Gerat kann danach wie gewohnt betrieben werden.

HINWEIS

» Sollten nach langerer Wartezeit und Neustart des Gerates weiterhin Fehleranzeigen
erscheinen, muss das Gerat zur Uberprifung an den Kundendienst geschickt werden.
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7.3 Storungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.
Fehler Maogliche Ursache Behebung

Netzstecker nicht eingesteckt  Netzstecker einstecken
Keine Anzeige

Sicherung nicht eingeschaltet  Sicherung einschalten

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kbnnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

8 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion und =
Sicherheit notwendig waren. Im Restmull oder bei falscher Behandlung kénnen

diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmull.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Ihrem Rathaus, lhrer Mullabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie daflr, dass lhr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

Wir gewéahren lhnen auf die Induktionskochplatte 12 Monate GARANTIE bei gewerblicher
Nutzung, beginnend vom Verkaufsdatum an.

Bei ausschlieflich privater Nutzung verlangert sich die Garantiezeit auf 24 Monate.
Die Garantie gilt fur Mangel, die auf Fertigungs —oder Werkstofffehler zurtickzufuhren sind.

Ilhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspruche nach §439 ff. BGB-E bleiben hiervon
unberthrt. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaniie
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfugig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleiliteile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch
nicht von uns durchgefuihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach
unserer Wahl reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen.

Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.

Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches
setzten Sie sich bitte immer zwecks Anforderung einer Retourennummer mit uns in
Verbindung. Halten Sie dazu bitte lhre Kaufquittung und die genaue Geratebezeichnung
bereit.
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10Technische Daten

Gerat
Modell

Anschlussdaten

Leistungsaufnahme

Temperaturbereich
AuRenabmessungen (B/H/T)
Gewicht

Induktionskocher
ProChef 3500 (2364)
220V-240V; 50Hz/60Hz
3500 W

Standby “gemaR ErP Stufe 2"

60°C — 240 °C
32cmx9cmx42cm
4.4 kg
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Original
Operating manual

Induction cooktop
ProChef 3500 (2364)
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11 Operating Manual
11.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.
Your induction cooker will serve you for many years if you handle it and care for it properly.

We wish you a lot of pleasure in using it!

11.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the induction cooktop (referred to
hereafter as the device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

Commissioning

Operation

Troubleshooting and/or

Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

11.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

VORSICHT =~ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.
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BT PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.

11.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual.

The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the
following:

» Non-observance of the manual

e Uses for non-intended purposes

e Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

11.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially.

Subject to content and technical changes.

12Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in enclosed spaces for warming up, cooking and
roasting foods. The cooking pots used for the induction hob surface must be suitable for
induction cooking.
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Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

_ AWARNUNG Warning
Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended use and/or a different
kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2General Safety information
Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» |If the connection lead is damaged, you will need to have a
special connection lead installed by an authorized electrician.

» This appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

» Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

» Keep the appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8 years.

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.
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BT Please note

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled. Defective components must
always be replaced with original replacement parts. Only
such parts will guarantee that the safety requirements are
fulfilled.

» Never move the device by pulling on the power cable.

» Device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

12.3 Sources of danger

12.3.1 Danger due to Electromagnetic Field
UAWARNUNGT \WARNING

The magnetic fields generated during operation of the
appliance may lead to adverse effects. Adhere to the
following safety instructions:

» People with elevated electrical sensitivity should not remain
in the immediate vicinity of the appliance for longer than is
necessary.

» Scientific tests have proven that induction hotplates do not
pose a risk. However, persons with a pacemaker should keep
a minimum distance of 60 cm to the device while it is in
operation. In addition, persons with a pacemaker should clear
with their doctor whether to take care of some special
handling advises.Do not place any magnetisable objects, e.g.
credit cards, data carriers or cassettes on or in the immediate
vicinity of the appliance.

» Place cooking utensils in the middle of the hob, so that the
base of the pot covers as much of the electromagnetic field as
possible.

» Do not remove any coverings on the appliance.
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12.3.2 Danger of Burning
B \VARNING

The items cooked on this appliance as well as the cooking
utensils used and the surface of the appliance can become
very hot.

Adhere to the following safety instructions in order to avoid
burning or scalding yourself or others:

» Protect your hands during all work at the hot appliance by
using heat insulating gloves, dish cloths or similar.

» Do not place any metal cooking utensils, pot or pan lids,
knives or other metal objects on the hob. When the appliance
Is switched on, these items can become very hot.

» Do not touch the hot surface of the ceramic hob.
The induction cooker itself does not produce any heat during
the cooking process, but the temperature of the cooking
utensils heats the hot plate.

12.3.3 Danger of Explosion
VAWARNUNG. \WARNING

Incorrect use of the appliance incurs a danger of explosion
due to the overpressure produced.

Adhere to the following safety instructions in order to prevent a
danger of explosion:

» Never heat food or liquids in sealed containers such as, for
example, cans. The container can burst due to the
overpressure generated. A can is best heated by opening it
and placing it in a pot filled with a little water.

36



12.3.4 Danger of Fire
UAWARNUNG. \WARNING
There is a risk of fire if the appliance is used incorrectly.

Adhere to the following safety instructions in order to avoid a
risk of fire:

» During operation remove all easily inflammable items (e.g.
detergents, aerosol cans, oven, cloths and dishcloths, etc.)
from the immediate vicinity of the appliance.

» Avoid overheating oils and fats for extended periods.
Overheated oil and fat can ignite rapidly.

» Do not place any empty cookware on the cooking area.

Please note

If a fire should occur on the cooking hob, proceed as follows:

€ Switch the appliance off (if necessary, switch off the
fuse).

€ Smother the flames with a large pot lid, plate or a moist
dish cloth.
NEVER EXTINGUISH WITH WATER!

& After the fire has been extinguished allow cooking
utensils and the appliance to cool down and ensure that
there is a sufficient flow of fresh air.

12.3.5 Dangers due to electrical power
Danger

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due to
electrical power:

» Only qualified electricians, may carry out the installation!

» If the surface is cracked, switch off the appliance and switch
off the fuse to avoid the possibility of electric shock.
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Danger

» Do not operate this device if its power cable or plug is
damaged, if it does not work properly or if it is damaged or
has been dropped. If the power cable is damaged, it will need
to be replaced by the manufacturer or his service agency or a
similar qualified person, to avoid any dangers.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not touch the appliance or the mains plug with wet hands.

» Do not immerse the appliance in water or other liquids, and
do not put it in the dishwasher.

» Do not insert objects into the openings of the appliance.
There is a risk of electrocution if contact is made with voltage-
carrying connections.

» Do not connect the device to the same outlet with other
devices.

13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

13.1 Safety information

=

y NG' \Warning

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

13.2 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the device is delivered with the following components:
¢ Induction cooktop ProChef 3500

e Operating Instructions
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m Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

13.3 Unpacking

To unpack the device, remove the device out of the carton and remove the packaging
material. Please also remove the sticker from the surface of the hob before G
operation of the device. g:

13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the
quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer required
to “Green Dot" recycling collection points for disposal.

HINWEIS Please note

P If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.

13.5 Setup

13.5.1  Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e The appliance must be positioned on a solid, even, horizontal and heat-resistant base
with sufficient load-supporting capacity for the appliance itself plus the heaviest
anticipated cooking contents.

e The induction cooktop must not be operated on a base with an iron or steel content, as
this can heat up considerably.

¢ Select an installation location where children cannot reach the appliance’s hot surface.
e The appliance is not intended as a built-in appliance.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

¢ Do not set up the induction cooktop in the vicinity of appliance and objects which react
sensitively to magnetic fields (e.g.: Radios, televisions, cassette recorders, etc.).

e To operate correctly, the appliance requires a sufficient flow of air. Leave a distance of
10 cm at each side (left and right).
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e The cool air is drawn in by the underside of the appliance. WARNING! Do not close the
ventilation openings in the device housing.

¢ The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

e The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

13.5.2 Preventing Radio interference

The appliance can cause interference to radios, televisions or similar devices. Interference
can be removed or reduced using the following measures:

¢ Place the radio, television etc. as far away from the appliance as possible.

e Connect the appliance to a different socket, so that different electric circuits are being
used for the appliance and the receiver experiencing interference.

e Use a correctly installed aerial for the receiver in order to ensure good reception.

13.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

o Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
oven or over hot or sharp surfaces.

e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsible
for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

14 Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the
device.
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14.1 Operating elements and displays

14.1.1  Operating panel and Display

epm 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 KeepWarm  Level Temp. Timer

® _ L = =L O

Timer

Display of the selected setting

Selection button (-), reduction of the power level, temperature or duration
Selection button (+), increase of the power level, temperature or duration
Button Keep Warm

Button Level

Button Temperature (Temp.)

Button Timer

On/Standby button

14.1.2 Details on the device
This instruction and when “H” is displayed, is to warn that the ceramic hob may

still be hot. Although the induction cooker itself does not generate any heat
during the cooking process, the temperature of the cooking utensil does heat the hob!

AvoRsicHT  ATTENTION Risk of burning due to hot surface!

Adhere to the following safety instructions in order to avoid being burnt by the hot
appliance:

0 ~N GO G &~ W N =

» Do not touch the surface of the ceramic hob while it is still hot ("H” is displayed)
» Do not place any objects on the hot ceramic hob.

14.1.3 Signal Tones
The appliance emits an acoustic signal after being switched on and in the event of a fault.

14.1.4 Overheating Protection Facility

The appliance is equipped with an overheating protection facility. If the temperature of the
appliance exceeds the critical limit the error message “E05” is displayed. For safety
reasons the appliance shuts off further power supply. After the cooling-down phase the
appliance can be switched off and then back on again.

m Please note

» You will find more detailed information on error messages in the chapter entitled
,Fault indications®.
14.1.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back of
the device.
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150peration and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

Warning

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can intervene
quickly in the event of dangers.

15.1 Functioning and Advantages of Induction cooktops

With an induction cooktop the heat is not transferred by a heating element via the cooking
utensil to the food to be cooked, but rather the necessary heat is generated directly in the
cooking pot with the aid of induction currents.

An induction coil underneath the ceramic glass hob generates an alternating
electromagnetic field, which penetrates the ceramic glass hob and induces the heat-
generating current in the base of the cookware.

Advantages of the Induction Hob

e Energy-saving cooking due to direct energy transfer to the pot.

e Enhanced safety since energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

e Energy transfer between the induction cooking zone and the base of the pot with high
degree of efficiency. ¢ Rapid heating.

e Low risk of burning, since the cooking surface is only heated by the base of the pot.
e Boiling over pot contents does not burn onto the hob.

¢ Rapid, fine-tuned control of the input power.

15.2 Instructions on Cookware

The cooking pot used for the induction cooking surface must be made of metal, have
magnetic characteristics and have a sufficient, flat bottom surface.

Here is how to decide if the pot is suitable:

X Ensure that the pot bears an inscription stating its suitability for cooking with
] induction current, or perform the following magnet test:

! € Place a magnet (e.g. a magnet from a magnetic board) close to the
s base of your cooking pot. If it is strongly attracted then you can use
the cooking pot on the induction cooktop.

-

The table below serves as a guide to help you choose the correct cooking utensils:
Suitable Cookware Unsuitable Cookware

Pots made of copper, aluminium, heat-

Gotcware Withinaoneic befomiLSESLIS) resistant glass and other non-metallic pots
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Pots made of stainless steel without a

Enamel-coated steel pots with thick bases )
magnet iron core

Cast-iron pots with enamel-coated bases Pots that do not sit flat on the hob

Pots made of stainless steel, multi-layered
steel, stainless steel ferrite steel or
aluminium with special base

HINWEIS Please note

» Using the induction-compatible pots of some manufacturers can lead to the occurrence
of noises that are due to the design of these pots.

Pots with a base diameter of less than
12 cm or more than 26 cm

VORSICHT  Attention

Please also adhere to the following instructions for using suitable cookware:
» Only use pots with an induction-compatible base.
» The maximum permissible weight of the pot plus its contents must not exceed 18 kg.

» Be careful when using hollow-walled simmer pots. Pots of this type can boil dry
unnoticed. This leads to damage to the pot and hob.

15.3 Safety Instructions

Warning

» Do not leave the appliance unattended during operation, so that you can intervene
quickly in the event of danger.

» Do not move the appliance during operation or with hot cookware on the hot plate.

» Ensure that the cookware is properly centred on the hob. It must not be positioned on
the control panel or on the frame.

» In order to prevent overheating do not place any metal foil or metal panels on the
appliance surface.

» Do not touch the hot surface of the ceramic hob.
Although the induction cooktop itself does not produce any heat during the cooking
process, the temperature of the cookware does heat up the hob.

» Keep the hob and the underside of the pot clean and dry at all times. If liquid gets
between the base of the pot and the hob, this liquid can vaporise and the resulting
pressure can cause the pot to jump into the air, with a resulting risk of injury.

HINWEIS Please note

» Switch the appliance off after use. This avoids unnecessary use of energy, and ensures
your safety.

» If the appliance is unused for extended periods of time, we recommend that the
appliance be unplugged from the mains.
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15.4 Operating the Appliance

15.4.1  Switching On
e Plug the power plug into a suitable outlet.

» |Is the temperature of the surface of the induction cooker lower than 50°C, the display
shows ,L". When the temperature of the cooker plate surface is over 50 °C, itis
displaying ,H". An acoustic signal sounds. Now the device is in standby mode.

e Place a suitable cooking pot with its contents to be cooked on the centre on the hob (&
120 mm - 260 mm). Now press the On/Standby switch to turn on the device.

154.2 Power Mode

¢ Press the button 5 (Level). The preset power stage "8" is selected and the device turns
on. With the + / - buttons, you can change the settings at any time in a range from 1 —
12.

HINWEIS Please note

» We recommend to select the function “Power Mode” with levels form 1-12 in case of
steaming food or boiling water for example.

15.4.3 Temperature Mode

e Press the button 6 (Temp.) to select the temperature. The preset temperature stage
"120°C" is selected and the device turns on.

e You can change the setting with + / - buttons at any time in a range from 60 — 240°C.
(Temperature stages: in 10 °C steps).

e The temperature is measured by a sensor below the glass ceramic plate, therefore the
displayed temperature can deviate from the temperature in the pot. Different cookware
can lead to different results of measurement.

HINWEIS Please note

» You can switch to power mode with button 5 (Level)

» Please note that the functions level, keep warm and temperature can be chosen as
alternative. The most recently selected function is active.

» In case of grilling or cooking deep fry food we would advise you to use the function
“Temperature” as in this case you can use temperatures up to 240°C.

15.44 Keep Warm Mode

¢ With button 4 (Keep Warm) you can reheat your food or keep it warm immediately after
the cooking. The device heats your food up to round about 70 °C.
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154.5 Timer

e Timer function. Press button 7 (Timer). With the +/- buttons, you can now select the
operating time up to 23 hours 59 minutes (in 1 minute steps). Once the time is up, an
acoustic signal sounds and the device automatically goes into standby mode.

HINWEIS Please note

» During timer operation, you can change the duration at any time with the +/- buttons.
With the memory function of the device, the power stage or temperature settings
remain unchanged here.

15.4.6 Switching Off

When you switch off the device via “On/Standby” and the temperature of the cooker plate
surface is lower than 50°C, the display shows ,L“. When the temperature of the cooker
plate surface is over 50 °C, it is displaying ,H".

m Please note

» Do not place any empty cookware on the ceramic field. Heating an empty pot or pan
activates the overheating protection and the device turns off.

» The use of accessories and spare parts not recommended by the manufacturer may
lead to damage on the device and injuries.

16 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

16.1 Safety information
AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The device must be cleaned and food residues must be removed at regular intervals. If
the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental effect on
the service life of the device and can also result in a dangerous condition in the device
as well as in the growth of fungus and bacteria.

» Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.

» The hob can be hot after use. There is a danger of burning! Wait until the appliance
has cooled down.

» Clean the hob after use as soon as it has cooled down. Extended waiting
unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases.
Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances.
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AVORSICHT  Attention

» Do notimmerse the appliance in water or other liquids, and do not put it in the
dishwasher.

» If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic components.
Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the ventilation
slots.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

16.2 Cleaning
€ Ceramic hob, Housing, and Operating Panel

o Clean the hob, the housing and operating panel of the device with a soft, slightly damp
cloth.

AVORSICHT  Attention

» In order not to damage the plastic components, do not use any solvent-based cleaning
detergents such as, for example, petrol.

17 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

17.1 Safety notices
AVORSICHT  Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and
damages to the device.

17.2 Fault indications

In the event of a fault, an error code will appear in the display; it describes the cause of the
fault.

Display  Description

EOS Overheating Protection: This means that the temperature had increased to a
temperature of 260°C. In this case the device turns off automatically in order to
avoid damages. In case of “E05” please pull the power plug in order to reset
the device. After this you can use it again as usual.

Please note

» If error messages continue to be displayed after an extended waiting period or after
restarting the appliance, then it must be sent to Customer Service to be examined.
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17.3 Causes and rectification of faults
The following table assists in localizing and rectifying minor faults.
Fault Possible Cause To Rectify

Power plug not plugged in Insert plug into mains socket
Display is empty
Fuse switch not switched on  Switch on fuse switch

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

18 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials. However,
they also contain damaging substances, which were necessary for their
functionality and safety.

If these were put in the non-recyclable waste or were handled incorrectly,
they could be detrimental to human health and the environment. Therefore,
— o

do not put your old device into the non-recyclable waste under any
circumstances.

HINWEIS Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

19 Guarantee

For the Induction cooktop we grant a Guarantee of 12 months for commercial use,
starting with the date of sale.

In case of an exclusively private use the warranty period is extended to 24 months.
We grant this guarantee regarding defects due to faulty manufacture or material.
Your legal warranty claims according to §439 ff. BGB-E are not affected by this.

This guarantee does not accept defects due to inappropriate treatment or use as well as
defects which do not influence the function or the value of the induction hotplate
essentially. Furtheron we do not grant a guarantee for wear parts or damage in transit as
well as for defects due to repairs which have not been effected by us.

In case of legitimate claims we will decide wether to repair the device or to send you a new
one.

Apparent defects have to be indicated within 14 days after delivery.
Additional claims will not be accepted.
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20 Technical Data

Device
Model

Mains data
Power consumption

Temperature Range
External measurements (W x H x D):

Net weight

Induction cooktop

ProChef 3500 (2364)
220V-240V; 50Hz/60Hz

3500 W

Standby “according ErP level 2”
60°C — 240 °C

32cm x9cmx42cm

4,4 kg
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Mode d'emploi original

Plaque chauffante a induction
ProChef 3500 (2364)

ce X (%
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21Mode d’emploi

21.1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions.

Votre Plaque chauffante a induction vous sera fidele de nombreuses années si vous
I'utilisez et I'entretenez conformement.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

21.2 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au plaque chauffante a induction (nommé par la suite
I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la securité,
I'utilisation conforme et l'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit é&tre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

¢ 53 mise en service,

son utilisation,

sa reparation et/ou

son entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de I'appareil.

21.3 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitee, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

» || faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prevenir tout
danger de blessures graves.
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VORSICHT  Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas evitée, elle peut entrainer des blessures leégéres ou
superficielles.

P |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prevenir les
blessures de personnes.

| HINWEIS Remarque

Cette indication est accompagnéee d'informations complementaires pour faciliter l'utilisation
de lI'appareil.

21.4 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisee jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi.

Les indications, illustrations et descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner
lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :
e |e non respect du mode d'emploi

¢ ['utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles

¢ des modifications techniques, modifications de 'appareil

o ['utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie.

Les traductions ont éte realisées avec la meilleure fidelité possible. Nous déclinons toute
responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par nos
soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

21.5 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégeée par la loi sur la proprieté intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus speciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réserves a la Sté. Braukmann
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservees.
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22 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de securité importantes pour ['utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

22.1 Utilisation conforme

Cet appareil est congu uniquement pour une utilisation a l'intérieur de locaux, afin de
réchauffer, cuire, griller des denrées alimentaires. Les récipients de cuisson doits étre
appropriés pour induction.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme ! En cas d'usage non conforme et/ou non
approprié |'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniqguement de fagon conforme.
» Respecter les procedures decrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causes par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

22.2Consignes de sécurités générales

Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez
observer les consignes générales de sécurités suivantes :

» Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de
défauts visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil
détériore.

» En cas de cable de raccordement détérioré il faut faire

installer un cable spécial par un spécialiste agréé par le
constructeur.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants agés de plus de
huit ans et par les personnes atteintes d'un handicap mental,
sensoriel ou physique si elles ont au préalable été instruites
de sa manipulation en sécurité et comprennent ses éventuels
dangers.

» Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
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T Remarque

» Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre faits par des
enfants sans surveillance.

» L'appareil et le cable de branchement qui en fait partie
doivent étre hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

» Pendant son fonctionnement ne pas laisser 'appareil sans
surveillance.

» Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un
service aprés-vente agréé par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers
pour l'utilisateur.

» Les piéces défectueuses doivent étre remplacées
uniquement par des rechanges d'origine. Ces pieces sont
seules capables de répondre aux exigences de sécurité.

» Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cable
d’alimentation électrique.

» L’appareil ne doit jamais étre utilisé avec un contréleur
externe ou une télécommande.

22.3Sources de danger

22.3.1 Danger de champs électromagnétiques
VAWARNUNG: ATTENTION

Les champs électromagnétiques apparaissant pendant le
fonctionnement de I'appareil peuvent causer des
indispositions.

Respectez les consignes de sécurité suivantes

» Les personnes a électrosensibilité accrue ne doivent pas se
tenir plus longtemps que nécessaire a proximité directe de
I'appareil.
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ATTENTION

» Des tests scientifiques ont montré que les appareils de
cuisson a induction ne présentent pas de danger. Cependant,
les personnes porteuses d’un pace-maker doivent se tenir a
au moins 60 cm de 'appareil quand il fonctionne. Les
personnes porteuses d'un pace-maker doivent en outre
également se concerter avec leur médecin concernant
d’éventuelles consignes de protection a respecter. Des tests
ont montré que les appareils a induction ne présentent aucun

danger.

» Les personnes portant un stimulateur cardiaque ou une
pompe a médicament implantée doivent en cas de doutes
demander conseil a leur médecin en ce qui concerne la
sécurité d'utilisation de |'appareil.

» Ne placer pas d'objets magnétisés comme p. ex. des cartes
de crédit, des supports de données ou des cassettes sur ou a
proximité directe de ['appareil.

» Placez le récipient de cuisson au milieu du champ de
cuisson. Ainsi, le fond de récipient de cuisson absorbera une
grande partie du champ électromagnétique.

» N'enlevez pas les couvercles de 'appareil.

22.

3.2 Danger de brdlure

NUNG' ATTENTION

Les aliments a cuire chauffés par cet appareil ainsi que les
récipients de cuisson utilisés et la surface de I'appareil
elle-méme peuvent se réchauffer fortement.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter de
vous brller ou que quelqu’un d'autres ne se brile :

» Protégez vos mains de la chaleur lors de tous travaux sur
I'appareil ou le récipient de cuisson par des gants de
protection contre la chaleur ou autre tissus protecteur.
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. ATTENTION

» Ne mettez pas d’'ustensiles de cuisine, couvercles de poéle
ou de cuisson, couteaux ou autres objets en métal sur le
poste de cuisson. Si l'appareil est mis en marche, ces objets
peuvent se chauffer fortement.

» Ne pas toucher la surface chaude du champ céramique. La
table d’'induction elle-méme ne développe pas de chaleur
pendant le processus de cuisson. La température du récipient
de cuisson réchauffe toutefois le poste de cuisson.

22.3.3 Risque d'explosion

JAWARNUNG| ATTENTION

En cas d’utilisation non correcte de I'appareil, un risque

d'explosion existe suite a une surpression.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter un

risque d'explosion :

» Ne chauffez jamais d’aliments ou de liquides dans des
récipients verrouillés comme p. ex. des boites de conserve.
Par |la surpression en résultant, le récipient peut éclater. Une

boite se réchauffe le mieux en 'ouvrant et en la placant dans
un pot rempli d’eau.

22.3.4 Danger d'incendie
JAWARNUNG. ATTENTION
En cas d’utilisation non correcte de I'appareil, il existe un
danger d'incendie.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter un
danger d'incendie :

» Enlevez pendant le fonctionnement tous les objets
facilement inflammables (p. ex. produits de nettoyage,
aerosols, chiffons, serviettes a vaisselle, etc.) de la proximité
directe de l'appareil.
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. ATTENTION

» Evitez de surchauffer longtemps huiles et matiéres grasses.
L'huile ou la matiére grasse surchauffée peut s’enflammer
rapidement.

» Ne jamais placer de casserole ou de marmite vide sur la
zone de cuisson.

T2 REMARQUE

En cas de feu sur le poste de cuisson, procéder comme suit :

€ Mettez I'appareil hors circuit (mettre le coupe-circuit
hors circuit)

@ Etouffez les flammes avec un grand couvercle de
récipient de cuisson, une assiette ou une serviette a
vaisselle humide. NNETEINDRE EN AUCUN CAS AVEC DE
L'EAU !

€ Aprés avoir éteint la source d’incendie, laisser refroidir
le récipient de cuisson et I’appareil et veiller a
suffisamment aérer a l'air frais.

22.3.5 Dangers du courant électrique

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
pieces sous tension ! Pour éviter les risques d'électrocution
veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» L'installation et le montage de cet appareil doivent étre
exécutés uniquement par un professionnel qualifié.

» En cas de cable de raccordement détérioré il faut faire
installer un cable spécial par un spécialiste agréé par le
constructeur.

» Sila surface est endommageée, débrancher l'appareil pour
éviter tout risque d'électrocution (mettre le coupe-circuit hors
circuit).
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DANGER

» Ne pas utiliser I'appareil lorsque le cable électrique ou le
connecteur sont détériorés, lorsque I'appareil ne fonctionne
pas correctement ou qu'il a fait une chute. Pour éviter tout
danger le cable électrique doit étre échangeé par le
constructeur ou son service AV ou une personne
spécialement qualifiée.

» N'ouvrez en aucun cas le carter de |'appareil. Danger
d'électrocution si I'on touche des raccordements sous tension
ou que l'on modifie la construction mécanique ou électrique.
D'autre part I'appareil peut connaitre des dysfonctionnements.

» Ne touchez pas 'appareil ni la fiche secteur avec des mains
humides.

» Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans I'eau
ou d'autres liquides.

» Ne pas introduire d'objets dans les ouvertures de l'appareil.
Lors d'un contact avec des éléments sous tension, il existe un

danger de choc électrique.

» Ne branchez jamais I'appareil en méme temps que d’autres
appareils a la méme prise électrique.

23Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour eviter les dangers et les détériorations.

23.1 Consignes de sécurité

Attention

» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'etouffement.

23.2 Inventaire et contrdle de transport

La plaque chauffante a induction est livré de fagon standard avec les composants
suivants: * Plaque chauffante a induction ProChef 3500 ¢« Mode d'emploi

| HINWEIS Remarque

» Verifier l'integralité de Ia livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de degats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertir immediatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.
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23.3 Déballage

Pour déballer I'appareil retirer 'appareil du carton et éliminez les matéeriaux d'emballage.
Enlevez également I'autocollant du champ de cuisson avant de mettre I'appareil en
marche.

23.4 Elimination des emballages a

L'emballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux

d'emballage ont été choisis selon des criteres environnementaux et de techniques
d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages dans le circuit
des matieres épargne les matieres premieres et restreint le volume des déchets. Eliminez
les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au systéme de recyclage avec
le logo «Point vert».

HINWEIS Rema rque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

23.5 Mise en place

23.5.1 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sar et sans probleme de I'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e |'appareil doit étre etabli sur un support ferme, plan, horizontal et réfractaire avec une
force portante suffisante pour I'appareil et les aliments a cuire, conformément au poids
d’aliment le plus lourd envisageable.

e La table d'induction ne doit pas étre mise en service sur un support contenant de l'acier
ou du fer car celui-ci peut se chauffer fortement.

e Choisissez le lieu d'établissement de telle sorte que les enfants ne puissent pas
atteindre la surface chaude de ['appareil.

e L'appareil n'est pas prevu pour un montage encastre.

e Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de materiaux inflammables.

* Ne positionnez pas la table d’'induction a proximité d'appareils et d'objets qui réagissent
aux champs magnetiques (p. ex. : radio, téléviseurs, enregistreurs de cassette, etc.).

e L'appareil nécessite une ventilation suffisante pour un fonctionnement correct. Laisser
10 cm sur les cotés (gauche et droite).

¢ L'air froid est aspiré en dessous de I'appareil.
o AVERTISSEMENT : Ne pas fermer les ouvertures d'aération du boitier de I'appareil.

e La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

¢ L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exemple
un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

58



23.5.2 Prévention des interférences radio

L'appareil peut engendrer des dérangements pour radios, téléviseurs ou appareils
semblables.

Les derangements peuvent étre élimines ou réduits par les mesures suivantes :
¢ Placez la radio ou le téléviseur etc. dans la mesure du possible loin de I'appareil.

e Connectez I'appareil a une autre prise, de fagon a utiliser des circuits difféerents pour
I'appareil et le récepteur dérange.

e Utilisez une antenne diment installée pour le récepteur pour garantir une bonne
reception.

23.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher 'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer l'appareil a des degradations.

En cas de doute renseignez-vous aupres d'un electricien.

e Le branchement de 'appareil doit &tre raccordé au réseau €lectrique par un cable d'un
maximum de 3 metres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mm?. Il est interdit
d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers
potentiels.

¢ Assurez-vous que le cable électrique est en parfait etat et qu'il n'est pas disposé sous le
four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

e La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

e La seécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordeé a un
circuit electrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le
constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causes par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

24 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacre a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de 'appareil.
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24.1 Eléments de commande et d'affichage

2411 Panneau d'exploitation

4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 Keep Warm Temp. Timer

-t ow =

1 Affichage du réglage sélectionné (écran)

2 Touche sélection (-), réduction du niveau de puissance (watts), la température
ou la durée

3 Touche sélection (+),augmenter niveau de puissance (watts), la température ou
la durée

4 Touche maintien au chaud (Keep Warm)

5 Touche pour le niveau de puissance (Level)
6 Touche pour la température (Temp)

7 Touche pour le minutage (Timer)
8 Touche On/Standby

241.2 Affichages sur l'appareil
«Chaleur remanente»

Cet affichage et I'affichage « H » sert a avertir que la table céramique est
encore chaude. La table d’'induction elle-méme ne développe pas de chaleur
pendant le processus de cuisson mais la température des réecipients de cuisson
réchauffe toutefois le poste de cuisson !

AvomsicHT  Prudence : Danger de brulure sur la surface
chaude !

Respectez les indications de sécurité suivantes pour ne pas vous brdler sur l'appareil
chaud :

» Ne pas toucher la surface du champ de céramique tant qu'elle est chaude (« H » sur
display).

» Ne pas déposer d'objets sur le champ de céramique chaud.

24.1.3 Signaux sonores
L'appareil émet un signal acoustique apres la mise sous tension et en cas de panne.

24.1.4 Protection de surchauffe
L'appareil est équipé d'une protection de surchauffe.

Si la température de 'appareil dépasse la limite critique, le code d’erreur s’affiche « E05 ».
Pour des raisons de securité, I'appareil interrompt I'arrivée de courant.

Apreés la phase de refroidissement I'appareil peut étre éteint et remis en marche.
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T REMARQUE

» Des informations plus amples sur les signalisations des pannes se trouvent au
chapitre «Affichages d’incidents».
24.1.5 Plaque signalétique
La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriere de I'appareil.

25Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et degradations veuillez observer les indications.

Attention

» Pendant son fonctionnement ne pas I'laisser I'appareil sans surveillance, afin de pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.

25.1 Mode de fonctionnement et avantages des postes de cuisson a
induction

Avec un champ de cuisson a induction, la chaleur n'est pas transférée par le récipient de
cuisson d'un élément de chauffage aux aliments a cuire, mais la chaleur nécessaire est
produite directement dans le recipient de cuisson par induction électrique.

Une bobine d'induction au-dessous de la table de cuisson de ceramique en verre produit
un champ électromagnétique alternatif qui traverse la plaques de cuisson vitrocéramique
et induit dans le fond des recipients de cuisson I'électricité produisant la chaleur.

Avantages du champ de cuisson a induction
e Cuire économiquement par transfert d’énergie direct sur le récipient de cuisson.

e Securité accrue car I'énergie n'est transféree que si un récipient de cuisson est pose sur
la plaque. ¢ Vitesse de rechauffement élevee.

e Transfert d’énergie entre la zone de cuisson a induction et le fond du récipient de
cuisson avec un degre d'efficacité éleve.

e Danger de bralure faible car la table de cuisson n'est rechauffée que par le fond du
récipient de cuisson.

e Les aliments qui débordent pendant la cuisson ne brilent plus.

¢ Reglage rapide et precis de I'utilisation d'énergie.

25.2 Notices explicatives concernant les récipients de cuisson

Le recipient de cuisson utilisé pour la table de cuisson a induction doit étre en metal,
posséder des proprietés magnétiques et une surface de fond suffisante et plate.

61



Vous pouvez constater la qualification du récipient de la fagon suivante:

Assurez-vous que le récipient porte une étiquette de qualification pour
X cuisson a induction ou mettez en oeuvre un d'aimant de la fagon suivante:

AN

€ Mettez un aimant (p. ex. un aimant de fixation sur panneau
magnétique) contre le fond de votre récipient de cuisson. S'il est
fortement attiré, vous pouvez utiliser le récipient de cuisson sur la
table de cuisson a induction.

Le tableau suivant sert d’'exemple de selection des récipients de cuisson corrects :

Récipients de cuisson appropriés Récipients de cuisson inadéquats

Récipients acev un fond magnéetique  Recipients en cuivre, aluminium, verre refractaire
(ferreux) et autres récipients non metalliques

Récipients en acier emaillés a fond Reécipients en acier inoxydable sans noyau de fer
epais magnétique

Recipients qui n'ont pas de fond plat sur le

Récipients en fonte a fond emaille champ de cuisson

Recipients en acier inoxydable
multicouches, ferrite inoxydable et/ou
aluminium a fond spécial

REMARQUE

» Lors de l'utilisation de récipient de cuisson appropriés a une cuisson par induction de
certains fabricants, des bruits dus a Ia conception de ces recipients de cuisson peuvent
se manifester.

Récipients avec un diameétre de fond inférieur a
12 cm ou plus que 26 cm

Respectez aussi les indications suivantes visant ['utilisation de récipients de cuisson
appropries :

AVORSICHT Prudence

» N'utilisez que des récipients de cuisson avec fond approprié a une cuisson par
induction.

» Le poids maximum admis de recipient de cuisson avec contenu ne doit pas depasser
18 kg.

» Attention en cas d'utilisation de recipients de cuisson a double paroi. Ces récipients de
cuisson peuvent se vider du liquide gu'ils contiennent pendant la cuisson sans que I'on
s'en apercoive. Cela conduit a endommager le récipient de cuisson et le champ de
cuisson.

25.3 Affichages de sécurité
| ATTENTION

» Ne pas laisser |'appareil sans surveillance pendant le fonctionnement, pour pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.
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ATTENTION

» Ne pas déplacer I'appareil pendant le fonctionnement ou avec un récipient de cuisson
chaud sur le poste de cuisson.

» Veillez a ce que le recipient de cuisson soit positionné au milieu du champ de cuisson. Il
ne doit pas étre dépose ni sur le champ de contréle, ni sur le cadre.

» Ne placer aucune feuille de métallique ou assiette métallique sur la surface de
I'appareil pour eviter une surchauffe.

» Ne pas toucher la surface chaude du champ de céramique. La table d’induction elle-
méme ne développe pas de chaleur pendant le processus de cuisson. La température
du recipient de cuisson rechauffe toutefois le poste de cuisson.

» Tenez le poste de cuisson et le fond de récipient de cuisson toujours secs et propres. Si
un liquide s'infiltre entre le fond de recipient de cuisson et le poste de cuisson, ce
liquide peut s'évaporer rapidement et soulever brutalement le récipient de cuisson.
Risque de blessure.

REMARQUE

P Mettez I'appareil hors circuit aprés utilisation. Ainsi, vous évitez une consommation
d'énergie inutile et garantissez votre securité.

P» Si vous n'utiliser I'appareil pas pendant une longue période, nous recommandons de
tirer la fiche secteur de la prise.

25.4 Fonctionnement de l'appareil

2541 Mettre en marche
e Branchez I'appareil a une prise appropriee.

e Sile temperature est moins que 50°C, le display montre ,L" , si le temperature de la
table ceramique est plus que 50°C, le display montre ,H". Un signal sonore est audible.
L'appareil est dorenavant en mode de veille.

e Placer un récipient de cuisson approprié avec aliments a cuire au centre du poste de
cuisson (G 120 mm - 260 mm).

e Appuyez ensuite sur la touche « On/Standby ».

25.4.2 Mode Niveau de puissance

e Appuyez sur la touche 5 « Level ». La tension prédéfinie « 8 » est sélectionnée et
I'appareil est branche.

e Les touches + /- vous permettent de modifier les paramétres a tout moment dans une
fourchette de 1 a 12.

HINWEIS Remarq ue

» C'est pourquoi, nous vous conseillons de sélectionner la fonction de puissance pour
cuire a la vapeur ou bouillir de I'eau, par exemple.
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25.4.3 Mode température

e Appuyez sur la touche 6 « Temp » pour choisir la temperature. La température
predéfinie « 120°C » est seélectionnée et 'appareil est branché.

Vous pouvez modifier le réglage dans la plage de 60 a 240 °C avec les touches de
sélection +/-. (Les différentes températures par pas de 10 °C)

e La tempeérature est mesuree par un capteur en dessous de la plaque en céramique,
donc la température indiquée peut étre difféerente de la température dans le pot. Des
récipients de cuisson différents peuvent conduire a des résultats de mesure différents.

| HINWEIS | Remarque

» Vous pouvez passer en mode puissance en appuyant sur la touche 5 « Level ».

» En alternative, vous pouvez sélectionner les fonctions niveau (Level), maintien au
chaud (Keep Warm) ou Temp pour mode temperature. La fonction la plus recemment
sélectionnée est active.

» Pour une cuisson au grill ou a la friture, nous vous conseillons d'utiliser la fonction
« Temperatur » car la température peut alors monter jusqu'a 240°C.

25.4.4 Fonction de maintien au chaud

e La touche 4 « Keep Warm » vous permet de chauffer vos plats ou de les garder au
chaud aprés cuisson.

e L’appareil chauffe vos plats jusqu’a 70 °C.

2545 Minuterie

¢ Touche de fonction pour le minutage. Appuyez sur la touche 7 « Timer » jusqu'au
clignotement des lampes de contréle. Les touches +/- vous permettent alors de
sélectionner la durée jusqu'au 23 heures 59 minutes (par pas d’'une minute). Une fois le
delai écoulé, un signal sonore est audible et I'appareil passe automatiquement en mode
de veille.

HINWEIS Remarque

» Lors du minutage, vous pouvez modifier la durée a tout moment grace aux touches +/-
Grace a la fonction de memoire de I'appareil, les paramétres de tension et de
tempeérature demeurent ici inchanges.

25.4.6 Mettre hors circuit

¢ Sivous touchez le bouton ,On/Standby”, le display montre le Chaleur rémanente. Si le
temperature de la table céramique est encore moins de 50°C, le display montre ,L", sile
temperature de |a table céramique est encore plus que 50°C, le display montre ,H".

HINWEIS Remarque

» Ne posez aucun accessoire de cuisine vide sur la céramique. Si vous chauffez un pot
ou une casserole vide, la protection de surchauffe est activée et I'appareil est éteint.

» Le fabricant deconseille ['utilisation d'accessoires ou de pieces de rechange car elle
risque d'occasionner des degats ou des blessures.
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26 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

26.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT  Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité

suivantes :

» La plaque chauffante a induction doit étre régulierement nettoye et il faut éliminer les

restes d'aliments cuits. Si I'appareil n'est pas maintenu dans un état permanent de
propreté, cela a des effets negatifs sur sa durée de vie et peut rendre I'appareil
dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

v

Avant le nettoyage arréter |'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

» Aprés son utilisation la table d’induction est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que I'appareil soit froid.

» Nettoyer I'appareil aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop

longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. Un

encrassement trop important peut le cas échéant degrader 'appareil.

» La pénetration d'humidité dans lI'appareil peut déteriorer les composants

électroniques. Faire attention qu'aucun liquide ne péneétre a l'intérieur de I'appareil par

les ouvertures de ventilation.

v

Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.
» Ne pas gratter les salissures resistantes avec des objets aceres.

26.2 Nettoyage
4 La table d’induction, boite de I'appareil et champ de

Nettoyer la table d’induction, le boite de |'appareil et le champ de commande a I'aide d'un

chiffon doux humidifié.

AVORSICHT  Prudence

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

27 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et

leur reparation. Pour éviter les dangers et les degradations il faut observer les indications.
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27.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT  Prudence

» Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des degats sur I'appareil.

27.2 Affichage d'incidents
En cas d'incident I'écran affiche un code d'erreur qui décrit I'origine de l'incident.

Annonce Description

EO5 Protection de surchauffe

L'affichage du symbole « EOS » indique que la protection de surchauffe a ete
activée. En d'autres termes, la température a atteint 260°C. Dans ce cas de
figure, I'appareil est automatiqguement eéteint pour éviter tout degat.

Si le symbole « EO05 » s'affiche, veuillez débrancher |a prise et réactiver
I'appareil. Aprés cette opération, vous pouvez le reutiliser normalement.

REMARQUE

» Siapres une attente prolongée et remise en fonction de I'appareil, des signalisations
de pannes devaient toujours apparaitre, I'appareil doit alors étre envoye pour contréle
au service apres vente.

27.3 Causes de pannes et réparation

Le tableau suivant vous assiste lors de la localisation et de la réparation de dérangements
mineurs.

Erreur Cause possible Réparation
Fiche secteur non branchée. Enfoncer la fiche secteur.

Pas d’affichage
Coupe circuit active. Désactiver le coupe-circuit.

REMARQUE

P Sivous ne pouvez pas résoudre le probleme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOoUSs au service aprés vente.

28 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux materiaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont
indispensables au fonctionnement et a la sécurité.
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Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement en cas
d'élimination dans les ordures ménageéres ou de traitement incorrect. Ne jamais jeter les
anciens appareils avec les ordures ménageéres.

REMARQUE

» Portez les vieux appareils electriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

29 Garantie

Une garantie de 12 mois a compter de la date de vente est octroyée pour la plaque
chauffante a induction IP 3500 Pro au cas d'utilisation commercial.

Dans le cadre d'une utilisation exclusivement privee, la durée de la garantie est etendue a
24 mois. Cet appareil est doté la garantie

et porte sur des anomalies relatives a une fabrication ou un matériel déefectueux.
Vos reclamations de garantie Iégale d'aprés §439 ff. BGB-E ne sont pas concernées.

Cette garantie ne couvre ni les anomalies occasionnées par un traitement et/ou une
utilisation inappropriés, ni les anomalies qui n'ont aucune incidence sur la fonction ou la
valeur de la plaque chauffante a induction. En outre, nous n'octroyons pas de garantie
pour les piéces d'usure ou les dégats occasionnés lors du transit, ni pour les anomalies
issues de reparations effectuées par d'autres experts que les noétres.

En cas de reclamations Iégitimes, nous déciderons si I'appareil doit étre répare ou si un
nouvel appareil vous sera renvoyé.

VVous étes tenus de spécifier des anomalies visibles dans un délai de 14 jours aprés la
livraison. Toute reclamation ultérieure ne sera pas acceptée.

Pour faire valoir la garantie, vous devez toujours nous contacter afin d'obtenir un numeéro
de retour. Pour cela, munissez-vous de votre justificatif d'achat et de la description exacte
de l'appareil.

30 Caractéristiques techniques

Appareil Plaque chauffante a induction
Modéle ProChef 3500 (2364)
Données de raccordement 220V-240V; 50Hz/60Hz

3500 W

Puissance consommeée _
Standby « conforme le ErP niveau 2 »

Variation de température 60°C — 240 °C
Dimensions externes (I/H/T) 32cm x 9 cm x 42 cm
Poids net 4.4 kg
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Original bruksanvisning
Induktionshall

ProChef 3500 (2364)
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310riginal bruksanvisning

31.1 Allméant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa ratt satt. Vi dnskar mycket néje vid anvandningen.
31.2 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av ProChef 3500 har nedan kallad apparaten) och ger
dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning och skotsel av apparaten.
Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och tillampas
av alla som arbetar med:

o idrifttagning, mandgvrering, atgardande av stoérningar och/eller

e rengéring av apparaten.

Forvara denna bruksanvisning val och [amna den vidare till ndsta agare tillsammans med
apparaten.

31.3 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika faran fér dédsfall
eller allvarliga personskador.

VARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.

Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika personskador.

AVORSICHT FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.
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31.4 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar fér installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till féljd av:

e att anvisningarna inte foljs e att anvandning sker pa icke avsett satt
¢ icke fackmassiga reparationer ¢ anvandning av otillatna reservdelar

¢ tekniska forandringar , modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for 6versattningsfel, aven nar
oversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

31.5 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad. Alla rattigheter, aven avseende
fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning via speciella metoder (t.ex.
databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar férbehallna Braukmann
GmbH. Med reservation for innehallsméassiga och tekniska andringar.

32Sidkerhet

| detta avsnitt far du viktiga sékerhetsanvisningar fér arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sdkerhetsbestdmmelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.

32.1 Avsedd anvandning
Denna apparat ar enbart avsedd for anvandning inomhus i hushallet
o fOr uppvarmning, kokning och stekning av livsmedel.

De darvid anvanda kokkarlen maste vara anpassade for induktionsplattor. Denna apparat
ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar, exempelvis: - i Kok for
personal i butiker, pa kontor och andra yrkesmassiga omgivningar; - i lantbruksmiljéer; -
av kunder pa hotell, motell och andra logianordningar; - pa frukostpensionat.

All annan eller darutéver gaende anvandning radknas som inte avsedd.

VARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.
» De idenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till f6ljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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32.2Allmanna sdkerhetsanvisningar
OBS

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende
allmanna sakerhetsanvisningar foljas:

» Kontrollera apparaten fére anvandning med avseende pa
utifran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

» Om stromkabeln eller vdggkontakten har skadats, maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud, for att
undvika faror.

» Denna apparat kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre,
om de halls under uppsikt eller har instruerats om saker
anvandning av apparaten och har forstatt de risker som detta
medfor.

» Rengoring och skotsel fran anvandarens sida far inte utféras
av barn, savida de inte ar 8 ar eller aldre och halls under
uppsikt.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran
barn yngre an 8 ar.

» Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar i drift.

» Apparaten kan anvandas av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunnande, om de halls under uppsikt eller har
instruerats avseende sakert bruk av apparaten och férstatt
de risker som detta medfor.

» En reparation av apparaten far enbart utféras hos av
tillverkaren auktoriserad kundservice, annars foéreligger inte
langre nagot garantiatagande for efterféljande skador.
Allvarliga risker for anvandaren kan uppkomma genom icke
fackmassiga reparationer.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot
originalreservdelar. Enbart med sadana delar, garanteras att
sakerhetskraven uppfylls.
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| HINWEIS  [EN@]=1S)

» Apparaten ar inte avsedd for drift via ett externt tidur eller
flarrstyrning.

32.3Riskkallor

32.3.1 Risker genom elektromagnetiskt fait
VAWARNUNG. \/ARNING
De magnetiska falt, som uppstar nar apparaten ar i drift,

kan ge negativa konsekvenser. Tank pa nedanstaende
sakerhetsanvsningar:

» Personer med férhojd elkanslighet ska inte uppehalla sig
langre an nédvandigt | apparatens omedelbara narhet.

» Vetenskapliga tester har visat, att induktionshallar inte utgor
nagon fara. Emellertid bor personer med pacemaker, halla
ett avstand om minst 60 cm till apparaten nar den ar i drift.
Dessutom bor personer med pacemaker, konsultera sin
lakare angaende eventuella skyddsinstruktioner att ta
hansyn till innan apparaten anvands.

» Placera inga magnetiseringskansliga féremal, t.ex. kreditkort,
datamedia eller kassetter pa eller i omedelbar narhet av
apparaten.

» Stall kokkarl centralt pa héllen. Pa det sattet skarmar kérlets
botten i stérsta mdjliga utstrackning av det elektromagnetiska
faltet.

» Avladgsna inga skydd fran apparaten.

32.3.2 Risk for brannskador
JAWARNUNG. \V/ARNING

Saval i denna apparat upphettade livsmedel som anvanda
tillagningskarl samt apparatens yta kan bli mycket heta.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig
sjalv eller andra fér brannskador eller skallning:
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. VARNING

2 Skydda dina hander vid allt arbete vid den heta apparaten
eller med heta kokkarl med varmeisolerande handskar,

grytlappar e.dyl.
» Lagg inga kdksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller

andra féremal av metall pa plattan. Nar apparaten satts pa,
kan dessa foremal bli kraftigt upphettade.

» Vidror inte den heta keramikytan.
Induktionshéllen i sig utvecklar ingen hetta under
matlagningen. Kokkarlets temperatur varmer emellertid upp
plattan.

32.3.3 Explosionsrisk
AWARNUNG. \/ARNING
Om apparaten anvands pa felaktigt satt foreligger
explosionsrisk till foljd av uppkommande overtryck.
Fo6lj nedanstaende sédkerhetsanvisningar for att undvika
explosionsrisk:

» Varm aldrig mat eller véatskor i slutna behallare, t.ex
konservburkar. Behallaren kan explodera till féljd av det
overtryck som bildas. En konservburk varms pa béasta satt
genom att man dppnar den och stéller den i en kastrull fylld
med lite vatten.

32. 3 4 Brandrisk

VAWARNONG] \/ARNING

Vid felaktlg anvandning av apparaten foreligger risk for
brand genom antandning av innehallet.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika
brandrisk:

» Avlagsna under drift alla lattantandliga féremal (t.ex.
rengéringsmedel, sprejburkar, grytlappar, k6kshanddukar
etc.) fran apparatens omedelbara narhet.

» Stall inga tomma karl pa plattan.
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. VARNING

» Undvik langvarig éverhettning av oljor och fetter. Overhettad
olja eller fett kan snabbt antandas.

| HINWEIS  IENO)=1S

Gor féljande, om en brand skulle uppsta pa héllen:
€ Slafran apparaten (koppla vid behov ur sdkringen).

€ Kvav lagorna med ett stort kastrullock, en talirik eller en
fuktig kokshandduk. )
SLACK UNDER INGA OMSTANDIGHETER MED VATTEN!

€ Lat karl och apparat svalna sedan brandhéarden
slocknat och sorj for tillracklig tillforsel av friskluft.

32.3.5 Risker genom elektrisk strom

FARA
Livsfara genom elektrisk strom!

Vid kontakt med spanningsférande ledningar eller komponenter
foreligger livsfaral

Folj nedanstaende sékerhetsanvisningar for att undvika risker
orsakade av elektrisk strom:

» Installationen far enbart utféras av kompetent fackpersonal
(behorig elektriker).

» Om glaskeramikytan brister eller spricker, sla da fran
apparaten och koppla ur s&kringen, fér att férebygga elstoétar.

» Kor inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om strémkabeln eller
vaggkontakten har skadats, maste den bytas ut av
tillverkaren eller dennes serviceombud, for att undvika faror.

» Vidror varken apparaten eller natkontakten med vata hander.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och
inte kdras i diskmaskinen.
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FARA

» Apparatens hélje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsférande anslutningar vidrérs och den elektriska
och mekaniska konstruktionen férandras, féreligger risk for
elektriska stétar. Darutéver kan funktionsstérningar
uppkomma i apparaten.

» Forinte in nagra féremal i apparatens déppningar. Risk for
elstotar foreligger vid kontakt med spanningsférande
anslutningar.

» Anslut inte apparaten tillsammans med andra apparater till
samma natuttag.

33ldrifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Fo6lj anvisningarna for
att undvika risker och skador.

33.1 Sakerhetsanvisningar

VARNING

» Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk for kvavning.

33.2 Leveransomfattning och transportinspektion
Apparaten levereras som standard med féljande komponenter:
¢ |Induktionshall ProChef 3500 e bruksanvisning

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.

» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditdren, forsakringsbolaget och leverantéren.

33.3 Uppackning
For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet
avlagsnas.

33.4 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen har valts
efter miljévanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfér atervinningsbara.
Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar ramaterial och minskar

a avfallsberget.
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Lamna férpackningsmaterial som inte langre behovs till ett uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mdjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa féreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

33.5 Uppstiéllning

33.5.1 Krav pa uppstillningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstaliningsplatsen uppfyllia féljande
férutsattningar:

¢ Apparaten maste stallas upp pa en fast, jamn, horisontell och varmebestandig yta med
tillracklig barférmaga for apparaten och den tyngsta matratt som férvantas bli tillagad.

¢ Induktionshallen far inte tas i drift pa jarn- eller stalhaltigt underlag, eftersom detta kan
varmas upp kraftigt.

¢ Valj uppstalliningsplatsen sa, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.

¢ Apparaten ar inte avsedd for inbyggnad i vagg eller placering i inbyggt skap.

Stall inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
brannbara material.

Stall inte upp induktionshallen i narheten av apparater och féremal, som reagerar
kansligt pa magnetfalt (t.ex. radio- och TV-apparater, bandspelare etc.).

For korrekt drift behdver apparaten tillrackligt luftflode. Lamna 10 cm fritt utrymme pa
alla sidor vid uppstéaliningen.

Kylluften sugs in fran apparatens undersida. Tack inte éver nagra éppningar pa
apparaten och blockera dem inte.

Eluttaget maste vara Iatt atkomligt, sa att det i en nédsituation gar |att att dra ur
natsladden.

Uppstélining av apparaten pa icke-stationdra uppstaliningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utféras av fackforetag/fackpersonal, om de sakerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

33.5.2 Undvikande av radiostorningar
Genom enheten kan stérningar uppsta i radio- och TV-mottagare eller liknande apparater.

Storningar kan atgardas eller minskas genom féljande atgarder:

Rengdr apparatens lucka och tatningsytor.

Stall radion, TV:n etc sa langt som majligt fran apparaten.

Anslut enheten till ett annat vagguttag, sa att skilda strémkretsar anvands fér enheten
och den stérda mottagaren.

o Anvand en foreskriftsenligt installerad antenn till mottagaren, for att sakerstélla god
mottagning.
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33.6 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den
elektriska anslutningen:

¢ Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa méarkskylten
jamféras med ditt elnat. Dessa data maste dverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du ar tveksam.

¢ Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm2. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed forknippade brandfaran.

o Forsakra dig om att elkabeln ar oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
dver ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

¢ Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

o Apparatens elektriska sékerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera
installationen i ditt hem, om du ar tveksam.

Tillverkaren ansvarar inte fér skador, férorsakade genom saknad eller trasig
jordledare.

34Uppbyggnad och funktion
| detta avsnitt ges viktig information om apparatens uppbyggnad och funktion.
34.1 Kontrollpanel och knappar

34.1.1 Kontrollpanel och display

S 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 Keep Warm Temp. Timer

Temp. . __I_ 23( A _ IL_ d)

Timer

1 Visar vald instélining (Display)

2 Valknapp (-), Minskning av effektniva, temperatur eller tid
3 Valknapp (+), Hojning av effektniva, temperatur eller tid
4 Funktionsknapp: Varmehallning (Keep Warm)

5 Funktionsknapp: Niva (Level)

6 Funktionsknapp: Temperatur (Temp)

7 Funktionsknapp: Tid (Timer)

8 On/Standby knapp
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34.1.2 Varningsanvisningar pa apparaten
Denna anvisning och att "H" visas pa displayen, innebar en varning for att &
keramikhallen kan vara het.

Denna anvisning ar avsedd som varning for att keramikytan kan vara mycket het.
Induktionshallen i sig utvecklar visserligen ingen varme under matlagningen men
kokkarlstemperaturen varmer upp plattan!

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar, for att undvika brannskador genom den heta
apparaten:

AvorsicHT  FORSIKTIGHET

Risk for brannskador pa het yta!
» Vidrér inte keramikytan, sa lange som den ar het (H visas pa displayen).
» Ligg inga féremal pa den heta keramikytan.

34.1.1 Signaltoner
Apparaten avger en akustik signal vid fel eller efter paslagning.

34.1.2 Overhettningsskydd
Apparaten ar forsedd med ett 6verhettningsskydd.

Om apparatens temperatur éverskrider den kritiska grédnsen "E05" visas pa displayen, slar
apparaten av sakerhetsskal fran vidare energitillforsel.

Efter en avsvalningsfas gar det att ater sla fran och satta igang apparaten.

OBS

» Ljudsignalen ligger kvar till dess att felet atgardats eller apparaten slas fran.
Ytterligare information om felmeddelanden finns i avsnittet ”Storningsmeddelanden*.

34.2 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

35Manodvrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandévreringen av apparaten. Félj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

VARNING

» For att undika faror, lamna inte apparaten utan tillsyn under drift.

35.1 Induktionshallars funktioner och fordelar

| samband med en induktionshall éverfors inte varmen fran ett varmarelement via
kokkarlet till den mat som ska tillagas, utan den erforderliga varmen alstras direkt i
kokkarlet med hjalp av induktionsstrommar.
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En induktionsspole under glaskeramikhallen alstrar ett elektromagnetiskt vaxelfalt, som
tranger igenom glaskeramikplattan och inducerar den varmealstrande strommen i karlets
botten.

Fordelar med induktionshéllen

Energibesparande matlagning tack vare direkt energiovofring till karlet.

Hogre sakerhet, eftersom energi enbart éverférs nar karlet finns pa plats.

Energioverféring mellan induktionszon och karlbotten med hég verkningsgrad.

HOg upphettningshastighet.

Lag risk fér brannskador, eftersom plattan enbart varms upp av karlets botten.

Mat under tillagning, som rinner éver, branner inte fast.

Snabb, fingraderad reglering av energitillférseln.

35.2 Anvisningar avseende kokkarl

Kokkarl, som anvands till induktionshallen, maste vara av metall, ha magnetiska
egenskaper och ha en tillrackligt stor, plan bottenyta.

Sa kan du konstatera karlets lamplighet:

Forvissa dig om att karlet ar markt som lampligt for matlagning med
WX induktionsstrom eller utfor féljande magnettest:

' » For fram en magnet (t.ex. en kylskapsmagnet) mot botten pa kokkarlet.
Dras den fast hart, kan du anvanda kokkarlet pa induktionshallen.

Nedanstaende tabell tjanar som utgangspunkt fér val av ratta matlagningskarl:

Lampligt kokkarl Olampligt kokkarl
Kokkarl med ferromagnetisk (jarnhaltig) Kokkarl av koppar, aluminium, eldfast glas
botten och andra ickemetalliska karl

Emaljerade stalkarl med tjock botten e IOSIIESIM U SR ARagRERSS

jarnkarna
Gjutjarnskarl med emaljerad botten Karl utan plan anliggningsyta mot plattan
Karl av rostfritt flerskiktsstal, rostfritt Karl med bottendiameter mindre an 12 cm

ferritstal resp. aluminium med specialbotten och stérre an 26 cm

OBS

» Vid anvandning av induktionsanpassade kéarl fran vissa tillverkare kan ljud uppsta, vilka
ar att hanfora till konstruktionen av dessa karl.

Folj aven nedanstaende anvisningar for anvandning av lampliga kokkarl:

AvorsicHT  FORSIKTIGHET

» Anvand enbart karl med induktionsanpassad botten.
» Maximal vikt pa kokkarl med innehall far inte 6verstiga 18 kg.

» Var forsiktig nar du anvander ihaliga kastruller. Overkokning uppstar latt i sadana
kastruller, vilket kan orsaka skador och repor pa spisen.
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35.3 Séakerhetsanvisningar

VARNING

» For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn under
drift.

» Flytta inte apparaten under drift eller med heta kokkarl pa plattan.

» Var noga med att stalla kokkarl centralt pa hallen. Ingenting far placeras pa varken
mandverpanelen eller ramen.

» Lagg inga kdksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller andra féremal av metall pa
plattan. Nar apparaten satts pa, kan dessa féremal bli kraftigt upphettade.

» Ligg inte aluminiumfolie eller metallplattor pa apparatytan, for att undvika éverhettning.

» Vidror inte den heta keramikytan.
Induktionshallen i sig utvecklar ingen hetta under matlagningen. Kokkéarlets temperatur
varmer emellertid upp plattan.

» Hall alltid hallen och karlbotten torra och rena. Om vatska kommer in mellan karlets
botten och plattan, kan denna férangas, sa att karlet flyger upp till féljd av det tryck som
uppstar. Skaderisk.

OBS

» Sla fran apparaten efter anvandning. Pa sa satt undviker du onddig energiférbrukning
och sakerstaller din sakerhet.

» Om apparaten inte anvands under langre tid, rekommenderar vi att kontakten dras ur
vagguttaget.

35.4 I|drifttagande av apparaten

35.4.1 Starta enheten
e Anslut kontakten i ett lampligt eluttag.

o Nar ytans temperatur befinner sig under 50°C, visas ett ,L" i displayen, nér ytans
temperatur ar 6ver 50°C, visas ett ,H" i displayen. Efter en akustik signal som féljer
befinner sig apparaten i vantelage.

¢ Placera lampligt koksredskap i form av kastrul, gryta eller stekpanna pa markerat
matlagningsomrade (g 120 mm — 260 mm).

o FOr att starta induktionsplattan tryck pa knappen On/Standby.

35.4.2 Olika nivaer

» Tryck slutligen pa knapp 5 (Level). Den férinstallda effektnivan 8 ar vald och apparaten
startar. Med hjalp av + / - knappen kan man valja nivaer mellan 1 — 12.

OBS

» Vid matlagning rekommenderas att man anvander nivaerna 1-12 precis som vid vanliga
spisar.
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35.4.3 Temperatur

o FOr att stélla in temperatur, tryck pa knapp 6 (Temperatur). Férinstalld temperatur visas
pa 120° C i displayen.

* Med hjélp av +/ - knapparna kan man stalla in temperatur fran 60 — 240°C.
(Temepratur ar stegvis installbar med 10°C at gangen).

e Temperaturen mats med en sond under den keramiska plattan och kan darfor skilja sig
fran temepraturen i kastrull/stekpanna. Olika kéksredskap kan leda till olika
temperaturer.

OBS

» Genom att trycka pa knapp 5 (Level) kan man andra effekt niva.

» Alternativt kan man trycka pa niva (Level), varmehallnings funktionen (Keep Warm) eller
temperatur (Temp). Den senast valda funktionen kommer att vara aktiv.

p Eftersom temperaturen i botten av pannan stiger mycket snabbt, sarskilt vid stekning
med valdigt lite fett och gransen pa 260°C uppnas snabbt, rekommenderas att man
vaxlar till temperaturfunktionen. Har ligger hogsta temperatur pa 240°C.

35.4.4 Viarmehallning

¢ Genom att trycka pa knapp 4 (Keep Warm) har man mdjlighet att vdrma upp maten eller
att halla den varm direkt efter tillagning. Denna funktion nar upp till 70°C.

35.4.5 Timer
e Timerfunktion: Knapp 7 (Timer).

¢ Genom att trycka pa knapparna + / - kan man stalla in tiden upp till 23 timmar och 59
minuter (1 minut at gangen). N&r tiden har [6pt ut, kommer det en akustisk signal och
apparaten skiftar automatiskt till standby modus.

OBS

» Medan timern ar igang kan man hela tiden andra tiden med hjalp av féljande knappar
+/-. Pa grund av apparatens minnesfunktion férblir instaliningen av
temperaturnivan/effektvinan oféréandrad nar man andrar tid.

35.46 Stingav

e Nar man stanger av apparaten (via ,On/Standby”), visas induktionsplattans restvarme i
displayen. Om temperaturen pa ytan ar under 50°C, visas ,L", om temperaturen pa ytan
ar over 50°C, visas ,H" i displayen.

OBS

» Placera inte kbksredskap pa induktionsplattan. Uppvarmning av tom kastrull eller
stekpanna kan aktivera éverhettningsskyddet och apparaten stédngs da av.

» Anvandning av tillbehdr och reservedelar som inte rekommenderas av tillverkaren kan
leda till skador pa utrustningen och personskador.
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36Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skétsel av apparaten. Folj
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till féljd av felaktig rengéring.

36.1 Sakerhetsanvisningar

AvoRsicHT  FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:

» Apparaten maste rengdras regelbundet och matrester avidagsnas. En ugn, som inte halls
ren, paverkar apparatens livslangd negativt och kan leda till saval farligt skick pa
apparaten.

» Stang av ugnen fore rengoring och dra kontakten ur vagguttaget.

» Plattan kan vara het efter anvandning. Risk for brannskador foreligger! Vanta tills
apparaten har svalnat.

» Rengor apparaten efter anvandning, sa snart som den har svalnat. Vantar du for lange
forsvaras rengoringen i onédan och kan i extrema fall bli oméjlig. Alltfér kraftig
nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten.Om fukt tranger in i apparaten, kan
elektroniska komponenter skadas. Se noga till att ingen vatska kommer in i apparaten
genom ventilationsppningarna.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte kéras i diskmaskinen.
» Anvand inga aggressiva eller slipande rengdringsmedel och inga I6ésningsmedel.
» Skrapa inte bort hart sittande féroreningar med harda féremal.

36.2 Rengdring
€ Keramikplatta, holje och manoverpanel

Torka av keramikplattan, hélje och manéverpanel med en mjuk trasa, fuktad med mild,
icke slipande tvalldsning. Vid kraftig nedsmutsning (av keramikplattan) kan du anvénda lite
vitvinsvinager.

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

» Anvand inga I6sningsmedelshaltiga rengoéringsmedel, t.ex. bensin, for att inte skada
plastdetaljerna.

37Atgardande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av stérningar. Fdlj
anvisningarna for att undvika risker och skador.

37.1 Séakerhetsanvisningar

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

» Elekiriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta f6r anvandaren och fér
skador pa apparaten.
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37.2 Stérningsmeddelanden
Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken {ill felet.
Fel Atgard

Om "E05" visas pa displayen, innebar detta att verhettningsskyddet 16st ut
for att skydda apparaten och kokkarlet. Det kopplas automatiskt in, om du valt
E05 funktionslaget "Niva“ och temperaturen éverstiger 260°C.

Utldst dverhettningsskydd aterstélls genom att natkontakten dras ur, och
darefter kan apparaten anvandas pa vanligt satt.

OBS

» Skulle efter en langre vantetid och omstart av apparaten alltjamt felmeddelanden visas,
maste apparaten lamnas till var kundtjanst fér kontroll.

37.3 Orsaker till och atgardande av stérningar
Nedanstaende tabell ar en hjalp att lokalisera och atgarda mindre stérningar.
Fel Mojlig orsak Atgard

. Natkontakten ar inte isatt ~ Satt i natkontakten
Ingen display ) - _ _
Sakringen inte inkopplad  Koppla in sékringen

OBS

» Om du inte kan I6sa problemet genom ovanstaende steg, ber vi dig ta kontakt med var
kundtjanst.

38Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardefulla
material. De innehaller emellertid ocksa skadliga amnen, vilka varit nédvandiga for
apparaternas funktion och sé&kerhet. | hushallssoporna eller felaktigt hanterade kan

mmmmm dessaskada saval den manskliga halsan som miljon. Under inga férhallanden far du
kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.

OBS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstalle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

P> Se till att din uttjanta apparat forvaras barnséakert tills den forslas bort.

39Garanti

For denna produkt Iamnar vi vid yrkesmassigt bruk, 12 manaders garanti med bdrjan fran
forsaljningsdatum for bristfalligheter, vilkka kan hanforas till tillverknings- eller materialfel.

Vid uteslutande privat bruk férlangs garantitiden till 24 manader. Dina
garantiatagandeansprak enligt géllande lagstiftning — i Tyskland §439 ff. BGB-E —
paverkas inte av detta.
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Garantin omfattar inte skador, vilka uppkommit genom felaktig hantering eller anvandning,
inte heller bristfalligheter vilka enbart i ringa grad paverkar apparatens funktion eller varde.
Vidare ar slitdelar, transportskador, savida vi inte ska bara ansvaret for dessa, samt
skador, vilka uppkommit genom reparationer som vi inte utfért, uteslutna fran
garantiansprak. Denna apparat ar konstruerad och kapacitetsmassigt beréknad fér privat
anvandning (i hushallet). Ett eventuellt nyttjande fér yrkesmassigt bruk omfattas enbart av
garantin, i den man detta till sin omfattning kan jdmféras med pakanningarna vid privat
nyttjande. Apparaten ar inte avsedd for mer omfattande, yrkesmassigt bruk.

| samband med berattigade reklamationer kommer vi att i eget val reparera den defekta
apparaten eller byta ut den mot en felfri apparat. Uppenbara brister ska anmalas inom 14
dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna. Foér att havda ett garantiansprak,
ska ni kontakta oss innan apparaten skickas tillbaka (alltid med inkopskvitto).

40Tekniska data

Apparat Induktionshall
Modell ProChef 3500 (2364)
Ansiutningsdata 220V-240V; 50Hz/60Hz
Effektbehov 3000 W

standby “enligt ErP klass 2”
Temperaturnivaer 60°C — 240 °C
Yttermatt (B/H/D) 32cmx9cmx42cm
Vikt 4.4 kg
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PYKOBOACTBO MO 3KCnnyatawuuu

WHAOYKUMOHHAA BapoO4YHas NaHenb
ProChef 3500 (2364)
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41PyKoBOACTBO MO UCMNOMb30BaHUKO

41.1 OOwwune cBegeHusA

HpquTam‘re cofepXalmneca 3fecb cBeeHnA 454 6blCTpOI’O O3HaKoMIIEHNA C I'IpMﬁOpOM
N BO3MOXHOCTK €ro UCrnonb3oBaHus B NOTHOM 0ObeMe.

Baww npubop npocnyxuT Bam gonrue rogsl Npy yCrnoBun Hagnexatlero obpalleHuns n
yxoda. YKenaem npuaTHOro nonb3oBaHus.

41.2 O gaHHOM pyKoBoACTBe

3TO PYKOBOACTBO MO UCMONb30BaHMIO ABNSETCS COCTABHOM YacTbi UHAYKLMOHHON
BapOYHOI NaHenu (HasbiBaeMoii ganee npubop) U 4aeT BaXHble YKasaHUs Mo NofaroToBke
K Ucronb3oBaHuio, 6e3onacHoCTU, HaanexalleMy ucnonb3oBaHuio npubopa 1 yxoay 3a
HUM.

PykoBOACTBO NO UCNONb30BaHUIO AOMMKHO BCErAa HaxoAnTbCA NoA pyKoi BGNM3K
npubopa. Ero cneayeT NpoYecTs M NPUMEHSTL BCEM NMLAM, KOTOPLIM NMOPYYEHO:

e OAroToBKa K MEpPBOMY UCMOSb30BaHUIO,
e o0OcnyxusaHue,

e yCTpaHeHWe HeucnpasBHOCTEW U/UNu

e Ouuctka

npuobopa.

CoxpaHuTe AaHHoe PyKOBOACTBO MO WCMOMNbL30BaHNI 1 Nepedaiite ero cregyolliemy
BnafernbLy BMecTe ¢ Npubopom.

41.3 MpepynpexaeHus

B noaHHOM pykoBoACTBE MO UCMONMBb30BaHNIO UCMONBIYKTCA CrielyoLlWne TUMbl
npegynpexaeHni:

OnacHocTb

MpegynpexaeHue o6 onacHOCTU 3TOW CTENEHU 0003Ha4aeT yrpo3y onacHom
CUTyaLMMN.

Ecnu onacHaa cutyauusa He 6yaeT npefoTepalleHa, 3ToO MOXeET NPUBECTU K CMEPTU UINA
TAXeNnbIM TpaBMaMm.

p Bo usbexaHue cMepTu UNU TSXKENbIX TpasM nogei Heodbxogumo crnegosaTh
YKa3aHnAM B JaHHOM npenynpexneHun.

MpepnocTepexeHue

npe,qyripe)m,eHue 06 onacHOCTM 3TOWN cTeneHn o6o3Ha4aeT BO3SMOXHYH OnacHYH
CUTyaluMno.

Ecnu onacHas CUTyauuna He 6y,D,&T npeaorBpalleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K TAXKEIIbIM
TpaBMamMm.

» Bo usbexaHue TpaBM noaevt HeobxoAUMO CreoBaTh yYKasaHUsM B IaHHOM
npeaynpeXxaeHui.
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AVORSICHT  BHuMaHue
I'Ipe.qynpemgeHue 00 ONacHOCTU 3TOM cTeneHn obo3HayaeT BOZMOXHYH OMaCHYH
CUTyauuio.

Ecnu He npejoTBpaTuTb ONACHYK CUTYaUWKo, 3TO MOXKET NPUMBECTU K Nerkum Ui cpegHum
TpaBMam.

» Bo nsbexaHue TpasMm noaeit Heo6xoaMMo CreaoBaTh yKazaHUsSM B JaHHOM
npeaynpexmneHni.

LUUJZENS [TpumevyaHue

YKasaHue o0o3Ha4aeT JonoNnHUTENbHbIE cBedeHus, obneryatollune obpalleHne ¢
npudopom.

41.4 OrpaHu4yeHue OTBETCTBEHHOCTU

Bce cogepxallnecs B AaHHOM PykoBOACTBE MO UCMNOMb30BaHUIO TEXHUYECKUE CBeAeHUS,
[aHHbIe 1 yKasaHua No yCTaHOBKE, NCMOMb30BaHNIO U yXoay 3a npnbopom akTyarnbHbl Ha
MOMEHT neyvyaTu U y4UTbIBaKT BeCb Hall NPeXHUW onbIT U 3HaHUSA.

CBefeHus, pPUCYHKU 1 onucaHns, coaepxallnecs B 4aHHOM PyKOBOACTBE Mo
NCNONb30BaHWUIO, HE MOTYT ABNATLCA OCHOBaHWEM ANA Kakux-Nubo npeTeH3ui.

[MponssoguTenb He HeECET OTBETCTBEHHOCTY 3a YllepO, BO3HUKLLWI BCneacTsue:
e HecoOnwaeHus ykasaHun B PykosoacTtee

* lcrnonb3oBaHUA npubopa He Nno HasHa4yeHuo

* HeKkBanUMUUUPOBAHHOIO peMOoHTa

e TEeXHUYECKUX U3MEeHeHUr, Moaudukauun npubopa

* 1CMONb30BaHNA HepaspeLleHHbIX 3an4yacTel

Moaudukaums npubopa He pekoMeHAOBaHa U He NOKPLIBAETCS rapaHTUEN.

ﬂepeao,qu BbIMOJTHEHDI ,ElOﬁpOCOBeCTHO, ncxoas M3 MMerLLMxXcs 3HaHuin. Mbl He Hecem
OTBETCTBEHHOCTU 3a OLLIUOKK B nepesone, Aaxe ecliy nepeso ObIN BbINONHEH HAMK UMK
no Hallemy 3akasy. Halium oba3aTtenbCcTBa orpaHn4MBaroTCA TONTbKO UCXOAHBbIM HEMELUKUM
TEKCTOM.

41.5 3awuTa aBTOpPCKOro npasa

HaHHagq AOKYMeHTalUuA 3allnilieHa aBTOPCKKMM MpaBoM.

Braukmann GmbH coxpaHsieT 3a coboi Bce npasa, B TOM YUCre Nnpaso Ha
thoToMexaHn4eckoe BocnponsseaeHue, pasMHoXeHe U pacnpocTpaHeHe nocpeacTsoM
ocobeix cnocoboB (Hanpumep, 00paboTku AaHHbIX, HOCUTENEW AaHHbIX, CeTy Nnepeaaydu
AaHHbIX), B TOM Ynucne YacTu4yHoe.

Mbl ocTaBnsemM 3a cobon NnpaBo Ha BHECEHWNE CMbICIOBbBIX N TEXHUYECKNX N3MEeHEeHUN.
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42Bbe3onacHoCTb

B aTou rnase Bbl nony4nTte BaxkHble yKasaHWA no 6e3onacHoCcTy rnpy obpalueHun ¢
npudopom.

3T0T Npubop COOTBETCTBYET YCTaHOBIMEHHbIM HopMam 6e3onacHocTu. OaHako
HeHaanexallas akcnnyatauus npubopa MOXeT NPUBECTU K TpaBMUPOBaHUIO MoLeEN U
NPUYUHEHWIO MaTepuanbHoro yulepoba.

42.1 MpumeHeHUe Mo HasHaA4YeHUo

[aHHbIn J'IpMﬁOp npeHasHa4eH TOJbKO ANA UCMNOoNb3oBaHUA BHYTPU nomeLleHnn ans
pas3orpesa, BapKk 1 XapKh edbl. Mcnonbsyemaﬂ npn aTOM nocyada and rcToBKM A0IBKHa
noaxoanTe ANA MHOYKUMOHHBIX BAPO4YHbBIX I'IpMﬁOpOB.

MHoe ucnonb3oBaHne U UCMONb30BaHKe, BbIXOAdALLEe 32 PaMK/ ONUCAHHOIO, CYUTaeTCs
HeHaanexallum.

MpenocTtepexeHue
OnacHoOCTbk U3-3a HeEHaAsexallero ucrnosie3oBaHuA!

[Mpx CNonNb3oBaHUM HE MO Ha3Ha4YeHWo U/MNU CNONb30BaHWUM, OTIIMYHOM OT YKa3aHHOro
B PYI{OBO,D,CTBG Nno UCnonb3oBaHWO, I'IpMﬁOp MOKET NpencTaBlidATbe ONACHOCTb.

P Vicnonb3ynte Npubop TONMbLKO NO Ha3Ha4YeHUIo.

» CobntofaiTe NpyUHLUMMbLI U METO/LI, ONUCaHHbIe B AaHHOM PyKoBOACTBE Mo
MCMONb30BaHMI0.

WckniovaroTtea NPETEH3MN BCAKOIO poda, cBA3aHHbIE C ymepﬁom BcnencTeue
NCNONb30BaHUSA He Mo HasHa4YeHuo. PUCK HeceT UCKNKYUTENbHO NoMb3oBaTeNb.

42.200wWwue TpeboBaHUA TeXHUKN 6€30MacHOCTH

BITZZEE MpumeyvaHue

IOna 6e3onacHoro o6patlleHus ¢ Nnpubopom crieayuTe
HUXKenpuBeaeHHbIM o6W MM TpeboBaHMAM 6Ge30NacHOCTU:

» [lepen ucnonb3oBaHnem NpoBepsiiTe Npubop Ha NnpeameT
BMAMMbIX BHELLHUX NOBPEXAeHUA. He ncnonbaynte
NMOBpPEXAeHHOE YCTPONCTBO.

> |_|pl/l noBpeXxXgeHnn ceTeBoro areKTpn4eCckKoro kaberns
crneunanbHbIN kabenb AOJIKEeH YCTaHaBJ/IMBATb TOJIbKO
crneumnanucT, UMerLLIUIA aBTOpPU3aUNKO U3rOTOBUTETTA.

» OTOT Npubop MOXET UCMONb30BaTbLCA AeTbMM cTaplue 8 fner,
a Takke NnuuaMy ¢ YMCTBEHHbBIMW, CEHCOPHbBIMI UK
dusnyecknmmn HegoctaTkaMy TONbKO B TOM Cllyyae, ecri OHU
oby4eHbl 6e3onacHom paboTe ¢ NpUBOPOM 1 MOHUMAKOT
BO3MOXHbI€ OMaCHOCTM.
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BT NMpumeyvaHue

» He paspeluaiite getsm urpaTb ¢ Npubdopom.

» PaboTbl N0 04MUCTKE U TEXHNYECKOMY O6Cﬂy)KVIBaHVIIO HE
AOJIXHbI MPOBOANTBCA OETbMIA bes NMPUCMOTpPa B3POCIIbIX.

» Y petenn mnaglwe 8 net He AOMKHO ObITb AOCTyNa K Npubopy
1 ero ceTeBomy kabento.

» Bo Bpems paboTbl He ocTaBnsanTe npubop 6e3 npucmoTpa.

» PeMOHT npubopa MOXET BbINOMHATLCSA TOMbKO CEPBUCHOW
cnyx00l1, aBTOPU30BaHHON NPOU3BOANTENEM, B MPOTUBHOM
criyyae NpeTeH3uu No rapaHTUy B OTHOLLIEHUN NOCNeayoLLImX
NOBpPEXAEHUIN He NPUHUMAIOTCS. PEMOHT, BbIMONMHEHHbI
HekBanMMULNPOBAHHLIMU NULIAMU, MOXET NPUBECTU K
cepbe3HbIM OMacHOCTAM ANsA Nonb3oBaTens.

» HeuncnpaBHble AeTan MOXHO 3aMEHSITb TOIbKO
OpUrMHanbHbIMKM 3an4yacTaMu. TOMNbKO ANs Takux 3anyacren
rapaHTUpyeTcs cobnoaeHue TpeboBaHuin 6Ge3onacHoOCTU.

» [1pubop He NpeaHasHayeH A5 UCMONb30BaHUS C BHELLHUM
TaiMepoM U OTAENbHOW CUCTEMON ANCTAHLMOHHOIO
yrpaBneHusi.

42.3ICTOYHUKUN OMNACHOCTHU

42.3.1 OnacHocCTb, CBAi3aHHaA C 3NTIeKTPOMarHUTHbIM
nonem

[penocTtepexeHue

MarHuTHbIe Nons, BO3HUKaKLLNE NPU UCNOSIb30BaHUN
npubopa, MOryT oKka3blBaTb HeraTuBHoOe BO3eNCTBUE.
CoGnoganTe cnefyrowme npaBuna TeXHUKU
©e30nacHoOCTM:

» JTtoan ¢ NOBbILLIEHHON 3MEKTPOYYBCTBUTENBHOCTLIO HE
[OOMKHbI HAXOAUTbCSA B HEMOCPEeACTBEHHOW BNN30CcTu OT
npubopa gonblie Heobxoanmoro.

S G e
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MNpenocTepexeHne

» HayuyHble UcnbiTaHUA JOKa3anu, YTo UHAYKLMOHHbIE
BapoOYHble NMOBEPXHOCTU He NPeAcTaBNAT ONaCHOCTM.
OpHako nuua, Nonb3yLLnecs KapaAnocTUMynaTopamu,
OOMXHbI ObITb Ha yaaneHun He meHee 60 cm OT
paboTatolero npubopa. Kpome Toro, nuuam, nonb3yLWUMCS
KapaAnocTumynaTopamMmn, MOXeT noTpeboBaTbcsa nepea
ncnonb3oBaHMem obcyamMTb CO CBOMM BpayoM npaBuna
©es3onacHocTw.

» He nomellarite B HenocpeacTBeHHoN 6nmsocTu oT Npubopa
MarHUTHble NpeamMeTbl, Hanpumep, KpeauTHbIe KapThl,
3anoMunHalLLMe YCTPOCTBA UMK KacceTbl.

» CtaBbTe nocyay Ans roTOBKW B LEHTP BapOYHOW NaHenu.
Tak oHO KacTponu bygeT MakcMMarnbHO 3aKpbiBaTh
3reKTpoOMarHnTHoe rnorse.

» He cHumarTe c npubopa ycTaHOBMNEHHbIE HA HEM KPbILLKA.

42.3.2 OnacHOCTb NoJsly4YyeHUA oxora
JAWARNUNG| [TpepocTepeeHue

MpoAyKThl, HarpeBaeMble ¢ MOMOLLLIO AaHHOro Npubopa, a
TaKke ucnonb3ayemasi KyXOHHasi nocyaa U NoBepXHOCTb
npuéopa MoOryT CUNbLHO HarpeBaThCA.

Cobntogarite cnegyoLime npasuna 6es3onacHocTu, YTodbl He
00Oeub 1 He olnapuTb ceba n apyrux:

» [lpu nobbix paboTax ¢ ropaYM NPUGOPOM UMK KyXOHHOW
nocyaov 3alluLainTe pyKu TENNOMU30NUPYHOLLIMU
nepyaTkamu, NpuxeaTkamm u T. n.

» He nomellarnite Ha BapoOYHYH NaHesnb KyXOHHble Npudopsl,
KPbILLKX OT KacTPHorb U CKOBOPOZ, HOXMW UIK Apyrue
mMeTannuyeckue npegmeThbl. [pu BKNoYeHun npubopa aTu
npeameTbl MOTYT CUNbHO HarpeTbes.
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MNpenocTepexeHne

» He npukacanTech k ropsiyeit MOBEPXHOCTN KepaMmUUYecKom
naHenm.
Cama MHOYKLUMOHHAasA Bapo4yHasi MaHernb B NpoL,ecce roToBKM
He BblpabaTbiBaeT Tenno. Ho TeMnepaTypa KyxoHHON nocyabl
HarpeBaeT BapO4HYH MaHerb.

42.3.3 OnacHocTb B3pbiBa
JAWARNUNG . [IpepocTepexeHue

Mpu HenpaBUNIbHOM UcNoONb30BaHUKM Npubopa cylecTByeT
ONacHOCTb B3pbiBa U3-32 BO3HUKHOBEHUSA U3GLITOYHOrO
AaBIeHus.

Bo nsbexaHue onacHocTu B3PblBa CJ'IG,EI,YI?ITG
HxXernpumeeleHHbIM YKa3aHUAM 110 Be3onacHocTu:

» Hukorga He pasorpeBaiiTe 6noga UK XNOKOCTU B TaKUX
3aKPbITbIX KOHTENHEpPaXx, KaK, Hanpumep, KOHCepPBHble DaHKW.
BosHukatollee n3bbiTOYHOE AaBNeHne MOXeT pas3opBaTh
KOHTelHep. YToObl pasorpeTb KOHCEPBHYK BaHKy, nyylle
BCEro OTKPbITb €e 1 MOCTaBUTb B KACTPHOMIO C HEOOMbLUNM
KONnuU4ecTBOM BO/bl.

42.3.4 OnacHocTb NoXxapa
VAWARNUNG . [TpepocTepexeHune

Mpy HeHaanexalleM NPMMeHeHUU npubopa cyLiecTByeT
onacHoCTb Noxapa. Co6nioaaiTe creayoline yKkasaHus no
6e30nacHOCTU, YTOGbI M36eXaTb ONacHOCTU BO3ropaHus:

» Bo Bpems ncnonb3oBaHus yoepurte Bce
nerkoBocnnameHsLwmecs npegMmeTsl (Hanpumep, Yuctawmne
cpencTBa, aspo30sibHble BanMoOHUYNKM, NPUXBATKM, KYXOHHbIE
nonoTeHLa) U3 HenocpeacTBeHHoW 6nmnsocTu npudopa.

» 3beralite gonroBpemMeHHoOro neperpesa Macen u XK1pos.
[MeperpeToe Macro Umu Xup MOryT ObICTPO BOCNNaMEHUTLCS.

» He cTaBbTe Ha Bapo4vHY NaHenb nycTyko nocyay!
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BT NMpumeyvaHue

Ecnu B 06nactn Bapo4yHON NaHen BO3HUKHET BO3ropaHue,
OEencTBynTe crneayoumm obpasom:

€ Bbiknouunte npubop (Nnpy Heo6XoAMMOCTU BbIKITHOUYUTE
npegoxpaHuTen.b).
¢ lepekponTe JocTyn Kucropoga K orHio ¢ NoMoLlbHo

GonbLUOH KPbIWKW OT KaCTPHJIU, TaPEeJiKU UJTU BI1aXXHOIro
KYXOHHOIO noJsioteHua.

HU B KOEM CNYYAE HE TYWUTb BOOOM!

4 Korpa ovar Bo3ropaHus norac, aanWTte nocyge u npuGopy
OCTbITb U 06ecneYybTe He0GXOAUMbBIN NPUTOK CBEXEro
Bo3gyXxa.

42.3.5 OnacHOCTb OT 3/1IeKTPMUYECKOro ToKa

OnacHo AN XU3HW 13-3a NOPaXXeHUS
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

KOHTakT ¢ nposodamMmun Uik getalridmMum npmﬁopa, HaxXoO4ALWNMMNCAH
rnoa HaripaxeHmem, onaceH arA Xn3Hu!

CobntoganTte cnegyroline ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTy,
yTOoObI N36eXaTb ONacHOCTU NOBPEXAEHUSA ANEKTPUUYECKUM
TOKOM.

P OIEeKTponpoBoOAKa OOMMKHA NPOKNaAblBaTbCA TOMBKO
KBanMuumMpoBaHHbIMK crieymanmuctamm
(cneumanusanpoBaHHbLIM NpeanpuaTnem)!

» Ecnu kepammnyeckasa NOBEPXHOCTb PACKOMNETCHA UMK TPECHET,
BbIKMOYMTE NPNOOP 1 BbIKMOYMTE NPeaoXpaHUTeNb, YTOObI
n3bexatb ygapa TOKOM.

» [pubop Henb3s Ucnonb3oBaTh, €CNK ero kabenb unu
LITEeKep NOBpeXaeHbl, ecniv npubop paboTtaeT co cbosmu,
ynan unu nony4un nospexaeHus. Bo nsbexaHne onacHocTu
B cnyyae noBpexaeHusa kabensa unu wtekepa npudopa ero
3aMeHa [0/KHa OCYLLIeCTBNATLCA NPOU3BOAUTENEM UIN Ero
YNONTHOMOYEHHbIM NMpeacTaBUTENEM Mo TEXHUYECKOMY
obcnyX1MBaHuto.
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OnacHocTb

» 3anpelliaetcs OTKpPbIBATb KOPMNyc ycTponcTBa. [pu kacaHum
KOHTaKTOB, HaxoOALNXCA NOA HaNpshKeHNeM, a Takke Npu
N3MEHEHUN SMNEKTPUYECKON U MEXAHUYECKOM KOHCTPYKLINA
CyLLleCTBYeT onacHOCTb yaapa TokoM. Kpome Toro, 3To MoXeT
npuBecTn K cbosm B paboTe npmbopa.

» Hukoraa He TporaTe nNprbop U LWTEKep MOKPbIMU PYKaMMU.

» Henb3s onyckaTb YCTPOWCTBO B BOAY U APYIUE XUOKOCTU U
NnoMeLLaTh B NMOCYOMOEYHYIO MaLLUHY.

» He nomellarnite HUKakue npeamMeTbl B OTBEPCTUS Npubopa.
[Mpun KacaHUN HaXoOALWMXCA MOA HANPSHXKEHNEM COeQUHEHNI
CYLLIECTBYET OMacHOCTb yaapa 3MekTPUYeCcKMM TOKOM.

» He nogkntoyante npubop BMecTe ¢ aApyrumu npubopamm K
OHOWU 1 TON Xe CeTeBON po3eTKe.

43lMepBOe UcCNosib30BaHUe

B aToM rnaee cofepartcya BaXHble YKa3aHWd Mo nepBoMy UCNoNb30BaHU npubopa.
CnepyiTe OaHHbIM YKa3aHUAM BO M30ekaHne onacHOCTEN U NMoBpeXaeHUN.

43.1 NpaBuna 6e3onacHoOCTU

MpepnocTtepexeHue

» YNnakoBO4HblE MaTepuarnel HeE NpefHa3Ha4vYeHbl A4 Urpbel. OnacHoCTb VOYLWBA.

43.2 O6bem nocTtaBKU U NMpoBepKa Nnocrie nepeBo3Ku
B craHga pTHbIFI o6beM NocTaBKU yCTpOﬁCTBa BXOOAT Criedyrumne KOMMOHEHTHI:
e VHOyKUMOHHasa Bapo4vHasa naHens ProChef 3500

@ P},’I{OBOE,CTBO no UCnonb30BaHUKO

MpumeyaHue

> I'IpOBepre NOCTaBKY Ha npeMeT KOMMMNEeKTHOCTU U BUOUMbBIX ﬂOBpeH{,D,EHMﬁ.

» B cny4yae HEMOMHOWM NOCTaBKU UMW NOBPEXAEHU BCeACTBUE HEHaAEXalllen
yMaKoBKW UMW TPAHCMOPTUPOBKK CredyeT HEMeANeHHO YBEAOMUTb 3KcneanTopa,
CTPaxXoBYH KOMMAaHUIO U NocTaBLLMKa.

43.3 PacnakoBkKa

[ns pacnakoBku npubopa BblHbTE €ro M3 KOpobKK U yaanuTe ynakoBOYHbIA MaTepuann.
Takke CHUMUTE HaKNeiky ¢ Bapo4HOI NaHenu, Npexae Yem Ucrnonb3oBaTh NpuGop.
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43.4 YcTpaHeHUe yNnaKoBKMU

YnakoBKa 3aliuiiaeT npubop oT NoBpexaeHWU Npy TpaHCNOPTUPOBKE. Y NakoBOYHbIE
MaTepuansl BbIOUpPaoTCA C y4ETOM 3KOMOTUYHOCTN U TEXHUKWN YCTPaHEeHWSA 1 MO3TOMY
MOTyT ObITb YTUNU3NPOBaHbl. Bo3BpaT ynakoBKu B 060pOT MaTepuanosB 3KOHOMUT Cbipbe
1 cokpallaeT oTxodbl. CoaBanTe HEHYXHble yNakoBOYHbIE MaTepuanbl B NpUeMHble
MYHKTbI CUCTEMBI YTUINU3auun "3eneHas To4ka".

[ 2
MpumeyaHune ‘:

P [10 BO3MOXKHOCTU COXPaHSNTe OpUrMHanNbHYHO YMaKoBKY B Te4YeHWUe rapaHTUIHOTO CpoKa
npubopa, 4Tobbl NpY HACTYNNEHUM rapaHTUIHOrO Cy4Yas MOXHO 6bINo BHOBb
Haanexaiwum ob6pasom ero ynakoBarTb.

43.5 YcTtaHOBKa

43.5.1 TpeboBaHUA K MeCcTy YCTaHOBKU

[nsa 6esonacHoro 1 6ecnepebonHoro ncnonb3osaHMa Npubopa MecTo ero ycTaHOBKN
[OOJIMKHO COOTBETCTBOBATHL CEAYHOLLIUM YCIIOBUAM:

e YCTPOWCTBO HEOOXOOQWMMO pasMeCcTUTb Ha TBEPAOW, POBHOW, rOPNU30OHTabHOW
XapOCTONKOW MOBEPXHOCTU, AOCTATOYHO NPOYHOW AN AAHHOMO YCTPOWCTBA U CaMbiX
TSOKENbIX MPOAYKTOB, KOTOpPbIE HA HEM NpeanonaraeTca roToBUTD.

L] MH,EI,yKLI,MOHH)II'O BApO4HY NMaHeslb HEMNb3A 3KCIMITyaTUpoBaTbh Ha NOOCTaBKeE,
co,qep}l{au.leﬁ Keneso Unum crtalnbe, Tak Kak oHa MOXeT CUITbHO HarpeTbCA.

e BbibupaiTe MeECTO yCTaHOBKM Tak, 4TOOblI AEeTU HE UMENN JOCTYNa K ropayen
MOBEPXHOCTU YCTPOWCTBA.

e [pubop He NpeaHas3Ha4YeH ANa BCTpanBaHus.

¢ He pa3wmellanTe yCTPOUCTBO B ropa4eit, MOKpOU NI O4eHb BMNaXXHOW cpede unm
NMoBGnn3oCcT OT ropto4mx MaTepuanos.

e He ycTaHaBnmBaiTe MHOYKUMOHHYIO BapOYHYH NaHenb B6nM3n npubopos u
NpeaMeToB, YyBCTBUTENbHbIX K MarHUTHBIM MOMSM (HanpuMep, paanmonpuemMHUKOB,
TENEBU30POB, KACCETHbIX MarHUTOOHOB 1 Np.).

¢ Bo BpemMs paboTbl NpUbopy Hy)XHa AocTaTo4yHaa Uupkynauumsa sosgyxa. OctasbTe Mo
cTopoHam oT npubopa (cneea v cnpasa) no 10 cm cesobogHOro mecta.

¢ OxnaxaawLuii BO34yX BcacbiBaeTCcs C HUMXKHEW CTOPOHbI Npubopa.

MPEOYIMNPEXOAEHWE: He 3akpbiBanTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA Ha KOpnyce
npubopa.

e PoseTka gomxHa ObiTb NEerkogocTyrnHa, 4TOObI npu HeoOXoaMMOCTU MOXHO ObINO nerko
BbITALLNTb CETEBOM LUHYP.

e YCTaHOBKa YCTPOWCTBA B NOABWKHbLIX MecTax (Hanpumep, Ha Kopabnsax) MoxXeT
NPOBOAUTBLCA TOMBKO CreLuarnbHbIMU OpraHusauuamu/cneumanuctamm, ecrnmn oHu
obecneunBaroT cobnoaeHre ycrnosuin 6e3onacHoro UCnosib3oBaHuUs aHHOTro
yCTpOWCTBA.
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43.5.2 WUszbexaHue pagnonomex

MpnuBop MOXET Bbi3biBaTb NOMexu B paboTe paanonpueMHUKOB, TENEBU30POB U TOMY
NoAoBHLIX YCTPONCTB. CreaytolMe Mepbl NO3BONAT YCTPaHUTL UMW CHU3UTL MOMEXMU:

YcTaHasnueanre paguornpueMHuK, TeENeBU3op W MNp. Kak MOXHO dalblie OT ﬂpmﬁopa.

[MogkntovainTe Nnpubop K Apyron po3eTke, YTobbl NPUOop 1 UCMbITHIBAKOLLUIA NOMEXU
NPUEMHUK MCNONb30Banu pasHble NeKTpu4eckue Lenu.

YTo0bl 06ecnevnTb Ka4eCTBEHHbLIN NMPUEM, UCMONb3YUTE ANA NpUeMHUKa NpaBuilbHO
YCTaHOBMNEHHYIO aHTEHHY.

43.6 lMogknro4yeHUe K areKTpoceTu

[Ona obecneyeHna 6esonacHou 1 6ecnepeboiiHor paboTel Npubopa nNpu NOOKMHYEHUN K
ceTu Heobxoanmo cobniogaTth HUXKenepeYucneHHble ykasaHua:

Mepen noaknoyeHnem npubopa K ceTu cpaBHUTE TEXHUYECKME NapamMeTpbl
nogKnwYyeHns (HanpsKeHne 1 4acToTy) Ha 3aBoAckon Tabnuyke npubopa ¢
TEXHUYECKMMU NapameTpammn Balen ceTn. Bo nsbexaHune nospexaeHus npudopa atu
napameTpbl O/KHbI COBMNagath.

B criydae Hanv4us COMHEHUI NMPOKOHCYNbTUPYMATECH C 3MTEKTPUKOM.

[MprBop MOXHO MOAKYATL K 3NIEKTPOCETU Yepes3 pasMOTaHHbIN YANUHUTENb ANMUHOM
He bonee 3 METPOB U ceYyeHMeM He MeHee 1,5 MMm2. 3anpellaeTcd Ucnonb3osaTth
MHOTOKOHTaKTHbIE LUTEKEPbI UMW CEeTEBbIe pa3BETBUTENN MU3-3a CBA3AHHOM C HUMMK
OMacHOCTU BO3ropaHus.

Y6eaouTech, 4To SHEKTPMHECKMF! kabenb He nogpexaeH 1 He rnMponoxeH Hag Uik nog
I'Ip]/lﬁOpOM nnn Hag ropadrMmm nosepxHoCTaAMn nunn NOBEPXHOCTAMK C OCTPbBIMU
KPOMKaMMK.

Po3eTka gomkHa ObiTh 3alluLiieHa 3allMTHBIM aBTOMaTOM Ha 16A.

3nekTpuyeckan 6e3onacHoOCTb Npubopa rapaHTMpoBaHa NuLb B TOM Criyyae, ECriv OH
NOAKMOMEH K CUCTEME 3aLUMTHOMO 3a3EMIEHUS, YCTaHOBNEHHON Mo BCeM npasuniam. B
crny4Yae COMHEHUI NOPY4YUTE SNEKTPUKY NPOBEPUTE BHYTPEHHIOK SNEKTPONPOBOAKY.
Mpov3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a YLUep6, HAaHECEHHbI BCrieacTBne
OTCYTCTBUS UMW NPEpPbLIBAHUSA MPOBOAA 3a3EMIEHUS.

44YcTpoucTBO U paboTta

B aTol rnaee cogepatcsa BaXHble yKasaHusA Nno YCTPOUCTBY U paboTe npubopa.
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44.1 3neMeHThI ynpaBreHusa U UHOUKaLUSA

4411 MaHenk ynpaeBneHua u gucnnen

S 4 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 Keep Warm Temp. Timer

i i

1 VIHgukauwnsa BbIOpaHHOW HACTPOWKU (AUcnnei)
2 KHonka Bbibopa (-), NOHUXeHUe MOLLHOCTU, TeMnepaTypbl UNU ANTUTENLHOCTU

3 KHonka Beibopa (+), NOBbILIEHME MOLLHOCTH, TEeMMepaTypbl UMK
ANATENBHOCTY

4 dyHKUMOHanbHada kHonka "MoanepxarHue tenna” (Keep Warm)
5 OyHKUMOHanbHada kKHormka "YposeHb" (Level)

6 ®yHKUMOHanbHasa kHonka "Temnepatypa” (Temp)

7 OyHKUMOHanbHaa kHomnka "Bpema” (Timer)

8 KHonka BKkn./Pexum oxxugaHus

441.2 YKazaHusA Ha npubope

JTO yKasaHue 1 otobpaxeHue byksbl "H" Ha gucnnee npegynpexgaroT, YTo
Kepamuyeckasa naHenb MOXeT ObiTb ropsyein. XoTa cama MHAYKUMOHHAS
BapoO4yHasa NaHernb B NpoLecce roToBKU He BbipabaTbiBaeT TENSO, HO KOHGopKa
HarpeBaeTcs OT TeMnepaTypbl KyXOHHOW nocyapl!

AVORSICHT  OnacHOCTb OXora 0 ropsa4yr NoBepPXHOCTb!

Y1006l He 0BXe4vbca o0 ropayni npubop, cobngante cneaywline npasuna
Oe3onacHoCTHK:

» He npukacaiiTecb K MOBEPXHOCTU KepaMU4eCKOW NaHenu, noka oHa ropayas (3Havok H
Ha gucnnee)

» He knagute Ha ropAa4yro KepaMmyecKyr naHerb HMKakme rnpemeThbl.

441.3 3BYKOBbIE CUrHanbIl
[Mocne BkNOYEHUS U B Criydae owwmnbok npnbop nogaeT 3BYKOBOW cuUrHar.

4414 3awwura oT neperpeea
[Mpubop ocHalleH CUCTEMON 3aLLUTLI OT Neperpesa.

Ecnu Temnepatypa npubopa npesbllLaeT KPUTUYECKUI YPOBEHDb, TO 0TOOpaxaeTca
COOTBETCTBYOLWMM ko owmnbku ,,E05“. B uenax 6esonacHocty npudop oTknoYvaer
noga4vy aHepruun. MNMocne ¢gasbl 0OCTbIBAHUA NPUBOP MOXHO BbIKITHOYUTE U CHOBA BKITHOYUT.

| HINWEIS | MpumeyaHune

» bonee noapobHy nHpopmMauuo No nHAnKaumMm olwnbok cm. B rmase "MHankauusa
HeucnpaBHoOCTEN".
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44.1.5 3aBoackan Tabnu4ka

3aBoackana Tabnuyka c MHQ)OPMELI,HGI}’I O NOAKNKYEHUKU K 3NTEKTPOCETU N TEXHNHECKUMN
XapakKTepuCTKaMu HaxonTcAa Ha HUXKHEN CTOpOHE npwﬁopa.

4506cnyxunBaHue n ucnonb3oBaHune

B aTOM rnase cogepxartcs BaXKHble ykasaHusa no obcnyxnsaHuo npubopa. Cneaynre
AaHHbIM yKa3aHUsSM BO U3beXaHue ornacHoOCTeN U NMOBPEXAEHUN.

MpepnocTepexeHue

» He octaBnanTe pabotatolyuii npudop 6e3 npucmoTpa, 4ToOkl B Cry4yae onacHoOCTU
MOXXHO Obino ObICTPO NpeaAnpUHATL HeoBXoauMble Mepbi.

45.1 MpuHuMn paboTbl U NpeumMyLlecTBa MHAYKUMOHHbIX KOH(hOpPOK

B MHAYKUMOHHOW BapO4YHOW NaHenu Teno He nepedaeTca K NpurotasnusaemMomy Gnwoay
OT HarpeBaTenbHOro aneMeHTa Yepes nocyay And rotosku; Heobxogumoe Tenmno ¢
NOMOLWbH MHOYKUMOHHbLIX TOKOB CO30aeTCA HENOCPENCTBEHHO BHYTPW NOCyAbl.

WHOYKUMOHHAA KaTyLLKa, pacrnonoXeHHas nof CTeKnokepamnyeckoi naHensto, cosnaet
3MNEeKTPOMarHUTHOE NepeMeHHoe Nore, KOTOPOe NPOHUKAET CKBO3b CTEKIOKEPaMMUYECKYHO
naHenb ¥ HABOAWUT B AHULLE MOCYAbl TOK, CO3MaOLLINIA Tenmo.

MpenmywecTBa MHAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenu

¢ 3HeprocbeperatolLiee NPUroTOBNEHWE NULLM Bnarogaps NpsiMon Nepegaye sHepruu B
KacTptonio.

e [loBbIlEHHbIN YPOBEHb De3onacHOCTH, TaK Kak SHEPTUA NepeacTCcAH TONbKO MNMpuU
yCTaHOBJ'IE.‘HHOI?I Ha NaHesb nocyge.

¢ [lepenaya sHeprun Mexay UHOYKLUMOHHOW BapO4YHOW 30HON U JHOM KacTpHu
Bblcokum KI.

e Bbicokas CKopoCTb Harpesa.

¢ MWHUManNbLHaga onacHOCTbL OXOora, TaK Kak Bapo4Had naHesllb HarpesaeTCAd TOJIbKO OT
dHa KacCTpHJIN.

e "YBexaBLwme" npu roToBke NpoayKTbl HE NpUropatoT.

BbiCcTpas perynupoBKa nogayu 3HEprumn ¢ Menkow rpagaumeil.

45.2 YKasaHUS No BbIOOpPY KYXOHHOW nocyakl

KyxoHHas nocyaa, Ucrnornb3yemasi ¢ UHAYKUMOHHOW BapoYHON NaHenNbo, 4OMKHa ObiThb
M3roTOBIEHA U3 MeTanna, MMEeTb MarHUTHbIE CBOMCTBA M MNOCKOE AHO AOCTATOYHOrO
pasmepa.

Tak MOXHO onpenennTe, NnoAxoanuT N aHHaA nocyga:

YbeauTtech, 4YTO Ha nocyfe eCtb 3HA4OK, nomsepmammmm ee NMpuroaHoCTb AnA roTOBKK
C NoMoLWwb MHOYKUMOHHOMO TOKa, UNnu rnpoBegnTte criegyrouiee mariHMtTHoe NenblTaHWe:
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4 TlogHecuTe MarHUT (HanpuUMep, MarHUTUK OT MarHUTHOM JOCKM) KO

f \}{ AOHY Bawen nocyabl. Ecnu oH cuneHo NPUTATUBaeTCA, TO nNocyny

( ' MOXHO UCMOoNib30BaThk AJ1IA TOTOBKW HA UHOYKUMOHHOU BapO4YHOM
naHenu.

T

Cnegyrowas Tabnuua noMoxeT BbiGpaTh NpaBUnbHY Nocyay AN roTOBKU:

Mooxoasiwas nocyaa Ans roToBKK Henoaxogsuwasn nocyaa Ans rotoBku
lNocyna ¢ deppomarHUTHBIM (CoaeprKallnm Mocyna u3 mean, antoMUHUSA, XKapoCTOMKOro
)Keneso) AHOM CTeKna 1 apyrue HemeTannuyeckue cocybl

OmanupoBaHHas cTanbHasa nocyda c TonctelM  [locyaa us Hepxasetwen ctanu 6es
AHOM Hele3Horo cepeyvHuKa

lMocyna, He npurneramLllas ninoTHO K Bapo4YHON

YyryHHas nocyga c aManvpoBaHHbIM JHOM
yry yA P a aiian

lMocyaa 13 MHOroCoNHOW HepKaBeroLlen
cTanu, Hep)asetollein dheppUTHOW cTanu Unu
arntMUH1S co cneynanbHbIM AHOM

LUJZENN TlpyumevyaHue

> an MCIroJib30BaHWMK NnoaxoAaLlinx ansd rotoBKW Ha MH,D,YKUMDHHOﬂ NnrnTe KacTprorb
HEKOTOPbLIX npowsso,qmeneiﬁ BO3MOXHbI WYMbIl, CBA3aHHbIE C KOHCTpYKU,MEIﬁ ITUX

KaCTpHrIlb.

lMocyna ¢ auameTpom JHa MeHee 12 cm U
bonee 26 cm

CobnroganTe Takke crnegyolye ykasaHua no npuMeHeHuo nogxoasailen KyXoHHON
nocyasbi:

AVORSICHT BHUuMaHue
P cnonb3yiTe TONbKO KACcTPHNK C AHOM, NOAXOAAWMM AN roTOBKM Ha UHAYKLMOHHOM
nnuTe.
» MakcumanbHbIi 4ONYCTUMbIN BEC KaCTPHONN C COAEPKUMbIM HE AOMKEH NpeBbillaTh
18 Kr.

» CobnioganTte OCTOPOXHOCTE NPK MCNOJNTb30BAHUW KACTPHOJb ONA TOMMIEHUA C NOMbIMU
CTEHKaMW. /13 3TUX KacTpHOJib XUAKOCTb MOXET HE3AaMETHO MOMTHOCTbIO BbIKUMETh. 3TO

BELET K NnospeXageHnam rnocynbl 1 BBpO‘-IHOI?l MnaHesnu.

45.3 lMpaBuna 6e3onacHoOCTU

[NpenocTepexeHne

» He ocTtaBnanTe paboTatollee yCTpoOUCTBo 6e3 npucMmoTpa, 4ToObl B Crny4ae onacHOCTU
MOXHO BbIno BbICTPO NpeanpUHATL HeoBXoauMble Mepbl.

» [Npubop Henb3d NepecTasBrnaTb C MecTa Ha MecTo BO Bpems paboTbl UNu ¢ ropayei
nocyaown Ha KOH(OpPKeE.

» CneouTte 3a TeM, 4ToObl NOcyda pacnonaranach no UeHTpy Bapo4yHon naHenu. MNocyay
Henb3s CTaBUTb HU Ha NaHenNb ynpaBreHUs, HU Ha PaMKy.

» He nomellariTe Ha BapoYHYO NaHenb KyXOHHbIe NPUOOPLI, KPbILLKX OT KacTpiofb U
CKOBOPOA, HOXM UNW Opyriue MeTannuyeckne npegmMmeTol. [py Bko4YeHUn npubopa atn
npeameTbl MOryT CUMbHO HarpeTbCs.
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ﬂpe,EI,OCTepe}KEHMe
» Bo nsbexaHue neperpesa He KnaauTe Ha NoBEPXHOCTb Npubopa antoMUHUEBYHO
chonbry Unu MeTannmu4Yeckue NnacTuHb.

» He npukacaiTech K ropadein NoBepxHOCTU KepaMU4YECKOM NaHENN.
Cama MHAYKUMOHHAasa Bapo4yHas naHesb B Npouecce roToBkN He BblipabaTbiBaeT Tenso.
Ho TemnepaTtypa KyXoHHOW NocyAbl HarpesaeT BapOo4HYO NaHemb.

» Cnegute 3a TeM, YTOObl BapoyHasi NaHenb U OHO KacTprony Beerga Obiv CyxXumm 1
YyucTbiMK. Ecnin Mmexay AHOM KacTpionv U Bapo4HOW NMaHernbo NonageT XUAKOCTb, OHa
MOXeT UCMapuUTLCA, U co3aasllueecs AaBneHne noabpocuT KacTpronio BBEPX.
CylllecTByeT ONacHOCTb TPaBM.

wWOZEENS TMpuMeyvaHuUe

» BbIKno4uTe I'IprJOp nocrne UCMonb3oBaHUA. Tak Bbl n3dexute HEHYXHOIo pacxoda
SHEPIAN N obecne4nte cBOK 06e30MacHOCTb.

» Ecnu B TeYeHKre NPoOAOIIKUTENBHONO BpeMeHU Bbl He 6y;:|,ete nonb3oBaTbCca Npubopom,
Mbl peKOMeHOYyeM BbIHUMaTb BUJTIKY U3 PO3ETKN.

45.4 Ucnonb3oBaHue npubopa

45.4.1 Bknro4yeHue

BcTasbTe LiTeKep B NOAXOASILLYO PO3ETKY.

Ecnun Temnepatypa nosepxHocTu HWXKe 50°C, Ha gucnnee noasutca dykea L, ecnu
TeMnepaTtypa nosepxHocTu Bhile 50°C, To noasuTca dykea ,H". [1po3By4YUT curHarn.
Mpnbop HaxoguTCA B peXxuMe oXxunaaHus.

[NocTaBbTe NoaxodALlyto nocyay ¢ e0ol Ana BapKu/Kapku, B LEHTP KOH(OPKU
(D 120 MM - 260 MM).

[Nsa BKNHOYEHNA MHOYKLUWMOHHOW BapO4YHOW NaHenu HaxXMUTe Ha KHOMKY "Bkn./Pexum
oXxugaHua".

45.4.2 Pexum MoLlHOCTH

3aTteM HaxmuTte kHorky 5 (Level). BoibepeTca npegycTaHOBNEHHbI YPOBEHb
MoLyHocTK "8", n npudop Bk4UTCA. C NOMOLLbH KHOMOK + / - MOXXHO 334aTb YPOBEHb
MoLHocT oT 1 go 12.

NMpumeyaHue

» Bo Bpems roToBKM Mbl peKOMeHOyeM UCTONb30BaTh YPOBHU MOLLHOCTA 1-12 no
aHanorum ¢ o0BbIYHbIMU NIUTAMMU.

45.4.3 TemnepaTypHbIN PEXUM

¢ [1NA HacTpoWku TeMnepaTtypbl HAXXMUTE KHOMKy 6 (Temp). Ha gucnnee otobpasutcs
npenycraHosneHHaa temnepartypa 120° C.

e C NoMOLLbH KHOMOK + / - MOXHO 3adaTbh Temnepatypy ot 60 go 240°C.
(YpoBHU TemnepaTypsbl Wwarom B 10°).
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e BHYTpeHHWI1 TEpMOMETP: TemnepaTypa M3MepseTcs AaTHUKOM, PACMONOXEHHbIM Mo
CTEKITOKepaMUYecKor NaHenbto, No3ToOMy oToDpaxaemasi TemrepaTypa MoXeT
OTNNYaTLCA OT TEMMNepaTypbl B KacTptone. PasHasa nocyaa MOXeT NpUBOAUTL K PasHbIM
pesynbTaTam U3MepeHus.

LOUZEENE TpumeyaHue

» Haxatnem KHonku 5 (Level) MOXHO NepenTr B peXnM PErynmnpoBKM MOLLHOCTH.

» Jlubo MoxHO BbIOpaTb YHKUUKM "YpoBeHb" (Level), "lNognepxaHue Ttenna" (Keep
Warm) unm "Temnepatypa" (Temp). AKTMBHa Ta yHKUUSA, kOoTopasa Obina BbibpaHa
nocnegHewn.

» Tak Kak npu apke c 04eHb ManeHbKUM KONMUYEeCTBOM Xupa Temneparypa B gHe
nocyabl pacteT o4eHb ObICTPO 1 ObICTPO AOCTUrAeT KPUTUYECKOTro YpoBHSA 260°C, npu
apke nepeknovnTech B oyHKUUOHaNbHbIN pexinMm "TemnepaTypa”. B HeM
MakcumanbHas Temrnepartypa coctasngaeT 240°C.

45.4.4 ©DyHKUMA NnogaepXKaHUA Tenna

o KHonka 4 (Keep Warm) no3songeT pasorpeTb efly v nogaepXusarte ee Tennon cpaay
nocne rotoBku. [Npubop MmoxeT pasorpetb egy go 70°C.

4545 Tanmep
o OyHKUMA Tanmepa: KHonka 7 (Timer).

¢ KHonkamu + / - MOXHO 3a4aTh Bpemsa o 23 Yyacos 59 MUHYT (lwarom B 1 MuHyTY). Korga
BpeMs UCTeYeT, pa3faeTcs curHan u npubop aBToMaTUYeCKU NePEKNYaeTCs B PeXUM
oXngaHus.

w758 [TpumMmeyvaHue

» Bo Bpemsa paboTbl TaMepa MOXKHO B NI0OON MOMEHT N3MEHUTL ANMUTENBLHOCTL C
MOMOLLBIO KHOMOK Bblibopa +/-. [Npu 3ToM Npubop 3anoMuUHaeT yYCTaHOBITEHHbIE YPOBHHU
TeMnepaTypbl/MOLLHOCTU, HE MEHSAS UX.

45.4.6 BbIknw4yeHUue

o [lpu BbIKNOYEHUN Npubopa (C NOMOLLIbIO KHOMKWU "BKN./Pexum oxuaaHnua") gucnnemn
nokasbiBaeT OCTaTOYHOE Tenmno NoBepxHOCTW MHAYKUUOHHOW Bapo4HOW naHenu. Ecnu
TemMnepaTypa nosepxHocTU HWxe 50°C, Ha gucnnee noasuTtca Oykea L, ecnu
TemMnepaTypa nosepxHocTu Beille 50°C, To noasuTca Oykea H".

LUZEENS MpuMeyaHue

» He cTaBbTe Ha kepamu4eckyto naHesns nocyay 6e3 npoaykToB. Harpes nycToi
KacTptonu UK NycToi CKOBOPOAKM aKTUBMPYET CUCTEMY 3allUTbl OT Neperpesa, 1
NpUBop OTKIYUTCS.

» lcnonb3oBaHWe KOMMIMEKTYOLWMX M 3an4acTen, He peKoOMeHJ0BaHHbIX
nponssoanTeriem, MOXXeT NpUBECTU K NOBPEXOAEHNID npmﬁopa 1 TpaBMaM.
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464YucTtka n yxon

B gaHHOM rnase NpuBeLeHbl BaXHbIE yKa3aHus No O4MUCTKe npubopa u yxoay 3a HUM.
CobnroganTe ykasaHus, 4ToObl n3bexaTb nospexaeHun npubopa ns-3a HenpasunbHON
OYUCTKMN.

46.1 MpaBuna 6e3onacHoCTU

AVORSICHT BHUuMaHue
Mpexae 4eMm Ha4yaTb YMCTKY Npubopa, y4TUTe cneayrllne yKasaHUs:

» [Mpubop HeoBXoanMo pPerynsipHO YUCTUTL U YOansATh C HEro OCTaTKy UK. Ecnn He
copepaTb NpMbop B YNCTOTE, ITO MOKET OTPMLUATENBHO CKA3aTbCA Ha ero cpoke
Cnyx0bl U MPUBECTUN €70 B OMacHOe COCTOSHUE.

v

Mepen 04UCTKOM BbIKMHYUTE NPUBOP U BbITALLUTE BUMKY U3 PO3ETKM.

v

MNocne nucnonb3oBaHWUa Bapo4Has naHemnb MoXeT ObiTb ropaYeil. ECTb onacHoCTb
oxora! NogoxauTe, Nnoka npubop OCThIHET.

> OuuwanTte npubop nocne UCnonb3oBaHUs, Kak TONMbKO OH OCTbIHET. CNULLKOM Jonroe
OXUOaHune U3NULLIHE 3aTPYAHSET O4UCTKY M B UCKITIOYUTENBHbIX Cry4asx [enaeT ee
HEBO3MOXHOI. B onpefeneHHbIX CUTYaUMUsaX CIIULLKOM CUINbHbIE 3arpsi3HEHUS MOTYT
NPVBECTU K NOBpEeXAeHWo npubopa.

» Ecnu B npuGop nonageT Bnara, To MoryT GbiTb MOBPEXAEHb! 3NEKTPOHHbIE 3MIEMEHTHI.
Cnegute 3a Tem, YToGbl KMAKOCTL HE Nonagana BHyTpb npubopa Yepes
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTHSA.

» Henb3g OnycKaTb YCT{JOI}'!CTBO B BOAY U Apyrue Xnakocti U NnoMeLllaTb B
nocyaoMoe4Hy MallnHy.

» He ncnonbayiTe arpeccuBHble U abpasuBHbIe YUCTSALLME CPEACTBa U
pacTBOpUTENN.

» He nbiTantecb COCKOOMUTL CTOMKKME 3arpsAa3HeHnda TsepabiMn nNnpeamMmeTamMn.

46.2 OyucTka

€ Kepamuueckas naHenb

[MpoTpuUTe KepaMnYecKyto naHenb Ba)KHOW TPANKOW UMK UCMONMb3YHUTE MATKUN,
Heabpa3nBHbI MblflbHbIV PacTBOP.

¢ Kopnyc v naHenk ynpaBneHus

MpoTpuTe Kopnyc u naHenb ynpasieHUa MArKOM BNaXKHOW TPAMKOWN.

AVORSICHT BHumaHue

» He ncnonbayiTe YUCTALLIME CPEACTBA, cCoAepKallme pacTBOPUTENb, HanpuMep,
BeH3MH, YToObl He MOBPEAUTbL CUHTETMYECKUE MaTepuansl.

47YcTpaHeHMe HeucnpaBHOCTEN

B aTOM rmaee cogepXartcsa BaXHble YKasaHW| Mo nokanusaunum u ycTpaHeHuto
HeucnpasHocTen. Cneaynte AaHHbIM yKaszaHusaM Bo uabexaHne onacHocTen u
noBpexaeHuin.
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47.1 MpaBuna 6e3onacHOCTH
AVORSICHT BHuMmaHue

» PeMOHT anekTponpnbopoB paspeLleHo OCyLecTBNATb TONbKO KBannuumpoBaHHbIM
cneunanucTam, npoweawmm oby4eHne y npous3soanTens.

» 13-3a HeHaanexatlero peMoHTa MOryT BO3HUKaThb 3Ha4YUTENbHbIE PUCKU ONA
nonb3osBaTens U npubop MOXeT NoBpeaUTbCS.

47.2 UHguKauua HeucnpaBHoOCTeNn

B cny4ae owmnbkn Ha aucnnee NoABUTCA KoL OLWNOKU, ONUCHIBAIOLWUIA €€ NMPUYnHY.
MHankaumsa OnucaHune

EOS 3aluTa oT neperpesa

Ecnu Ha gucnnee Bo3HuKaeT koA ,E05%, 310 3Ha4uT, 41O cpaboTana
3aluTa ot neperpesa, 4Tobbl 3aWUTUTL NpUBop 1 nocyay. 3awmra ot
neperpesa BKOYaeTCsa aBTOMaTUYECKN, eCcnu BblGpaHbl NpAMble (PYHKLMA
n Temnepartypa npesbiwaeT 260°C. COpocuTb cpaboTasLUyio 3alWuTy OT
neperpesa MOXHO, BbITalLMB BUNKY U3 pO3eTKU. [1ocne 3Toro MoXxHo
ncnonb3oBaTth NPUBOP Kak 0BbIYHO.

LUUZZENS TpumevaHue

» Ecnu nocne gocTaTo4HO AONroro nepepbiBa U NOBTOPHOrO 3anycka npubopa
coobuieHnst 06 owmnbke He nponagatoT, Npubop cneayeT oTNpaBUTL AN NPOBEPKU B
CEPBUCHYIO CNyxDy.

47.3 TpUYUHBI HEUCNPaABHOCTEN U UX yCTpaHeHue

HwxenpuseaeHHaa Tabnuua NoOMOXeT Npu BbISBMEHUN U YCTPAHEHUN MENKNX
HeuncrnpaBHOCTEN.

Owwunbka Bo3moxHaa npuynHa YcTpaHeHue

LLiTekep He BCTaBneH B BcTaBbTe LUTEKEP B PO3ETKY
HeT nHaukauum PO3ETKY
He BKOYEH NpeaoxpaHnTens  BKIYUTL NpeaoxXpaHnTenb

LUUZZENS MMpumevaHue

» Ecnu c noMoLbio ONUCaHHbIX Bbille LWaros pewwnTb npobnemy He yganocs,
obpaTutecb B TEXHUYECKYIO CNyxXOY.

48YcTpaHeHue ctaporo npubopa

OTCnyXuBLUNE 3NEKTPUYECKUE U INEKTPOHHbIE NPUOOPbLI coaepxaT eLle MHOro

LeHHbIX MaTepuanos. Ho OHM coaepXaT Takke U BpeAHble BELECTBa, KOTOPblE
Obinu Heobxoanmbl Ang ux padoTtel n 6e3onacHoCcTU. B ObITOBbIX OTX04ax uUnu

Npwn HenpasubHOM obpalleHU OHU MOryT BbiTb ONAaCHbI 4NA 340POBbA NOAEN U
OKpyXatoLlen cpeabl.
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Mo3aToMy HM B KOEM crydae He BbibpachiBalTe OTCNYXUBLUMIA NpUOOp B ObITOBbIE OTXOAbI.

LGN TpuMmedaHue

» NS yTunusaunm oTCnyXnUBLUMX 3MEKTPUHECKUX U 3NTEKTPOHHBIX Npubopos
BOCMONb3yNTecb COOPHbIMI MYHKTaMW, OpraHW30BaHHLIMU B MecTe Ballero
npoxusaHus. MNpu He0BXOANMOCTU COOTBETCTBYHLLYH MHOPMALINIO MOXHO
MonyYvTb B rOPOACKON agMUHUCTpaLUun, cnyxbe BbiBo3a Mycopa Unuv y npoaasLa.

» [lo3aboTbTeck 0 6e3onacHoOM xpaHeHuu Ballero oTcnyxumsLLero npubopa B
HedoCTynHOM AnsA geTeil MecTe A0 ero BbiBO3a.

49TexHN4YeCKMNe XxapakTepuCcTUKu

Mpubop MHOYKUMOHHaA Bapo4Hasa naHenb

Mopenb ProChef 3500 (2364)

MapameTpbl NOAKNHYEHNS 220 B -240B; 50 r'y/60 'y
3500 Bt
Pexum oxngaHusa "YpoBeHb MOLLHOCTU 2 cornacHo

MowHocTb [vpekTuse o TpeboBaHUSAX K 3KOMOrM4eckomy
NPOeKTUPOBaHUIO NPOAYKUUM, CBA3AHHOW C
3HepronoTpebneHunem"

[uanasoH TemMnepartypsbl 60°C — 240 °C

Pasmepbl (LUxBxI") 32cM X9 cM x 42 cm

Bec 4,4 kr
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Istruzioni d’uso
originali

Fornello ad Induzione
ProChef 3500 (2364)
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50Istruzione d'uso

50.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinche possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo forno a fornello a Induzione Le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera
e lo curera in modo adeguato.

Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

50.2 Informazioni su queste istruzioni d’'uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del fornello a Induzione (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

e messa in funzione,

o l'utilizzo,

e |'eliminazione di malfunzionamenti e/o
e la pulizia

dell’apparecchio.

Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al successivo
proprietario.

50.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze saranno la morte o gravi
lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AvViso

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere la morte
0 gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.
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VORSICHT  Attenzione

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere lesioni
leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

HINWEIS Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano l'utilizzo della
macchina.

50.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d'uso, corrispondono all'ultimo
stato dell'arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’uso non possono derivare
pretese di nessun tipo.

Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:
e Alla mancata osservanza delle istruzioni d'uso

¢ All'utilizzo non conforme alle disposizioni

e A riparazioni inadeguate

e A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

e All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non & consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione € stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

50.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento € coperto dalla tutela per i diritti d'autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

51Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell'apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
Un utilizzo inadeguato pud perod provocare danni a persone e cose.
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51.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per I'utilizzo al chiuso per riscaldare, cuocere, grigliare
prodotti alimentari. |l recipiente utilizzato per la superficie di cottura deve essere adatte ad
induzione. Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cid & da considerarsi inadeguato.

WUNGT  Avviso
Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’'apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
P Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d'uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

51.2Indicazioni generali di sicurezza

BT Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo
sicuro dell'apparecchio:

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.

» In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
installare un cavo di connessione speciale da un tecnico
autorizzato dal produttore.

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini, con
eta superiore di 8 anni, nonché da persone con disabilita
mentali, sensoriche o fisiche, solo se prima sono stati istruiti
sul funzionamento sicuro e se capiscono i possibili pericoli
esistenti.

» Non fare giocare i bambini con I'apparecchio.

» Non fare eseguire lavori di pulizia e manutenzione da
bambini senza che questi siano sorvegliati.

» L'apparecchio e il cavo di collegamento appartenente
devono essere irraggiungibili per bambini di eta inferiore a 8
anni.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.
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BT Indicazione

» Una riparazione dell’'apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per I'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.Mai
spostare l'apparecchio tirandolo dal cavo di alimentazione.

» L'apparecchio non é destinato a essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando separato.

51.3Fonti di pericolo

51.3.1 Pericolo dovuto a campo elettromagnetico

AvViso

A causa dei campi elettromagnetici prodotti
dall’apparecchio durante il funzionamento, possono
verificarsi malfunzionamenti.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza:

et Ll ]

» Persone con una elevata sensibilita elettrica non dovranno
passare troppo tempo nelle vicinanze dell’apparecchio, se
non ne sussiste la necessita.

» Test scientifici hanno dimostrato, che i fornelli a induzione
non rappresentano un rischio. Pero le persone munite di
peacemaker dovrebbero mantenere una distanza minima di
60 cm dall'apparecchio quando questo € in funzione. Inoltre le
persone che hanno un pacemaker, prima dell'uso dovrebbero
consultare il loro medico riguardo alle avvertenze di
protezione eventualmente da rispettare.
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G Avviso

» Non posizioni oggetti magnetici, come per esempio carte di
credito, supporti di dati o cassette sull’apparecchio o nelle sue
immediate vicinanze.

» Posizioni le stoviglie per la cottura sul centro della
postazione di cottura. In questo modo il fondo della pentola
scherma al meglio il campo elettromagnetico.

» Non tolga le coperture dall'apparecchio.

51.3.2 Pericolo di ustioni
AWARNUNG | Avviso

Il preparato da cuocere cotto all'interno dell'apparecchio e
le stoviglie utilizzate per la cottura, cosi come le superfici
dell'apparecchio possono scaldarsi molto.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, per non scottare se
stessi o altri:

» Protegga le sue mani durante qualsiasi tipo di lavoro
sull’apparecchio o sulle stoviglie roventi, mediante guanti e
presine isolanti o simili.

» Non posizioni utensili da cucina, coperchi per la cottura o
delle padelle, coltelli o altri oggetti in metallo sulla postazione
di cottura. Quando I'apparecchio viene acceso, gli oggetti
possono scaldarsi notevolmente.

» Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante |l
procedimento di cottura. La temperatura delle stoviglie pero,
scalda la postazione di cottura.
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51.3.3 Pericolo d'esplosione

Avviso

In caso di utilizzo inadeguato dell'apparecchio, sussiste
pericolo d'esplosione mediante la formazione di
sovrappressione.

Di seqguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo d'esplosione:

» Non riscaldi mai cibi o liquidi in contenitori chiusi come per
esempio scatole di conserva. Il contenitore puod esplodere a
causa della sovrappressione, che viene a crearsi. Una scatola
di conserva la si scalda preferibilmente, aprendola e
posizionandola in una pentola riempita con un po’ d’acqua.

51.3.4 Pericolo d'incendio

ING. Avviso

In caso di utilizzo inappropriato dell’apparecchio sussiste il
pericolo d’incendi.

Di sequito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo d'incendio:

» Durante il funzionamento tolga tutti gli oggetti facilmente
inflammabili (per esempio detersivi, bombolette spray,
presine, canovacci, ecc.) dalla zona intorno all’'apparecchio.

» Eviti un surriscaldamento prolungato di oli e grassi. Oli o
grassi surriscaldati possono inflammarsi rapidamente.

» Non posizionare pentole e tegami vuoti sulla zona cottura.

HINWEIS Indicazione

Se dovesse scoppiare un incendio sulla postazione di cottura,
si proceda nel seguente modo:

€ Spenga l'apparecchio (far scattare il salvavita)
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m Indicazione

€ Soffochi le fiamme con una grossa presina, un piatto o con
un canovaccio bagnato.

ASSOLUTAMENTE NON SPEGNERE CON L'ACQUA!

€ Una volta che il focolaio é stato spento, si lascino raffreddare

le stoviglie e I'apparecchio e ci si assicuri che vi sia una
sufficiente aerazione.

51.3.5 Pericolo dovuto a corrente elettrica
Pericolo

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica! In caso di
contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste pericolo
di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il
pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» |l montaggio di questo apparecchio dovra essere effettuato
esclusivamente da aziende/persone specializzate.

» In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
Installare un cavo di connessione speciale da un tecnico
autorizzato dal produttore.

» Se la superficie &€ danneggiata, far scattare il salvavita per
evitare la possibilita di scossa elettrica.

» Non azioni I'apparecchio, quando il suo cavo elettrico o la
sua spina sono danneggiati, se non lavora in modo adeguato
0 se & danneggiato o € stato fatto cadere. Quando il cavo
elettrico & danneggiato, dovra essere sostituito dal produttore
o dalla sua agenzia di servizio o da una persona simile,
qualificata, per evitare pericoli.

» Non apra in nessun caso il contenitore dell’'apparecchio. Se
si toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’apparecchio.
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Pericolo

» Non tocchi I'apparecchio e la spina con mani bagnate.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi e non
inserirlo nella lavastoviglie.

» Non introdurre oggetti nelle aperture dell’'apparecchio. In
caso di contatto con connettori sotto tensione, sussiste |l
pericolo di scossa elettrica.

» Non collegare I'apparecchio insieme a altri apparecchi alla
stessa presa di corrente.

52Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

52.1 Indicazioni di sicurezza

Avviso

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

52.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto
Il fornello a Induzione viene fornito standard con le seguenti componenti:

¢ Fornello a Induzione ProChef 3500 e Istruzioni d'uso

HINWEIS Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

52.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell'apparecchio, estragga 'apparecchio dal cartone e tolga il
materiale d'imballaggio. Rimuovere anche 'adesivo dal piano di cottura prima di mettere in
funzione l'apparecchiatura.

52.4 Smaltimento dell’involucro

L'involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per l'imballaggio
sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di smaltimento e
sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare
sulle materie prime e riduce la produzione di rifiuti.
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Smaltisca i materiali per l'imballaggio, che non sono piu necessari, nei punti di raccolta
presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

B
HINWEIS Indicazione ‘:

» Conservi, se possibile, I'i'mballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

52.5 Posizionamento

52.5.1 Requisiti del luogo di posizionamento
Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piana, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per 'apparecchio ed il preparato da
cuocere presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

e |l fornello ad induzione non dovra essere messo in funzione su una superficie
contenente ferro o acciaio, visto che questo pud surriscaldarsi facilmente.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
la superficie calda dell'apparecchio.

e L’'apparecchio non é previsto per il montaggio.

¢ Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infiammabile.

e Non posizioni il fornello ad induzione nelle vicinanze di apparecchi ed oggetti, che
reagiscono in modo sensibile ai campi magnetici (per esempio: radio, televisori,
registratori per cassette, ecc.).

e L'apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Lasciare 10 cm per lato (sinistra e destra).

e [ ’aria di raffreddamento viene aspirata dal basso dell’apparecchio.AVVISO: Non
chiudere le aperture di ventilazione nell'alloggiamento dell'apparecchio.

e La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.

52.5.2 A scanso di malfunzionamenti

A causa dell'apparecchio possono verificarsi malfunzionamenti in radio, televisori o
apparecchi simili.

Con i seguenti provvedimenti si possono eliminare o ridurre malfunzionamenti:
e Posizioni la radio, il televisore ecc. il piu lontano possibile dall'apparecchio.

e Colleghi I'apparecchio ad un'altra presa, in modo che vengano utilizzati circuiti elettrici
differenti per I'apparecchio e per I'apparecchio ricevente disturbato.

e Utilizzi un'antenna installata in modo adeguato per I'apparecchio ricevente, per
assicurare una buona ricezione.
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52.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica:

e Prima di connettere 'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affincheé non si verifichino danni sull'apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

¢ La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L'utilizzo di prese
multiple o di ciabatte € vietato a causa del pericolo d'incendio collegato all’'uso di
queste.

e Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16 A.

e La sicurezza elettrica dell’'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

53 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

53.1 Comandi e display

53.1.1 Pannello comandi

S 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 KeepWarm  Level Temp. Timer

e« 4w L 0

Timer

1 Visualizzazione dell'impostazione selezionata (display)

2 Tasto di selezione (-) — riduzione del livello di potenza (Watt), temperatura o
durata

3 Tasto di selezione (+) — livello di potenza (Watt), possono essere
aumentate |la temperatura o la durata

4 Tasto funzione mantieni caldo (Keep Warm) 5 Tasto livello (Level)
6 Tasto temperature (Temp.) 7 Tasto tempo (Timer)
8 Tasto ON/Standby
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53.1.2  Avvisi sull'apparecchio

Questo avviso e “H" sul display serve come avvertenza. La postazione in

ceramica puo essere rovente. Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante
il procedimento di cottura; la temperatura delle stoviglie, perd surriscaldano la postazione
di cottura.

AVORSICHT  Attentione Pericolo di ustioni su superficie

incandescente!

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza, per evitare il pericolo di scottarsi
sull'apparecchio incandescente:

» Non toccare la superficie della postazione in ceramica, fintantoche e rovente (“*H" sul
display).

» Non posizionare oggetti sulla postazione in ceramica rovente.

53.1.3  Suoni di segnalazione
L'apparecchio emette un segnale acustico con l'accensione ed in caso d'errore.

53.1.4 Protezione surriscaldamento

L'apparecchio & dotato di una protezione surriscaldamento. Quando la temperatura
dell’apparecchio supera il limite critico, viene visualizzato il codice d'errore “E05".
L'apparecchio disattiva 'ulteriore alimentazione elettrica per motivi di sicurezza. Dopo la
fase di raffreddamento, I'apparecchio potra essere spento e riacceso.

HINWEIS Indicazione

» Trovera ulteriori informazioni a proposito degli avvisi d'errore nel capitolo
“Visualizzazione malfunzionamenti”.

53.2 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

54Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.
Avviso

» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.

54.1 Modo di funzionamento e vantaggi nell’'uso di postazioni di cottura
ad induzione

In una postazione di cottura ad induzione, il calore non viene trasmesso da un elemento
riscaldante attraverso il recipiente di cottura all’alimento da cuocere, ma il calore
necessario viene generato direttamente nel recipiente di cottura mediante flussi
d’'induzione.
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Una spoletta d'induzione sotto la superficie di cottura in vetroceramica genera un campo
alternativo elettromagnetico, che passa attraverso la piastra in vetroceramica e che induce
il flusso, che genera calore nel fondo delle stoviglie.

Vantaggi della postazione di cottura ad induzione

Cottura a risparmio energetico, mediante trasmissione energetica diretta alla pentola.

Sicurezza incrementata, visto che I'energia viene trasmessa solo, quando la pentola &

stata posizionata.

Trasmissione energetica con elevato grado d'azione tra la zona di cottura ad induzione

ed il fondo della pentola.

Elevata velocita di riscaldamento.

Basso pericolo di ustione, visto che la superficie di cottura viene riscaldata
esclusivamente mediante il fondo della pentola.

Il prodotto da cuocere che trabocca non si attacca bruciando.

Regolazione veloce e di precisione dell'apporto energetico.

54.2 Indicazioni sulle stoviglie

Il recipiente utilizzato per la superficie di cottura ad induzione deve essere in metallo,
avere caratteristiche magnetiche e possedere un piano d'appoggio sufficientemente piano.

In questo modo potra stabilire se il recipiente & adatto:

Si assicuri, che il recipiente rechi un avviso, che attesti I'idoneita alla cottura con un flusso
induttivo o esegua il seguente test magnetico:

V) € Auvvicini una calamita (per esempio una calamita fermacarte di una

D)

ey di cottura ad induzione.

lavagna magnetica) al fondo del suo recipiente per la cottura. Se viene
attratto con forza, potra utilizzare il recipiente di cottura sulla superficie

La seguente tabella serve come riferimento, nella scelta delle stoviglie

corrette:

Stoviglie di cottura adatte

Recipienti con un fondo magnetico (ferrigno)

Recipienti smaltati in acciaio con un fondo
spesso

Recipienti in ghisa con fondo smaltato

Recipienti in acciaio multistrato inossidabile,

in acciaio di ferrite inossidabile ossia in
alluminio con fondo speciale

Indicazione

Stoviglie di cottura non adatte

Recipienti in rame, alluminio, vetro
resistente al calore del forno ed altri
recipienti non metallici

Recipienti in acciaio INOX senza anima in
ferro magnetico

Recipienti, che non hanno un appoggio
piano sulla postazione di cottura

Recipienti con un diametro del fondo
minore di 12 cm o con un diametro del
fondo maggiore di 26 cm

» Con l'utilizzo di pentole idonee all'induzione di alcuni produttori, possono manifestarsi
dei rumori, che sono riconducibili alla fabbricazione di queste pentole.
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Si presti attenzione ai seguenti avvisi nell'utilizzare delle stoviglie idonee:

AVORSICHT  Attenzione

» Utilizzi soltanto pentole con un fondo idoneo all'induzione.

» Il peso massimo ammissibile della pentola con il suo contenuto non dovra superare i
18 kg.

HINWEIS Indicazione

» Attenzione nell'utilizzo di pentole cave per la cottura a fuoco lento. Queste pentole
possono far evaporare I'acqua e svuotarsi, senza che ci si accorga di cio. Cido comporta
danni alla pentola e alla postazione di cottura.

54.3 Indicazioni di sicurezza

Avviso

» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.

» Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento o con delle stoviglie roventi sulla
postazione di cottura.

» Presti attenzione affinche le stoviglie siano in posizione centrale sulla postazione di
cottura. Non dovra essere appoggiato, ne sul quadro di comando, ne sul telaio.

» Non appoggiare fogli metalliche o piastre metalliche sulla superficie dell'apparecchio
per evitare surriscaldamenti.

» Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante il procedimento di coftura.
La temperatura delle stoviglie pero, scalda la postazione di cottura.

» Tenga sempre asciutta e pulita la postazione di cottura ed il fondo della pentola. Se tra
il fondo della pentola e la postazione di cottura finissero dei liquidi, questi potrebbero
evaporare e con la pressione che verrebbe a crearsi, la pentola potrebbe balzare in
alto. Pericolo di lesioni.

HINWEIS Indicazione

» Spenga I'apparecchio dopo I'utilizzo. In questo modo evita un’inutile consumo
energetico ed assicura la sua sicurezza.

» Quando non utilizza I'apparecchio per un certo tempo, consigliamo di estrarre la spina
dalla presa.

54.4 Funzionamento dell’apparecchio

54.4.1 Accensione

e Collegare il cavo di alimentazione a una presa adatta.

117



Quando la temperatura di cottura ecco inferiore 50°C, le display LED indicare ,L",
Quando la temperatura di cottura ecco oltre 50°C, le display LED indicare ,H". Viene
emesso un segnale acustico. Ora il dispositivo € in modalita standby.

Posizionare una stoviglia idonea, con il preparato da cucinare / arrostire in modo
centrato sulla postazione di cottura (@ 120 mm - 260 mm).

Premere ora l'interruttore On/Standby .

54.4.2 Modalita di potenza

Premere il tasto 5 (Level). Viene selezionato il livello di potenza programmato "8" e |l
dispositivo si accende.

Con i pulsanti + / -, potete variare le impostazioni in qualsiasi momento in una gamma
daiai2.

HINWEIS Indicazione

» Pertanto consigliamo di selezionare la funzione “Level” in caso di cotture a vapore o
acqua bollente.

54.4.3 Modalita di temperatura

e Premere il tasto 6 (Temp). per selezionare la temperatura. Viene selezionato il livello di
temperatura (Temp.) preselezionato "120°C" e il dispositivo si accende.

Premere i tasti di selezione + / - potete cambiare I'impostazione in un range da 60 a
240 °C. (Livelli di temperatura in 10 °C passi).

e |Latemperatura viene misurata da un sensore di sotto della piastra di ceramica, quindi
la temperatura visualizzata pud deviare dalla temperatura nella pentola. Pentolame
diverso puo portare a risultati di misurazione diversi.

Indicazione

» Premendo il tasto 5 (Level) potete cambiare in modalita potenza.

P In alternativa potete selezionare le funzioni Livello (Level), Mantieni caldo (Keep Warm)
o Temperatura (Temp). La funzione selezionata per ultima & attiva.

» Nel caso di cotture alla griglia o di cotture di alimenti fritti a lungo, vi suggeriamo di
utilizzare la funzione “Temperatura” dal momento che potrete cosi utilizzare
temperature sino a 260°C.

54.4.4 Funzione mantieni caldo

e Con il tasto 4 (Keep Warm) avete la possibilita di riscaldare il cibo oppure di mantenerlo
caldo subito dopo la cottura. L’apparecchio riscalda il cibo fino a circa 70 °C.
54.4.5 Timer

e Timer: Dopo aver selezionato la temperatura, premete il pulsante tasto 7 (Timer).

e Con le +/-, potete selezionare il tempo di funzionamento fino a 23 ore 59 minuti (in 1
minuto passi). Dopo che il tempo & trascorso, viene emesso un segnale acustico e |l
dispositivo passa automaticamente in modalita standby.
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m Indicazione

» Durante il funzionamento del timer, potete in qualsiasi momento modificare la durata

con i comandi a +/-. Con la funzione di memoria del dispositivo, il livello di potenza o le
impostazioni di temperature restano invariate.

5446 Spegnimento

Premere l'interruttore On/Standby per disattivare il fornelli a induzione. Le Display LED
indicare calore restante. Quando la temperatura di cottura ecco inferiore 50°C, le
display LED indicare ,L* , Quando la temperatura di cottura ecco oltre 50°C, le display
LED indicare ,H".

HINWEIS Indicazione

>

Non lasciate nessuna pentola vuota sul piano in ceramica. Il riscaldamento di una
pentola o di una padella vuota attiva la protezione antisurriscaldamento e il dispositivo
si spegne.

L'uso di accessori e ricambi non consigliati dal fabbricante pud danneggiare il
dispositivo e causare lesioni.

55 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

55.1 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

>

>

\4

Spenga il fornello ad Induzione prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa a
muro.

Il fornello ad Induzione dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da
cuocere dovranno essere rimossi. Se il fornello non viene mantenuto pulito, ci saranno
effetti negativi per la durata dell'apparecchio. Le condizioni dell'apparecchio potranno
risultare pericolose e comportare un'infestazione di funghi e di batteri.

La cottura scotta dopo l'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

Pulisca la cottura dopo I'utilizzo, non appena si € raffreddato. Attendere troppo, rende
inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso di
sporcizia pud, in alcune situazioni, danneggiare |'apparecchio.

Se penetra dell'umidita nell'apparecchio, possono danneggiarsi componenti elettriche.

Osservi che non penetrino liquidi nell’'interno dell’apparecchio, attraverso le fessure
d’'aerazione.

Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.

Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.
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55.2 La pulizia
¢ Cottura

Tenga pulito la cottura del fornello. Passi un panno umido su resti spruzzati o rovesciati di
composto da cuocere sulle pareti delle cottura .

€ Alloggiamento dell’apparecchio e comandi

Pulisca il alloggiamento ed i comandi con un panno umido e morbido.

AVORSICHT  Attenzione

» Non utilizzi detersivi contenenti solventi come per esempio benzina, per non
danneggiare le parti in plastica.

56 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

56.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per |'utilizzatore e danni
sull'apparecchio.

56.2 Visualizzazione malfunzionamenti

Nel caso di un malfunzionamento verra visualizzato un codice errore sul display, che
descrivera la causa dell’errore.

Display Descrizione
EO05 Protezione antisurris caldamento: La visualizzazione della scritta “E05” sul
display, indica I'attivazione della protezione antisurriscaldamento.

Cio significa che la temperatura & aumentata sino a 260°C. In tal caso |l
dispositivo si spegne automaticamente per evitare danni.

Nel caso si verifichi la visualizzazione di “E05”, staccare la spina per
resettare il dispositivo. Dopo potrete utilizzarlo come di consueto.

HINWEIS Indicazione

» Se dopo un periodo di attesa di una certa lunghezza ed un riavvio dell'apparecchio,
dovesse comparire ancora la segnalazione del malfunzionamento, I'apparecchio dovra
essere inviato al servizio Clienti per un controllo.
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56.3 Cause dei malfunzionamenti e soluzioni

La seguente tabella aiuta nella localizzazione e la soluzione di piccoli malfunzionamenti.

Errori Cause possibili Soluzione
Nessuna La spina non e stata inserita  Inserire la spina
visualizzazione La sicura non & stata accesa  Accendere la sicura

| HINWEIS | Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

57 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie
per il loro funzionamento e la loro sicurezza. (—

Questi possono nuocere alla salute umana o all'lambiente se vengono gettati tra i rifiuti non
riciclabili o in caso di un trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo
apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile.

m Indicazione

» Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna
ed il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

58 Garanzia

Per il Fornello a Induzione & fornita una Garanzia di 12 mesi a decorrere dalla data di
acquisto nel caso che uso professionale.

Nel caso I'apparecchio venga utilizzato esclusivamente per uso privato la garanzia si
estende a 24 mesi.

Per questo dispositivo & fornita la garanzia per difetti di fabbricazione o dei materiali. |
diritti legali di garanzia secondo il §439 ff. BGB-E non sono pregiudicati da questa
garanzia. Questa garanzia non copre difetti dovuti a uso improprio oltre a difetti che non
influiscono sul funzionamento o sul valore intrinseco del fornello a induzione. Inoltre Ia
garanzia non copre i componenti soggetti a usura o danni dovuti al trasporto o difetti dovuti
a riparazioni che non sono state eseguite dal costruttore.

In caso di reclamo legittimo decideremo se riparare il dispositivo o sostituirlo con uno
nuovo. | difetti apparenti devono essere comunicati entro 14 giorni dalla data di consegna.

Per presentare un reclamo in base alla garanzia mettetevi sempre in contatto con noi in
modo da richiedere il codice di restituzione. Tenere sotto mano lo scontrino di acquisto e
I'esatta definizione dell'apparecchio.
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59 Dati tecnici

Apparecchio
Modello

Dati connessione

Potenza assorbita

Intervallo temperature
Misure esterne (L/A/P)

Peso netto

Fornello ad induzione
ProChef 3500 (2364)
220V-240V; 50Hz/60Hz
3500 W

Standby “secondo ErP livello 2~

60 °C — 240 °C
32cmx9cmx42cm
4.4 kg
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Originele Gebruiksaanwijzing

Inductiekookplaat
ProChef 3500 (2364)

123



60Gebruiksaanwijzing

60.1 Algemeen
Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken.

U heeft jaren lang plezier van uw inductiekookplat als u hem vakkundig behandelt en
onderhoudt. Wij wensen u veel plezier met het gebruik.

60.2 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de inductiekookplat (vanaf hier ‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de ¢ ingebruikname ¢ bediening

e oplossing van een storing en/of e reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

60.3 Waarschuwingsinstructies

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke
situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware
verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

VORSICHT = \V/OORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.
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HINWEIS TIP

Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

60.4 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het in
druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervaringen en
kennis naar eer en geweten.

Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in deze gebruiksaanwijzingen kunnen
geen rechten worden ontleend.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schaden op grond van:

¢ Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

¢ Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

e Ondeskundige reparaties

e Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

e Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen
Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

60.5 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking,
informatiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH
voorbehouden. Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

61Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat.

Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

61.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen voor het gebruik in een gesloten ruimte ter verwarmen, koken en
braden van levensmiddelen bestemd. Het hierbij gebruikte kookgerei moet geschikt zijn
voor inductiekookplaten. Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de
voorschriften.

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.
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6 WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften! Bij onreglementair gebruik van het
apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen gevaren ontstaan.

> Het apparaat uitsluitend volgens de voorschriften gebruiken.
» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

61.2Algemene veiligheidsinstructies
WA TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan
de volgende algemene veiligheidsinstructies:

» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de
buitenkant zichtbare schaden. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik.

» Bij beschadiging van de voedingskabel moet een speciale
voedingskabel door een door de fabrikant aangewezen
vakkracht geinstalleerd worden.

» Dit apparaat kan door kinderen vanaf acht jaar en door
personen met een geestelijke, zintuiglijke of lichamelijke
handicap worden gebruikt, als zij zijn onderwezen in het
veilige gebruik en de mogelijke gevaren begrijpen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Reiniging en onderhoudswerkzaamheden mogen niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

» Het apparaat en het daarbij behorende aansluitsnoer met
buiten het bereik blijven van kinderen onder 8 jaar.

» Het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd laten.

» Het apparaat nooit met de stekker uit het stopcontact
trekken.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de
fabrikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden,
anders vervalt bij een volgende schade de aanspraak op
garantie. Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker ontstaan.
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» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele
vervangende onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die
onderdelen is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen
voldoen.Het apparaat niet in water of andere vloeistoffen
onderdompelen, niet in de vaatwasmachine zetten.

» Het apparaat is er niet voor bedoeld om met een externe
tijldschakelaar of een afzonderlijke afstandsbediening te
worden gebruikt.

61.3Bronnen van gevaar

61.3.1 Gevaar door elektromagnetisch veld
JAWARNUNG | \WAARSCHUWING

Door bij gebruik ontstane magnetische velden kunnen
leiden tot belemmeringen: Let u op de volgende
veiligheidstips:

» Personen met een verhoogde electrosensibiliteit moeten niet
langer dan nodig in de directe omgeving van het apparaat
blijven.

» Wetenschappelijke tests hebben aangetoond dat
inductiekookstellen niet gevaarlijk zijn. Personen met een
pacemaker moeten echter minstens een afstand van 60 cm
afstand tot het apparaat bewaren, als dit in werking is.
Daarnaast moeten personen met een pacemaker eventueel in
acht te nemen beschermende maatregelen voor het gebruik
met hun arts bespreken.

» Zet de potten en pannen in het midden van de kookzone. Op
die manier beschermt de onderkant van de pan het
magnetische veld zoveel mogelijk af.

» Verwijder geen dichtingen van het apparaat.
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61.3.2 Verbrandingsgevaar

VAWARNUNG. \WAARSCHUWING

Het in dit apparaat bereidde voedsel alsook het gebruikte
kookgerei alsook de oppervilakte van het apparaat kan zeer
heet worden.

Let u op de volgende veiligheidsvoorschriften om u zelf of
anderen niet te verbranden:

» Bescherm bij het werken van het warme apparaat of met
kookgerei uw handen met warmte-isolerende
ovenhandschoenen, pannenlappen of iets dergelijks..

» Leg geen keukengereedschappen, pannendeksels, messen
of andere metalen voorwerpen op de kookzone.

» De hete opperviakte van het keramische veld niet aanraken.
De inductiekoker ontwikkelt tijldens het koken zelf geen
warmte. De temperatuur van het kookgerei verwarmt echter
de kookzone.

» Plaats geen lege schalen op het apparaat.

61.3.3 Explosiegevaar

NG| \WAARSCHUWING

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat
explosiegevaar door ontsteking van de inhoud.

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om
explosiegevaar te voorkomen:

» Verwarm nooit voedsel of vloeistoffen in gesloten containers,
zoals Blikjes. Als gevolg van de daaruit voortvloeiende druk
kan barsten van de tank. Een blikje wordt verwarmd op zijn
best, door het openen en is in een pot gevuld met water.
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61.3.4 Brandgevaar
UAWARNUNG. \WAARSCHUWING
Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat
brandgevaar.

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om
brandgevaar te voorkomen:

» Verwijder tijdens het gebruik, alle brandbare voorwerpen
(zoals schoonmakers, spuitbussen, ovenwanten, theedoeken,
etc.) uit de onmiddellijke nabijheid van het apparaat.

» Vermijd een langdurige oververhitting van olién en vetten.
Oververhitte olie of vet kan snel viam vatten.

» Doe een lege pot niet op de kookplaat!

HINWEIS TIP

Als er een brand op een kookplaat, gaat u als volgt:
€ Schakel (indien nodig schakel de zekering).

€ U stik de vlammen met een grote pot deksel, een plaat of
een vochtige theedoek.

¢ NIET HELDER WATER! Na de brand is geblust, laat
afkoelen keukenapparatuur en bieden voldoende frisse lucht.

61.3.5 Gevaar door elektrische stroom
Levensgevaar door elektrische stroom!

Bij contact met onder stroom staande snoeren of
constructieonderdelen bestaat levensgevaar!

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om een
dreiging van elektrische stroom te voorkomen:

» De installatie mag alleen door gekwalificeerde vakmensen
uitgevoerd worden.

» Schakel het apparaat uit als het oppervilak is gebarsten en
schakel de zekering uit om een elektrische schok te
voorkomen.
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GEVAAR

» Neem het apparaat niet in gebruik als de voedingskabel of
de stekker beschadigd is, als het niet naar behoren
functioneert, als het beschadigd is of op de grond is gevallen.
Als de voedingskabel beschadigd is, moet deze door de
fabrikant of zijn servicedienst of een soortgelijk
gekwalificeerde persoon vervangen worden, om zo gevaren
te voorkomen.

» Opent u in geen enkel geval de behuizing van het apparaat.
Zodra van spanning voorziene aansluitingen aangeraakt
worden en de elektrische en mechanische structuur
veranderd worden, dan bestaat het gevaar van een
elektrische schok. Bovendien kunnen hierdoor storingen in
het functioneren optreden.

» Trek niet aan het aansluitsnoer en hou het apparaat niet vast
aan het aansluitsnoer.

» Sluit het apparaat niet samen met andere apparaten aan op
hetzelfde stopcontact.

62Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

62.2 Leveringsomvang en transportinspectie

De Inductiekookplaat wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:

e Inductiekookplaat ProChef 3500 e Gebruiksaanwijzing

| HINWEIS IR ETY

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.
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62.3 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:

Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal. Verwijder ook de
sticker van het kookveld, voordat u het apparaat in gebruik neemt.

62.4 Verwijderen van de verpakking

[ 3 J
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De ‘ ;
verpakkingsmaterialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en
verwijderingtechnische gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de
verpakking in de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop.
Lever niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat
zorgdraagt voor de recycling.

HINWEIS TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

62.5 Plaatsen

62.5.1 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat
komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Het apparaat moet op een vaste, viakke, horizontale (waterpas) en hittebestendige
ondergrond met voldoende draagkracht voor de inductiekookplaat plus de naar
verwachting zwaarste potten en pannen geplaatst worden.

¢ De inductiekookplaat mag niet op een ijzer- of staalachtige ondergrond in gebruik
genomen worden, omdat dit zwaar verhit kan worden.

¢ Kies de plek dusdanig dat kinderen hete opperviakken van het apparaat niet kunnen
aanraken.

e Het apparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast.

e Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

e Plaats de inductiekookplaat niet in de buurt van apparaten en voorwerpen die gevoelig
zijn voor magnetische velden (bv. radio’s, televisies, cassetterecorders, etc. )

e Het apparaat heeft voor een correcte werking voldoende luchtstroming nodig. Laat 10
cm aan elke zijden (links en rechts). .

e De lucht voor koeling wordt aan de onderkant van het apparaat aangezogen.
WAARSCHUWING: beluchtingsopeningen in de behuizing van het apparaat niet
afsluiten.

» Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.
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De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

62.5.2 Voorkomen van frequentiestoring

Door het apparaat kunnen storingen bij radio’s, televisies of soortgelijke apparaten
optreden.

Door de volgende maatregelen kunnen storingen weggenomen of gereduceerd worden:

Reinig de deur en de afdichtingen van het apparaat.
Plaats de radio, de televisie, etc. op een zo groot mogelijke afstand van het apparaat.

Gebruik voor het apparaat een ander stopcontact, zodat het apparaat en de gestoorde
ontvanger van verschillende stroomketens gebruik maken.

Gebruik een volgens de voorschriften geinstalleerde antenne voor de ontvanger, om zo
zeker te zijn van een goede ontvangst.

62.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning en
frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gegevens
moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval van
twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos
met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of over
hete of scherpte opperviakten gelegd is.

Het stopcontact moet beschermd zijn met een zekering of automatische schakelaar van
16 ampere.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en
veiligheidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

63 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren van
het apparaat.
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63.1 Bedieningspaneel en display

S 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 KeepWarm  Level Temp. Timer

Téip. . —I_ R? E A _!__ (l)

Timer

1 Weergave van de gekozen instelling (display)
2 Keuzetoets (-), reductie van de energiestand (watt), temperatuur of duur

3 Keuzetoets (+), energiestand (watt), temperatuur of duur kunnen worden
verhoogd

4 Functietoets Warm houden (Keep Warm) 5 Functietoets Vermogen (Level)

6 Functietoets Temperatuur (Temp) 7 Functietoets Tijd (Timer)

8 On/Standby toets

63.2 Aanwijzingen bij het apparaat &
Deze aanwijzing en het verschijnen van “H” in het display dient ter

waarschuwing dat de keramische plaat heet kan zijn. De inductiekookplaat zelf
ontwikkelt tijdens het kookproces echter geen warmte: de temperatuur van het kookgerei
verwarmt echter de kookplaat!

AVORsICHT  \VOORZICHTIG: Gevaar door hete oppervlakte!

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht, zodat u zich niet aan het hete apparaat
verbrandt:

» De hete opperviakte van het apparaat niet aanraken.
Brandgevaar! (H verschijnt in display).

» Geen voorwerpen op de hete keramische plaat leggen .

63.3 Pieptonen

Het apparaat geeft ter kennisgeving de volgende akoestische signalen af:

63.4 Thermische beveiliging bij oververhitting

Het apparaat is uitgerust met een thermische beveiliging bij oververhitting.

Wanneer binnenin de temperatuur de Kritische grens overschrijdt, verschijnt in het display
de van de foutmelding (E05). Het apparaat schakelt uit veiligheidsoverwegingen het
lopende programma uit.

Na de afkoelfase kan het apparaat weer ingeschakeld worden.

TIP

» Meer informatie over de foutmeldingen vindt u in hoofdstuk ,,Storingmeldingen*.
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63.5 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

64Bediening en gebruik

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

64.1 Werking en productvoordelen van inductiekookplaten

Bij een inductiekookplaat wordt de warmte niet door een verwarmingselement via de pan
op de etenswaren overgedragen maar de benodigde warmte wordt m.b.v. inductiestromen
direct in de pan gebracht. Een inductiespoel onder de glazen keramische kookplaat wekt
een elektromagnetisch wisselveld op, dat door dringt in de glazen keramische kookplaat
en in de bodem van de pan de warmte opwekkende stroom induceert. Voordelen van een
inductiekookplaat

¢ Energiezuinig koken door directe energieoverdracht op de pan.

e Verhoogde veiligheid, doordat de energie alleen wordt overgedragen als er een pan op
staat.

* Energieoverdracht tussen inductiekookzones en panbodem met hoog rendement..
¢ Hoge opwarmsnelheid

¢ Gering verbrandingsgevaar omdat de kookopperviakte alleen door de bodem van de
pan wordt verwarmd.

e Overgelopen etenswaren branden niet aan.

e Snelle, lichte regeling van de energietoevoer.

64.2 Aanwijzingen voor kookgerei

Het voor de inductiekookoppervlakte te gebruiken kookgerei moet uit metaal zijn,
magnetische eigenschappen hebben en over voldoende viakke bodemruimte beschikken.

Zo kunt u vaststellen of het kookgerei geschikt is:

Stel vast of het kookgerei een aanwijzing bevat die duidt op koken met inductiestroom of
voer de volgende magneettest uit :

€ Breng een magneet (bv. een magneet van een magneetbord) naar

WX de bodem van uw pan. Wordt de magneet sterk aangetrokken, dan
@ kunt u deze pan op de inductiekookopperviakte gebruiken.
¥
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De volgende tabel dient als houvast voor het kiezen van het juiste kookgerei::

Geschikt kookgerei Ongeschikt kookgerei

Kookgerei met ferromagnetische Kookgerei uit koper, aluminium, vuurvast
(ijzerhoudende) bodem glas en ander niet-metaal kookgerei
Geémailleerde pan of pot uit staal met een Potten of pannen uit roestvrij staal zonder
sterke onderkant magnetische ijzerkern

Gietijzeren pan of pot met geémailleerde Potten of pannen die geen viakke laag op de
onderkant kookplaat hebben

Pan of pot uit roestvrij staal met meerdere
lagen, roestvrij ferriet staal resp. aluminium
met een speciale onderkant

HINWEIS TIP

» Bij gebruik van inductiebestendigde pannen van enkele fabrikanten kunnen geluiden
optreden, die terug te voeren zijn op de productiewijze van deze pannen.

Potten of pannen met een bodemdoorsnee
kleiner dan 12 cm en groter dan 26 cm.

Let u ook op de volgende aanwijzingen voor het gebruik van geschikt kookgerei:

AVORSICHT  \/OORZICHTIG

» Gebruik uitsluitend pannen met een onderkant, geschikt voor inductie.

» Het maximale toegestane gewicht van alle pannen met inhoud mag de 18 kg niet
overschrijden.

» VVoorzichtig bij het gebruik van lege au bain-marie pannen. Deze pannen kunnen
ongemerkt leeg koken. Dat leidt tot beschadegingen aan de pan en de kookplaat.

64.3 Veiligheidsvoorschriften
TAWARNUNG| \WAARSCHUWING

» Het apparaat tijJdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.

» Het apparaat niet tijJdens het gebruik of met heet kookgerei van zijn plaats bewegen.

» Let er op dat het kookgerei in het midden van de kookplaat staat. Het mag niet op het
bedieningspaneel of op de rand neergezet worden.

» Geen metalen folie of metalen bladen op de oppervlakte van het apparaat leggen, om
oververhitting te vermijden.

» Geen keukengereedschap uit metaal, potten- of pannendeksels, messen of andere
voorwerpen uit metaal op de kookplaat leggen. Als het apparaat wordt ingeschakeld,
kunnen deze voorwerpen verhit worden.

» De hete oppervlakte van het keramische veld niet aanraken. De inductiekookplaat
ontwikkelt tijdens het koken zelf geen hitte. De temperatuur van het kookgerei verwarmt
echter de kookplaat.

» Houdt u de kookplaat en de onderkant van de pannen altijd droog en schoon. Als er
vloeistof tussen de onderkant van de pan en de kookplaat komt, kan de vioeistof
verdampen en door de ontstane druk kan de pan in de lucht vliegen. Kans op
verwonding.
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» Schakel het apparaat na gebruik uit. Zo vermijdt u onnodig energieverbruik en zorgt u
voor uw eigen veiligheid.

» Als u het apparaat langere tijd niet gebruikt, raden wij aan de stekker uit het stopcontact
te trekken.

64.4 Gebruik van het apparaat

64.4.1 Inschakelen

Stekker in een geschikt stopcontact steken.

. Als de temperatuur van de oppervlakte onder de 50°C ligt, geeft de display ,L" aan, als
de temperatuur van de opperviakte boven de 50°C ligt, geeft de display ,H" aan. Een
akoestisch signaal weerklinkt. Het apparaat bevindt zich nu in de stand-by stand.

Geschikt kookgerei met te bereiden voedsel in het midden van de kookzone plaatsen
(9 120 mm - 260 mm).

Om de inductiekookplaat in te schakelen drukt u nu op knop ,On/Standby”.

64.4.2 Vermogens

Drukt u vervolgens op toets 5 (Level). Die voorgeselecteerde kookstand ,8“ wordt
uitgekozen en het apparaat schakelt in.

e Met de keuzetoetsen + / - kunt u de instelling van 1-12 veranderen.

N7 Tip

» Bij het koken raden wij u aan, net als bij het traditionele fornuis, de vermogensstanden
1- 12 te gebruiken.

64.4.3 Temperatuur

¢ Bij het instellen van de temperatuur drukt u op Functietoets 6 (Temp), net zo lang tot de
temperatuur 120°C knippert.

e Drukt u op de keuzetoetsen + / - de instelling tussen 60 — 240°C wijzigen.

(Temperatuurniveaus: in stappen van 10 °C).

e De temperatuur wordt door een voeler onder de glaskeramische plaat gemeten.
Hierdoor kan de getoonde temperatuur afwijken van de temperatuur in de pan.
Verschillend kookgerei kan leiden tot verschillende meetresultaten.

HINWEIS Tip

» U kunt door op toets 5 (Level) te drukken omschakelen naar de vermogensmodus.

» U kunt alternatief de functies Vermogen (Level), temperatuur (Temp) of de functie
Warm houden (Keep Warm) kiezen.De laatst gekozen instelling is actief.

» Aangezien bij braden met zeer weinig vet de temperatuur van de panbodem zeer snel
oploopt en de grenswaarde van 260°C snel wordt bereikt, schakelt u bij braden om op
de functie “temperatuur”. Hier ligt de hoogste temperatuur bij 240°C.
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64.4.4 Warmhoudfunctie

e Met de ,Keep Warm® knop (knop 4) hebt u de mogelijkheid om uw gerechten op te
warmen of direct na de bereiding warm te houden. Het apparaat verwarmt uw
gerechten op 70°C.

64.45 Timer
e Timerfunctie: Functietoets 7 (Timer) drukken.

o Met de keuzetoetsen + /- kuntu de instelling tot 23 uur 59 minuten (in stappen van 1
minuut) instellen. In het display wordt de duur in minutentact naar beneden geteld. Is de
tijd afgelopen, dan hoort u een akoestisch signaal en schakelt het apparaat automatisch
in de standby stand.

Tip

» Gedurende de looptijd van de timer kunt u de tijdsduur met behulp van de
keuzetoetsen +/- elk moment veranderen. Door de geheugenfunctie van het apparaat
blijft de instelling van de temperatuur / vermogen onveranderd.

64.4.6 Uitschakelen

» Als het apparaat uitgeschakeld wordt (via ,On/Standby®), geeft het display de
restwarmte van de oppervlakte van het inductiekookveld aan. Als de temperatuur van
de opperviakte onder de 50°C ligt, wordt ,L* aangegeven, als de temperatuur van de
opperviakte boven de 50°C ligt, geeft de display ,H" aan.

HINWEIS Tip

» Kookgerei niet zonder inhoud op de keramische plaat zetten. Het verhitten van een
lege pot of pan activeert de thermische beveiliging bij oververhitting en schakelt het
apparaat uit.

» Het gebruik van niet door de fabrikant aanbevolen asseccoires en vervangende
onderdelen kan tot verwondingen en beschadigingen aan het apparaat leiden.

65Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging van
het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

65.1 Veiligheidsvoorschriften

AVORsICHT  \/OORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

» De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten regelmatig
verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat heeft een negatief
effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een gevaarlijke toestand
van het apparaat als ook tot een aantasting van schimmels en bacterién.

» Schakelt u de apparaat voor het reinigen uit en trek de stekker uit het stopcontact.
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AvorsicHT  \VOORZICHTIG

» De kookplaat is na gebruik heet. Er is daardoor kans op verbranden! Wacht u totdat
het apparaat is afgekoeld.

» Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten verzwaart
de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te sterke
verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.

» Als er vioeistof het apparaat binnendringt, kunnen elektronische componenten
beschadigd raken. Let u er op dat er geen vloeistof door de ventilatiegleuven in het
binnenste van het apparaat terecht komt.

v

Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

» Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

65.2 Reiniging
€ Keramische kookplaat

De keramische kookplaat met een zachte, lichtvochtige doek of met een milde, niet
schurende zeepoplossing schoonwissen.

L 2 De Frame en bedieningspaneel

¢ Met een zachte, lichtvochtige doek.

AvorsicHT  VVOORZICHTIG

» Gebruikt u geen oploshoudende reinigingsmiddelen zoals bv. benzine, om de
kunststof delen niet te beschadigen.

66Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

66.1 Veiligheidsvoorschriften

AVORSICHT
» Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door
gekwalificeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker
ontstaan, evenals schaden aan het apparaat.
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66.2 Storingmeldingen

In het geval van een storing geeft het display een foutcode aan, die de oorzaak van de
storing beschrijft.

Foutcode Beschrijving

EO5 Overhettingbeveiliging: Verschijnt in het display de aanduiding ,E05" , dan
betekent dit dat de oververhittingsbeveiliging geactiveerd wordt om het
apparaat en het kookgerei te beschermen. Hij schakelt automatisch in zodra
u de directe functie gekozen heeft en de temperatuur hoger ligt dan 260°C.

Een in werking getreden thermische beveiliging bij oververhitting wordt door
het uit het stopcontact trekken van de stekker teruggezet en het apparaat
kan daarna weer gewoon gebruikt worden.

| HINwEIS N[>

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

66.3 Oorzaken van storingen
De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen

Storing Mogelijke oorzaak Verhelpen

Stekker er niet ingestopt Stekker erin steken
Geen aanduiding
Zekering niet ingeschakeld Zekering inschakelen

TIP

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

67Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun

functioneren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij —
verkeerde behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu
schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huishoudelijk vuil.

HINWEIS Tip

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor teruggave
en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

» Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveilige
plek wordt bewaard.
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68 Garantie

Wij verlenen u op de inductiekookplaat 1 jaar GARANTIE.
Voor dit product geven we vanaf de dag van aankoop 12 maanden garantie op gebreken,
die te herleiden zijn tot productie- of materiaalfouten.

Garantieclaims volgens §439 ff. BGB-E blijven hiervan van kracht.

Onder de garantie vallen niet de schaden die door onjuiste behandeling of ingebruikname
ontstaan zijn, zoals gebreken die de functie of de waarde van het apparaat slechts gering
beinvioeden. Verder zijn aan slijtage onderhevige onderdelen, transportschade zo lang wij
deze niet te verantwoorden hebben, als ook schaden, die door niet door ons verrichtte
reparaties ontstaan zijn, uitgesloten van aanspraak op garantieclaim.

Dit apparaat is vervaardigd voor bedrijfsdoeleinden en voorzien van een overeenkomstig
vermogen.

Bij rechtmatige reclamaties zullen wij het defecte apparaat naar ons bevinden repareren of
tegen een apparaat vrij van gebreken omwisselen.

Zichtbare defecten moeten binnen 14 dagen na levering aangetoond worden. Verdere
claims zijn uitgesloten.

Stelt u zich voor het indienen van een garantieclaim en het terugsturen van uw apparaat
via onderstaand adres (altijd met bewijs van koop!) met ons in verbinding.

69 Technische gegevens

Apparaat Inductiekookplaat
Model ProChef 3500 (2364)
Aansluitgegevens 220V-240V; 50Hz/60Hz
3500 W
\Vermogensopname _
Standby “volgens ErP niveau 2”
Temperatuurbereik 60°C — 240 °C
Afmetingen buitenkant (B/H/D) 32cm x9cmx42cm
Netto gewicht 4.4 kg
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