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La Clef du Vin vous permet de révéler instanta-

nément les qualités d'un vin, sans attendre.
Elle est efficace sur fous types de vins . blancs,
effervescents, rosés, rouges, vins doux naturels.

Avec La Clef du Vin vous pouvez :

« Ajuster I'équilibre d'un vin pour I'adapter & votre
goat personnel, et ainsi I'apprécier sans attendre.
» Déterminer avec précision I'évolution future de
vos vins afin de gérer efficacement votre cave.

Ajuster le vin a votre goat

Servez-vous un verre de vin, goQtez-le et mémorisez
vos sensations.

Trempez la pastile de la Clef du Vin dans le vin
pendant une seconde et goltez & nouveau.
Renouvelez I'opération jusqu'd ce que le vin
corresponde & vofre godt et révele mieux
ses qualités.

Chacun pourra ainsi obtenir un gout proche
de ses préférences personnelles.

Les effets de la Clef du Vin sont différents selon
les vins.

Se référer au tableau ciHoint pour plus dinformations.

Déterminer le potentiel de garde de votre vin

La Clef du Vin s'ufilise par trempages successifs
dans le vin.

Chaqgue seconde de contact produit I'€quivalent
d’'une année de vieilissement.

Les frempages successifs de la Clef du Vin sont
cumulatifs. (1 seconde de contact + 1 seconde
correspondent & 2 secondes de contact soit
deux ans de vieilissement).

Si aprés quelques secondes de contact un vin
conserve ses qualités, ou s'améliore, il pourra étre
conservé en toute sécurité.

Si le vin perd ses qualités aprés quelques
secondes de contact, il n‘aura pas de potentiel
de garde. |l faudra le consommer rapidement.
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Affention : certains vins sont excellents frés jeunes,
d‘autres doivent marir longuement. La Clef du Vin
permet de déterminer 'apogée, c'est-G-dire le
moment ou le vin sera au meilleur de lui-méme.
Ceffe apogée variera en foncfion des vins, des
cépages, des millésimes, mais également de vofre
godt personnel,

La Clef du Vin n‘aura aucune action bénéfique sur
un vin de mauvaise qualité.

Nettoyage : rincer simplement la Clef du Vin &
'eau chaude. Pas d'utilisation au lave-vaisselle.

Explications techniques :

Durant son vieilissement en bouteille, le vin suit un
processus naturel d’‘oxydoréduction. I mdarit,
atteignant peu & peu une période d'équilibre ou
il s‘apprécie & son maximum ('apogée), puis
décline en perdant ses qualités. La Clef du Vin
permet d'accélérer cette évolution en
reproduisant le mécanisme de 'oxydoréduction
de fagon contrélée, régulée. Agissant comme un
catalyseur, elle ne communique aucune
substance au vin et ne s'use pas.

Son efficacité est garantie & vie.

1s/lan ...
5s/5ans ...
10s/10ans ......
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Exemples d’utilisation de la clef du vin

Style de vin Type de cépages E
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2 de la clef du vin
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GB The Clef du Vin enables you to instantly reveal
the qudlities of a wine.

It works effectively on all types of wine: white,

sparkling, rosé, red and naturally sweet wines.

With the Clef du Vin, you can:

» Adjust the balance of a wine to your personal
taste, and enjoy it straight away.

» Accurately gauge how your wines will develop
so that you can manage your wine cellar
efficiently.

Adijust the wine to your taste

Pour a glass of wine, taste it and memorise your
sensations.

Dip the Clef du Vin dot in the wine for a second
and then taste again.

Continue the process until the wine corresponds
to your taste and its qualities are revealed.
Everyone can obtain a taste close to their
personal preference.

The effects of the Clef du Vin differ according to
the wine.

Refer fo the enclosed fable for further information.

Ascertain your wine’s ageing potential

Dip the dot on Clef du Vin into the wine.

Every second the doft is in contact with the wine
is the equivalent of one year's ageing.

Each successive dipping of the Clef du Vin should
be added to the previous one (1 second + 1
second equals fo 2 seconds' contact, which
equals two years' ageing).

As the wine retains its quality, or improves affer
repeated contact with the dot (or one single
contact lasting a few seconds), that is an
indication it can be laid down.

If the wine loses its qualities affer a few seconds'
contact, it has no keeping potential. It must be
drunk in a short time.
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Please note: Certain wines are excellent when
drunk very young, while others must mature for a
long time. The Clef du Vin lets you gauge when the
wine will be at its peak, namely the time when it will
be naturally at ifs very best. This peak varies from
wine fo wine, grape variety, vintages, but is also
dictated by your own personal faste.

The Clef du Vin will have no positive effect on
mediocre wine.

Cleaning: simply rinse the Clef du Vin in hot
water. Do not put in the dishwasher.

Technical explanations:

Wine undergoes a natural oxygen reduction
process as it ages in the botfle. It matures,
gradually reaching a period of equilibrium when
it can be appreciated at its best (the peak), then
it declines, losing its qualities. The Clef du Vin
enables this development to be accelerated by
reproducing the oxygen reduction mechanism in
a controlled, regulated manner. As it acts as a
catalyst, it passes no substance on to the wine
and cannot wear out. It is guaranteed effective
for life.

It is guaranteed effective for life.

1/1vyear ...
5s/5years ......
10 5/10 years ......
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NL De Clef du Vin biedt u de mogelikheid om de
kwaliteit van een win onmiddeliik te bepalen.

Het kan gebruikt worden voor adlle wijnsoorten. wit,

mousserend, rosé, rood, zoete (dessert)wijn.

Met de Clef de Vin kunt u:

* Het evenwicht van een wijn aan uw persoonlijke
smaak aanpassen en ervan genieten, zonder te
wachten.

* Heel precies de foekomstige ontwikkeling van uw
wijnen vaststellen om uw kelder efficiént te beheren.

De wijn naar uw smaak aanpassen.

Schenk een glas wiin in, proef hem en onthoud uw
indrukken.

Doop het uiteinde van de Clef du Vin gedurende
één seconde in de wijn en proef dan nog eens.
Herhaal dit proces totdat de wiin naar uw smaak is en
de wineigenschappen beter fot hun recht komen.
ledereen kan zodoende een smaak tot stand
brengen die het best aansluit bij de persoonlike
voorkeur.

De effecten van de Clef du Vin verschilen per winsoort,

De bewaringscapaciteit van uw wijn bepalen

De Clef du Vin dient verschillende keren in de wijn
te worden gedoopt.

ledere seconde dat de Clef, ‘de sleutel’ in
contact komt met de win is vergelikbaar met
een jaar veroudering.

U kunt de achtereenvolgende onderdompelingen
van de Clef du Vin bij elkaar optellen (1 seconde +
1 seconde komen overeen met 2 seconden
onderdompelen, en dus met twee jaar veroudering).
Als de win na meerdere seconden contact met
de ‘sleutel’ ziin kwaliteiten behoudt, of beter wordt,
kan hij met een gerust hart bewaard worden.

Als de win na enkele seconden contact met de
‘sleutel’ zijn kwaliteiten verliest, is het geen bewaarwijn.
Deze win moet snel opgedronken worden.



PSP NOTICE CLEF BUYsgN-Mise en page 1 26/11/13 11

Let op: Sommige wiinen ziin heerlijk als ze jong
gedronken worden, andere moeten lange tijd
ripen. Met de Clef du Vin kunt u het hoogtepunt
van de wijn bepalen, dat wil zeggen het moment
waarop hij op z'n best zal zjjn. Dit hoogtepunt
verschilt afhankelijk van de win, de druivensoort,
het jaartal, maar ook van uw persoonljke smaak.
De Clef du Vin heeft geen gunstig effect op een
wijn van slechte kwaliteif.

Reinigen: de Clef du Vin kan eenvoudig worden
afgespoeld met warm water. Niet in de
afwasmachine doen.

Technische verklaring:

Tijdens het verouderingsproces van de wijn in de
fles vindt een natuurlijke redoxreactie plaats. De
wijn rijpt, bereikt geleidelijk aan een periode van
evenwicht waarin hij op zijn best is (hoogtepunt),
en gaat vervolgens achteruit en verliest zijn
kwaliteiten. Met de Clef du Vin kan deze
ontwikkeling worden versneld doordat de
redoxreactie op gecontroleerde en gereguleerde
wijze wordt nagebootst. Aangezien de ‘sleutel’
werkt als een katalysator, geeft hij geen enkele stof
af aan de win en verslijt ook niet.

De doeltreffendheid ervan wordt levenslang
gegarandeerd.

1s/1jaar ...
5s/5jaar ...
10 s/10jaar ......
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Der Clef du Vin erlaubt es Ihnen, die Eigenschaffen

eines Weines umgehend zu Tage frefen zu lossen.
Er wirkt bei allen Weinarten. WeiBwein, Schaumwein,
Roséwein, Rotwein, natlrlicher SUBwein.

Mit dem Clef du Vin kénnen Sie:

*nDie Ausgewogenheit eines Weines so verdndern,
dass er lhrer eigenen Vorliebe entspricht, und ihn
so gleich genieBen.

*nPrézise die zukunftige Entwicklung lhrer Weine
feststellen, um Ihren Keller effizient zu verwalten.

Den Wein lhrem persénlichen Geschmack
angleichen

Schenken Sie sich ein Glas Wein ein, kosten Sie ihn
und merken Sie sich Ihre Eindrlcke.

Tauchen Sie die Spitze des Clef du Vin eine
Sekunde lang in den Wein und kosten Sie erneut.
Wiederholen Sie das Verfahren so oft, bis der Wein
lhrem  Geschmack entspricht und seine
Eigenschaften noch besser zum Ausdruck kommen.
Auf diese Weise kann Jedermann den
Geschmack erlangen, der seinen eigenen
Vorlieben nahe kommt.

Die Wirkung des Clef du Vin variiert je nach Wein.

Ermitteln Sie das Lagerpotenzial Ihres Weines

Der Clef du Vin wird mehrmals nacheinander in
den Wein getaucht.

Jede Sekunde Kontakt entspricht einem Jahr Reifezeit.
Das mehrmalige Eintfauchen des Clef du Vin wirkt
kumulativ (1 Sekunde + 1 Sekunde entspricht 2
Sekunden Kontakt, d. h. 2 Jahren Reifezeit).
Wenn nach mehreren Sekunden Konfakt der Wein
seine Eigenschaften bewahrt oder sich verbessert,
kann er vollkkormmen sicher gelagert werden.
Wenn der Wein seine Eigenschaften nach einigen
Sekunden Kontakt verliert, hat er kein
Reifungspotential. Er sollfe schnell getrunken
werden.
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Achtung: Bestimmte Weine sind sehr jung
gefrunken ausgezeichnet, andere mussen lange
reifen. Der Clef du Vin ermdglicht es, den
Hohepunkt des Weines zu ermifteln, d. h. den
Moment, an dem er am besten ist. Dieser
Hohepunkt variiert je nach Wein, Rebsorte,
Jahrgang, aber auch nach lhrem persénlichen
Geschmack.

Der Clef du Vin hat keinerlei vorteilhafte
Auswirkung auf einen Wein von schlechter Qualitdt.

Reinigung: den Clef du Vin einfach mit heiBem
Wasser abspulen. Nicht sptlmaschinengeeignet.

Technische ErlGuterungen:

Beim Altern in der Flasche unterliegt der Wein
einer naturlichen Redoxreaktion. Er reift und
erreicht nach und nach einen Zeitraum der
Ausgewogenheit, in dem er seinen Hohepunkt
erreicht, dann I&sst er nach und verliert seine
Eigenschaften. Der Clef du Vin ermoglicht es,
diese Enfwicklung zu beschleunigen, indem er
den Mechanismus der Redoxreaktion kontrolliert,
geregelft nachvollzieht. Er wirkt als Katalysator, fugt
dem Wein keinerlei Substanz zu und verschleiBt
nicht.

Auf seine Wirksamkeit geben wir eine
lebenslange Garantie.

1s/1Jahr ...
55/5 Jahre ...
105/10 Jahre ...




PSP NOTICE CLEF BUYsgN-Mise en page 1 26/11/13 11

La Clef du Vin le permite apreciar al instante las
cualidades de un vino, sin esperar.
Es eficaz en todos los tipos de vino: blancos,
efervescentes, rosados, tintos, vinos dulces naturales.

Con la Clef du Vin, podra:

* Ajustar el equillibrio de un vino para adaptario a su
gusto personal, y asi disfrutarlo sin tener que esperar.
« Determinar con precision la futura evolucion de
sus vinos a fin de administrar de manera eficaz su
bodega.

Adaptar el vino a su gusto.

Sirvase una copa de vino, pruébelo y memorice sus
sensaciones.

Moje la pastilla de la Clef du Vin en el vino
durante un segundo y pruébelo de nuevo.
Repita la operacion hasta que el vino sea de su
agrado y exprese mejor sus cualidades.

De este modo, cada uno podrd obtener un
sabor acorde con sus preferencias personales.
Los efectos de la Clef du Vin son diferentes segun
los vinos.

Determinar el potencial de envejecimiento
de su vino.

La Clef du Vin se utiliza mediante sumersiones
sucesivas en el vino.

Cada segundo de contacto produce el
equivalente de un ano de envejecimiento.

Las sumersiones sucesivas de la Clef du Vin son
acumulativas (1 segundo + 1 segundo
corresponden a 2 segundos de contacto, es
decir, dos anos de envejecimiento).

Si después de varios segundos de contacto (o un
contacto de varios segundos) el vino mantiene
sus cualidades, o si mejora, se podrd conservar
con foda tranquilidad.

Si el vino pierde sus cualidades fras varios segundos
de contacto, no fiene potencial de envejecimiento.
Habré que consumirlo répidamente.
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Atencion: Algunos vinos son excelentes si se catan
muy jévenes, ofros deben madurar duranfe mas
tiempo. La Clef du Vin permite determinar el
apogeo del vino, es decir, el momento en el que
estard en su mejor momento. Este qpogeo variard
en funcion de los vinos, de las vides, de las
cosechas, pero fambién de su gusto personal.

La Clef du Vin no tendrd ninguna accion
beneficiosa en un vino de mala calidad.

Limpieza: sélo tiene que aclarar la Clef du Vin en
agua caliente. No lavar en el lavavdiillas.

Explicaciones técnicas:

Durante su envejecimiento en botella, el vino
sigue un proceso natural de oxidacion-reduccion.
Madura, alcanzando poco a poco un periodo
de equilibrio donde se aprecia en todo su
esplendor (el apogeo), luego decae y pierde sus
cudlidades. La Clef du Vin permite acelerar esta
evolucién al reproducir el mecanismo de
oxidacién-reducciéon de forma controlada,
regulada. Al actuar de catalizador, no transmite
ninguna sustancia al vino y no se estropea.

Su eficacia estd garantizada de por vida.

1s/1ano ...
55/5anos ...
10 5/10 afos ...
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I La “Clef du Vin“ vi consente dii rivelare immedia-
tamente le qualita di un vino, senza attendere.

E efficace per tutti i tipi di vino. bianchi,
effervescenti, rosati, rossi, vini dolci naturali.
Con la “Clef du Vin” & possibile:

*nRegolare 'equilibrio di un vino per adattarlo al
proprio gusto personale e cosi gustarlo senza
dover atftendere.

*nDeterminare con precisione 'evoluzione futura dei
vostri vini al fine di gestire al meglio la vostra cantina.

Regolare il gusto del vino a proprio piacimento

Servitevi un calice di vino, assaggiate e memorizzate

le vostre sensazioni.

Immergete la pastiglia della “Clef du Vin” nel vino

per un secondo e assaggiate nuovamente.

Ripetete 'operazione fino a che il vino non soddisfi

il vostro gusto e riveli al meglio le sue qualita.

Chiunque poftrd cosi ottenere un sapore vicino ai

propri gusti personali.

Sli.eﬁeﬁi della “Clef du Vin” cambiano a seconda
i vini.

Determinare il potenziale di invecchiamento
del vostro vino

La “Clef du Vin“ si utilizza effettuando immersioni
successive nel vino.

Ciascun secondo di contatto produce equivalente
di un anno di invecchiamento.

Le immersioni successive della “Clef du Vin” sono
cumulative (un secondo + un secondo corispondono
a due secondi di contatfo ovvero due anni di
invecchiamento).

Se dopo pit secondi di contatto (o un contatto
di pit secondi) il vino mantiene le sue qualitd, o
migliora, si potrd conservarlo in tutta sicurezza.
Se il vino perde le sue qualitd dopo alcuni secondi
di contatto non ha potenziale di invecchiamento.
Sard necessario consumarlo rapidamente.
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Aftenzione: Alcuni vini sono eccellenti degustati
molto giovani, alfri devono maturare a lungo. La
“Clef du Vin” consente di determinare I'apogeo
del vino, owero il momento in cui il vino avrd
raggiunto la maturita ideale. Tale apogeo variera
in funzione dei vini, dei vifigni, dei millesimi ma
anche del vosfro gusto personale.

La “Clef du Vin” non avrd alcuna azione benefica
su un vino di caftiva qualita.

Pulizia: risciacquare semplicemente la “Clef du
Vin” con acqua calda. Non lavare in lavastoviglie.

Spiegazioni tecniche:

Durante linvecchiamento in bottiglia il vino segue
un processo naturale di ossidoriduzione. Matura,
conquistando poco a poco un periodo di
equilibrio nel quale si esalta, raggiungendo il suo
massimo ('apogeo), poi declina perdendo le sue
qualita. La “Clef du Vin” consente di accelerare
questa evoluzione riproducendo il meccanismo
di ossidoriduzione in modo confrollato e calibrato.
Agendo come catalizzatore non comunica
alcuna sostanza al vino e non si usura.

La sua efficacia & garantita a vita.

1s/1Tanno ...
5s/5anni......
10s/10anni ...
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How to use Clef du vin?

Type of wine Grape varieties E
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Examples How to use Clef du vin?
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A

PSP
25440 QUINGEY - FRANCE
Tél. +33 (0)3 81 63 79 00
Fax : +33 (0)3 81 63 66 08

E-Mail : psp@psp-peugeot.com /
www.peugeot-saveurs.com d
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Date d‘achat
Date of purchase
Kaufdatum
Aankoopdatum
Fecha de compra
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Signature
Signature
Unterschrift
Handfekening
Firma

Cachet du revendeur
Salesman-stamp
Hdndlerstempel

Stempel verdeler

Sello del estableciemiento




