Set de dégustation Whisky F
Le verre & whisky de la collection Les Impitoyables est
spécialement étudié pour mettre en valeur les whiskies, mais
également les eaux de vie de type Cognac, Armagnac...
Sa forme particuliére au diametre large permet de révéler
toutes les subtilités du whisky, de faire éclore les parfums
pour le plus grand plaisir de la dégustation.

Le niveau de remplissage idéal ne doit pas recouvrir le
dbéme central. Ce déme évite la concentration des odeurs
agressives liées d la présence d'alcool. Ainsi la dégustation
devient perfection.

MAX

Le socle en métal permet de rafraichir le produit sans avoir
recours 4 de la glace. Mis quelques heures au congélateur,
il permettra de tempérer les whiskies pendant au minimum
30 minutes, sans les brusquer, sans créer de choc thermique

Whisky Tasting Set

The whisky glass from Les Impitoyables collection is designed
to enhance all whiskies and eaux-de-vie, such as Cognac
and Armagnac. With a distinctive wide bowl, this technical
glass will reveal the subtleties in the whisky, bringing out the
aromas for an utterly indulgent fasting.

To enjoy full benefits, the pour of whisky should be lower than
the central dome, which is infended to divide the liquor and
prevent an overpowering elevation of alcohol vapors fo the
nose.Thus, fasting in sheer perfection.

MAX

The metal base is designed to chill the spirit for at least 30
minutes, without upsetting it or creafing a femperature
shock that would inhibit the release of the scents, and
without the use of ice. For better results, leave the metal base

Whisky-Degustationsset

Das Whiskyglas aus der Kollektion Les Impitoyables ist
speziell entwickelt worden, um Whisky zur Geltung zu
bringen, aber auch Br&nde wie Cognac, Armagnac...
Seine besondere Form mit groBem Durchmesser bringt alle
Feinheiten des Whiskys zur Geltung und enffaltet den
Geschmack fur héchsten Genuss.

Bei idealer Flllnéhe darf die Rundung in der Mitte nicht
bedeckt sein. Diese Rundung verhindert die Konzentration
aggressiver Alkoholgeriiche. So wird die Degustation
perfekt.

MAX

Der Metallsockel erméglicht es, das Produkt zu kUhlen, ohne
Eis zu verwenden. Nach einigen Stunden im Gefrierschrank
kUhlt er Whisky mindestens 30 Minuten lang, ohne ihn zu
entstellen und ohne einen Warmeschock hervorzurufen, der

qui bloquerait I'épanouissement des parfums.
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in the freezer for a few hours.
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Whisky degustatieset

Het whiskyglas van de collectie Les Impitoyables is speciaal
ontworpen om whisky's optimaal tfof hun recht te laten
komen. Het glas is tevens geschikt voor gedistilleerde dran-
ken als Cognac, Armagnac, enz.

Dankzij de bijzondere vorm en ruime diameter komen geur
en smaak in al hun subtiliteiten tot uiting, om volledig van uw
whisky te genieten.

Ideaal wordt het glas zo gevuld dat het centrale uitstulpsel
nooit onder komt te staan. Het uitstulpsel voorkomt een
concentratie van agressieve alcoholgeuren. Degustatie
wordt perfectie.

MAX

De metalen voet koelt de drank, zonder hiervoor ijs fe
hoeven gebruiken. Na een aantal uur in de vriezer zorgt de
voet dat de whisky minimaal 30 minuten op subtiele wijze
wordt getemperd, zonder een thermische shock te creéren

die Entfaltung des Geschmacks verhindert.
2H
i

=> 30 min

210178

-

-> 30 min

die de smaakontplooiing zou verhinderen.
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Whisky Cata Set SP

El vaso de whisky de la coleccion Les Impitoyables estd
especialmente estudiado para realzar los whiskies, pero
también los aguardientes de tipo coiac, armafiac, etc.

Su forma particular con un di@dmetro ancho permite revelar
todas las sutilezas del whisky, hacer surgir los aromas para el
mayor placer de la degustacion.

El nivel de llenado ideal no debe recubrir la cUpula central.
Esta cUpula evita la concentracién de olores agresivos
vinculados a la presencia de alcohol. De este modo, la
degustacion se convierte en perfeccion

MAX

El nivel de llenado ideal no debe recubrir la clUpula central.
Esta cUpula evita la concentracién de olores agresivos
vinculados a la presencia de alcohol.

De este modo, la degustacidon se convierte en perfeccion
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